PORTUGAL

Name der Link Behandelte Dauer der Ubersicht der Module Unterrichtss Kosten
Einrichtung Hauptthemen Kurse prachen

Escola Profissional da Regido Alentejo, Evora https:// Techniker flr Restaurant/Bar 3 Jahre Module: Module der soziokulturellen Komponente (Fremdsprache, IKT), wissenschaftliche Module  Portugiesisch

(Sede); EPC — Escola Profissional de Chaves; EPG www.escolasprofissionais.co (Wirtschaft, Mathematik, Psychologie), technische, technologische und praktische Module

— Escola Profissional de Gondomar; ) m/cursos/tecnico-a-de- (Lebensmitteltechnologie, Management und Kontrolle, Kommunikation auf Spanisch,

PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla;  restaurante-bar/ Restaurant-/Barservice, Ausbildung am Arbeitsplatz).

Escola Profissional de Gaia/Vila Nova de Gaia;
EPE - Escola Profissional de Esposende;
ESPROSER - Escola Profissional, S.A.;
ESPRODOURO - Escola Profissional do Alto
Douro; Escola Profissional Tecnolégica e Agréria
de Moimenta da Beira; Escola Profissional de
Cinfdes; ETAP — Escola Profissional (Pélo Vila
Praia de Ancora); EPRAMI - Escola Profissional
do Alto Minho Interior (P6lo Mongao);
EPRALIMA - Escola Profissional do Alto Lima
(Pélo Ponte de Lima); PROFITECLA — Escola
Profissional Profitecla (P6lo Guimaraes);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Braga); PROFITECLA — Escola Profissional
Profitecla (P6lo Barcelos); Escola Profissional
Novos Horizontes; EPA — Escola Profissional
Alternancia (Delegagdo); EPF — Escola
Profissional do Funddo; Instituto de Gouveia —
Escola Profissional; ETPS — Escola Tecnoldgica e
Profissional de Sertd; EHF — Escola Profissional
de Hotelaria de Fatima; EENAZARE — Escola
Profissional da Nazaré; Escola Profissional de
Penafirme; EFTA — Escola de Formagao
Profissional em Turismo de Aveiro; Escola de
Viticultura e Enologia da Bairrada; Escola Técnico
Profissional de Cantanhede; Escola Profissional da
Figueira da Foz; EPVL — Escola Profissional
Vasconcellos Lebre; EBA — Escola Beira Aguieira;
ETPZP - Escola Profissional da Zona do Pinhal;
EPL — Escola Profissional de Leiria; EPMS —
Escola Profissional Mariana Seixas; Escola
Profissional de Vouzela; Escola Profissional de
Carvalhais; AAR — Escola Profissional Agostinho
Roseta (Pélo Castelo Branco); Escola Tecnoldgica
e Profissional de Sic6 (Pélo Penela);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Viseu); AAR — Escola Profissional
Agostinho Roseta; EPHTL — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo de Lisboa; Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo do Chiado;
Escola Técnica Profissional da Moita;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pdlo Lisboa); EPHTL — Escola Profissional de
Hotelaria e Turismo de Lisboa (Pélo Pévoa de
Santa Iria); AAR — Escola Profissional Agostinho
Roseta (Pdlo Sesimbra); EPRAL — Escola
Profissional da Regido Alentejo; EPO — Escola
Profissional de Odemira; EPA — Escola
Profissional de Alvito; Escola Profissional de
Moura; EPSM - Escola Profissional de Salvaterra
de Magos; EPVT — Escola Profissional do Vale do
Tejo; EPH — Escola Profissional da Horta; ADLIP
— Escola Profissional Pico; EPVFC — Escola
Profissional de Vila Franca do Campo; EFTA —
Escola de Formacdo Turistica do Acores; Escola
Profissional da Praia da Vitéria; EPHTM — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo da Madeira



Name der
Einrichtung

Escola Profissional da Regido Alentejo, Evora
(Sede); EPC — Escola Profissional de Chaves;
EPRALIMA - Escola Profissional do Alto Lima;
Escola Profissional de Gaia; ESPE — Escola
Profissional de Espinho; EPATV — Escola
Profissional Amar Terra Verde; EPE — Escola
Profissional de Esposende; ETG — Escola de
Tecnologia e Gestdo de Barcelos; ESPROSER —
Escola Profissional, S.A.; ESPRODOURO —
Escola Profissional do Alto Douro; Escola
Profissional Tecnoldgica e Agraria de Moimenta
da Beira; Escola Profissional de Cinfaes; ETAP —
Escola Profissional (Pélo Vila Praia de Ancora);
EPRAMI - Escola Profissional do Alto Minho
Interior (P6lo Mongdo); PROFITECLA — Escola
Profissional Profitecla (P6lo Guimaraes);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Braga); EPA — Escola Profissional
Alternancia (Delegagdo); EPRIN — Escola
Profissional da Raia Idanha-a-Nova; EPF — Escola
Profissional do Funddo; Instituto de Gouveia —
Escola Profissional; Escola Profissional de Tomar;
EHF — Escola Profissional de Hotelaria de Fatima;
EPNAZARE — Escola Profissional da Nazaré;
Escola Profissional de Penafirme; ESCO — Escola
de Servigos e Comércio do Oeste; EFTA — Escola
de Formagdo Profissional em Turismo de Aveiro;
Escola de Viticultura e Enologia da Bairrada;
Escola Técnico Profissional de Cantanhede; Escola
Profissional da Figueira da Foz; EPVL — Escola
Profissional Vasconcellos Lebre; EBA — Escola
Beira Aguieira; ETPZP — Escola Tecnoldgica e
Profissional da Zona do Pinhal; EPL — Escola
Profissional de Leiria; EPMS — Escola Profissional
Mariana Seixas; EPT — Escola Profissional de
Tondela; Escola Profissional de Vouzela; AAR —
Escola Profissional Agostinho Roseta (Pdlo
Castelo Branco); Escola Tecnoldgica e
Profissional de Sicé (Pélo Penela); ECL — Escola
de Comércio de Lisboa; AAR — Escola
Profissional Agostinho Roseta; Escola Técnica
Profissional de Mafra; EPHTL — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo de Lisboa;
Escola Profissional de Hotelaria e Turismo do
Chiado; EPM — Escola Profissional do Montijo;
Escola Técnica Profissional da Moita; EPHTL —
Escola Profissional de Hotelaria e Turismo de
Lisboa (Pélo Pévoa de Santa Iria); AAR — Escola
Profissional Agostinho Roseta (P6lo Sesimbra);
EPO - Escola Profissional de Odemira; EPA —
Escola Profissional de Alvito; Escola Profissional
de Moura; EPSM — Escola Profissional de
Salvaterra de Magos; EPVT — Escola Profissional
do Vale do Tejo; EPVFC — Escola Profissional de
Vila Franca do Campo; EFTA — Escola de
Formacdo Turistica do Agores; Escola Profissional
da Praia da Vitoria; EPHTM — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo da Madeira

PORTUGAL

Link Behandelte Dauer der Ubersicht der Module Unterrichtss

Hauptthemen Kurse

https:// Techniker fir Kiiche/Patisserie 3 Jahre
www.escolasprofissionais.co

m/cursos/tecnico-a-de-

cozinha-pastelaria/

prachen

Planung, Koordination und Durchfiihrung von Tatigkeiten in Kiiche und Patisserie unter Einhaltung Portugiesisch
der Hygiene- und Sicherheitsstandards in Speise- und Getrankebetrieben, unabhangig davon, ob

diese Teil eines Hotels sind, mit dem Ziel, eine hohe Servicequalitat und Kundenzufriedenheit zu

gewahrleisten. Module: Module der soziokulturellen Komponente (Fremdsprache, IKT),

wissenschaftliche Module (Wirtschaft, Mathematik, Psychologie), technische, technologische und

praktische Module (Lebensmitteltechnologie, Management und Kontrolle, Kommunikation auf

Spanisch, Kiichen-/Patisserieservice, Ausbildung am Arbeitsplatz).

Kosten



Name der Link Behandelte

Einrichtung Hauptthemen Kurse

EPG - Escola Profissional de Gondomar; EPC - https:// Techniker fiir 3 Jahre
Escola Profissional de Chaves; Escola Profissional www.escolasprofissionais.co Hotelbeherbergung
Novos Horizontes; EPE — Escola Profissional de  m/cursos/tecnico-a-de-

Esposende; ESPRODOURO - Escola Profissional  a|ojamento-hoteleiro/

do Alto Douro; ETAP — Escola Profissional (Pélo

Vila Praia de Ancora); EPAD — Escola

Profissional de Artes, Tecnologias e Desporto;

EPHTL - Escola Profissional de Hotelaria e

Turismo de Lisboa; EPHTL — Escola Profissional

de Hotelaria e Turismo de Lisboa (Pdlo Pévoa de

Santa Iria); EPBJC — Escola Profissional Bento de

Jesus Caraga (Pdlo Seixal); EFTA — Escola de

Formagéo Turistica do Agores; EPHTM — Escola

Profissional de Hotelaria e Turismo da Madeira

Escola Profissional de Hotelaria e Turismo do https:// Techniker far 3 Jahre
Chiado; AAR - Escola Profissional Agostinho www.escolasprofissionais.co Tourismusinformation und -

Roseta; MEP — Escola Profissional da Santa Casa m/cursos/tecnico-a-de- animation

da Misericordia de Ponta Delgada; EPHTM — informacao-e-animacao-

Escola Profissional de Hotelaria e Turismo da turistica/

Madeira

EPC - Escola Profissional de Chaves; https://
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla; ~ www.escolasprofissionais.co
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla m/cursos/tecnico-a-de-
(P6lo Braga); Externato Santa Clara; EPG — Escola tyrismo/
Profissional de Gondomar; Escola Profissional
Raul Déria; EPC — Escola Profissional de
Campanhd; EPROMAT - Escola Edmundo
Ferreira; ESPE — Escola Profissional de Espinho;
EPI — Escola Profissional do Infante; EPV —

Escola Profissional de Valongo; epES — Escola
Profissional de Economia Social; Escola
Profissional de Cinfies; EPPU — Escola
Profissional Pratica Universal; PROFITECLA —
Escola Profissional Profitecla (P6lo Guimaraes);
ETPS — Escola Tecnoldgica e Profissional de
Sertd; Escola Profissional de Torres Novas; EHF —
Escola Profissional de Hotelaria de Fatima;
EPNAZARE - Escola Profissional da Nazaré;
Escola Técnica Empresarial do Oeste; EFTA —
Escola de Formacao Profissional em Turismo de
Aveiro; EPTOLIVA — Escola Profissional de
Oliveira Hospital, Tabua e Arganil; Escola
Profissional da Figueira da Foz; Escola
Tecnoldgica e Profissional de Sicé; EPAMG —
Escola Profissional e Artistica da Marinha Grande;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Coimbra); ECL — Escola de Comércio de
Lisboa; Escola Profissional Magestil; AAR —
Escola Profissional Agostinho Roseta; IPTRANS —
Instituto Profissional de Transportes/Escola
Profissional de Loures; EPAR — Escola
Profissional Almirante Reis; EPC — Escola
Profissional Cefad; EPHTL — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo de Lisboa; EPS — Escola
Profissional de Setibal; EPM — Escola Profissional
do Montijo; PROFITECLA - Escola Profissional
Profitecla (Pélo Lisboa); EPHTL — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo de Lisboa
(Pélo P6voa de Santa Iria); EPVT — Escola
Profissional do Vale do Tejo; EPCG — Escola
Profissional Candido Guerreiro

Techniker fur Tourismus 3 Jahre

Instituto Educativo do Juncal Porto de Més; https:// Techniker fir Umwelt- und 3 Jahre
EPRAL - Escola Profissional da Regido Alentejo; www.escolasprofissionais.co landlichen Tourismus

EPO - Escola Profissional de Odemira; EPA — m/cursos/tecnico-a-de-

Escola Profissional de Alvito turismo-ambiental-e-rural/

PORTUGAL

Dauer der Ubersicht der Module

prachen

Planung und Durchfiihrung von Tatigkeiten an der Rezeption und im Etagenservice in Portugiesisch

Hotelbetrieben, um eine hohe Servicequalitat und Kundenzufriedenheit zu gewahrleisten.

Information, Férderung und Vermarktung touristischer Produkte und Dienstleistungen sowie Portugiesisch
Kundenbetreuung und Empfang, auBerdem Planung, Organisation, Vermarktung und Férderung

touristischer Aktivitaten, um eine hohe Servicequalitat und Kundenzufriedenheit zu gewéahrleisten.

Erbringung von Informations-, Animations- und Veranstaltungsorganisationsleistungen in Portugiesisch
Tourismusunternehmen, Buchungen in Reisebiros sowie Empfangs- und BegrifRungsleistungen in

touristischen Einrichtungen. Module: Module der soziokulturellen Komponente (Fremdsprache,

IKT), wissenschaftliche Module (Geografie, Geschichte sowie Kultur und Kiinste, Mathematik),

technische, technologische und praktische Module (Kommunikation auf Franzésisch, Spanisch,

Deutsch oder Englisch; Tourismus - Information und Tourismusanimation;

Kommunikationstechniken im touristischen Empfang; Technische Ablaufe im touristischen

Empfang; Ausbildung am Arbeitsplatz).

Erbringt Empfangsleistungen in landlichen Beherbergungsbetrieben sowie Information, Portugiesisch
Organisation und Animation von Veranstaltungen und wirkt an der Umsetzung von MaBnahmen

zur Férderung des Tourismus in landlichen Gebieten mit.

Unterrichtss Kosten



PORTUGAL

Name der Link Behandelte Dauer der Ubersicht der Module Unterrichtss Kosten
Einrichtung Hauptthemen Kurse prachen

Escola Profissional Agostinho Roseta, Crato https://aar.edu.pt/course/ Techniker fir Thermalwesen 3 Jahre Module: Module der soziokulturellen Komponente (Fremdsprache, IKT), wissenschaftliche Module

(Deleg.); Escola Profissional da Serra da Estrela; tecnico-termalismo/ (Mathematik; Physik und Chemie; Biologie), technische, technologische und praktische Module

Colégio Bissaya Barreto; Escola Profissional de (Techniken der Hydrotherapie; Therapietechniken zur Unterstitzung der Thermaltatigkeit;

Carvalhais; Escola Profissional de Chaves - Gesundheit und Thermalwesen; Ausbildung am Arbeitsplatz).

Associagdo Promotora do Ensino Profissional para
o Alto Tamega; Escola Bésica e Secundéria
Coelho e Castro, Fides, Santa Maria da Feira;
Escola Secundaria de Caldas das Taipas,
Guimarées; Escola Profissional Anténio Lago

Cerqueira

EPPB - Escola Profissional de Pagos de Branddo; https://aar.edu.pt/course/ Techniker fr 3 Jahre Module: Soziokulturelle Module (Fremdsprache, IKT), wissenschaftliche Module (Geografie,

Escola Profissional e Tecnoldgica Profensino; tecnico-animacao-turismo-2/ Tourismusanimation Geschichte der Kultur und der Kiinste, Mathematik), technische, technologische und praktische
Escola Profissional da Lousd; EPA — Escola Module (Kommunikation auf Franzésisch, Spanisch, Deutsch oder Englisch, Tourismus -
Profissional de Almada; PROFITECLA — Escola Information und Tourismusanimation, Kommunikationstechniken im touristischen Empfang,
Profissional Profitecla (Pélo Lisboa); AAR — Technische Ablaufe im touristischen Empfang, Ausbildung am Arbeitsplatz).

Escola Profissional Agostinho Roseta (Pdlo

Sesimbra)

Escola Secundaria Jilio Dantas; Escola https://epa.edu.pt/course/ Techniker fir 3 Jahre Konzeption und Organisation nationaler und internationaler Veranstaltungen mit dem Ziel, fir die
Profissional de Aveiro; Escola Secundéria Ecade curso-tecnicoa-de- Veranstaltungsorganisation Teilnehmenden Geschafts-, Freizeit- sowie Werbe-, Informations- und Lernmdglichkeiten zu
Queirés; Escola Profissional de Artes, Tecnologia organizacao-de-eventos/ schaffen. Module: Soziokulturelle Module (Fremdsprache, IKT), wissenschaftliche Module

e Desporto; Escola Profissional de Comércio de (Psychologie und Soziologie, Wirtschaft, Mathematik), technische, technologische und praktische
Lisboa; Escola Profissional de Hotelaria e Turismo Module.

de Lisboa; Escola Profissional de Hotelaria e
Turismo de Lisboa - Deleg. Pévoa de Santa Iria;
Escola Secundaria Ferndo Mendes Pinto, Pragal,
Almada; Escola Profissional da Moita; Escola
Secundaria Dr. Ginestal Machado, Santarém;
Escola Profissional do Infante; Escola Profissional
do Minho - ESPROMINHO - Braga

Escola Secundaria Dr.* Laura Ayres, Quarteira, https://ael.edu.pt/curso- Techniker fir touristische 3 Jahre Module: Soziokulturelle Module (Fremdsprache, IKT), wissenschaftliche Module (Geschichte der
Loulé; Escola Bésica e Secunddria da Cidadela,  profissional-de-tecnico-de- Betriebsablaufe Kultur und der Kiinste, Geografie, Mathematik), technische, technologische und praktische
Cascais; Escola Secundaria D. Pedro V, Lisboa; operacoes-turisticas/ Module.

Escola Profissional de Comércio de Lisboa; Escola
Profissional Agostinho Roseta, Sesimbra (Deleg.);
Escola Profissional de Comércio do Porto; Escola
Secundéria de Valongo; Escola Profissional de
Vila do Conde; Escola Secundaria Jodo Silva
Correia, Sdo Jodo da Madeira; Escola Profissional

de Gaia

Escola Secundéria Manuel Teixeira Gomes, https://www.ipt.gw/curso- Techniker fur Rezeption 3 Jahre Module: Soziokulturelle Module (Fremdsprache, IKT), wissenschaftliche Module (Wirtschaft,
Portimdo; Escola Secunddria de Gafanha da profissional-de-tecnico-de- Psychologie und Soziologie sowie Mathematik), technische Module (Technische Ablaufe an der
Nazaré, Ilhavo; Escola Secundéria Domingos rececao/ Rezeption, Tourismusinformation und -marketing, Verwaltung, Rechnungswesen und

Sequeira, Leiria; Escola Profissional de Hotelaria e Rechtsvorschriften, Kommunikation auf Franzésisch, Ausbildung am Arbeitsplatz).

Turismo de Lisboa; Escola Profissional Bento de
Jesus Caraga, Seixal (Deleg.); ETAP - Escola
Profissional; Escola Bésica e Secundéria
Rodrigues de Freitas, Porto; Escola Profissional de
Pagos de Brandao; Escola Profissional de
Esposende; Escola Secundéria de Pagos de Ferreira

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E https://www.eshte.pt/pt/ Hotelmanagement 3 Jahre Tourismusrecht und -gesetzgebung; Wirtschaft; Einfihrung in den Tourismus; Einfihrung in den Portugiesisch 697€/ Jahr
TURISMO DO ESTORIL artigos/licenciaturas/ Hotelbetrieb; Fremdsprachen |; Fremdsprachen | - Englisch; Methodenseminar; Technologie und
direccao-e-gestao-hoteleira Informationssysteme |; Geografie und Tourismusmarkte; Innovation und

Unternehmensorganisation; Quantitative Methoden; Erndhrung und Lebensmittelhygiene;
Technologie und Informationssysteme II; Allgemeine Buchfiihrung; Food-and-Beverage-
Management; Veranstaltungsorganisation; Tourismussoziologie; Produktions- und
Servicetechniken im Hotel I; Kosten- und Leistungsrechnung; Portugiesische Kultur;
Onogastronomie; Praktikum; Filhrung und Organisationskultur; Finanzanalyse und
Finanzmanagement; Ethik und soziale Verantwortung; Marketing; Verhandlungs- und
Verkaufstechniken; Techniken flir Rezeption und Beherbergung im Hotel; Finanztechniken und
Besteuerung; Hotelarchitektur und -design; Unternehmensstrategie; Vergleichende Untersuchung
von Prozessen im Hotelmanagement; Beherbergungsmanagement; Personalmanagement;
Techniken des kaufmannischen Managements.



Name der
Einrichtung

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E
TURISMO DO ESTORIL

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E
TURISMO DO ESTORIL

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E
TURISMO DO ESTORIL

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E
TURISMO DO ESTORIL

Universidade de Aveiro

ISLA- Instituto Poltécnico de gestdo e tecnologia

PORTUGAL

Link Behandelte Dauer der Ubersicht der Module

Hauptthemen Kurse

https://www.eshte.pt/pt/ Freizeitmanagement und 3 Jahre
artigos/licenciaturas/gestao- Tourismusanimation
do-lazer-em-animacao-

turistica

https://www.eshte.pt/pt/ Tourismusmanagement 3 Jahre
artigos/licenciaturas/gestao-

turistica

https://www.eshte.pt/pt/ Tourismusinformation 3 Jahre

artigos/licenciaturas/
informacao-turistica

https://www.eshte.pt/pt/ Lebensmittelproduktion in der 3 Jahre
artigos/licenciaturas/ Gastronomie
producao-alimentar-em-
restauracao
https://www.ua.pt/pt/curso/  Studiengang 3 Jahre
452 Tourismusmanagement und -

planung
https://www.islagaia.pt/pt/ Studiengang 3 Jahre
ensino/licenciaturas/781- Tourismusmanagement

gestao-do-turismo.html

Fremdsprache; Englisch; Einfiihrung in den Tourismus; Portugiesische Kultur; Technologie und
Informationssysteme; Innovation und Unternehmensorganisation; Methodik und Praxis der
Tourismusanimation; Methodenseminar; Physiologie und Bewegung; Naturliche und kulturelle
Ressourcen; Kulturanimation; Natur- und Abenteuertourismus; Gesundheit und Sicherheit im
Aktivtourismus; Planung im Tourismus und bei Veranstaltungen; Geografische
Informationssysteme; Animation und Bewegung in Freizeitradumen; Kunst und Unterhaltung;
Rechnungswesen und Finanzmanagement; Freizeitgebiete; Fiihrung, Gruppendynamik und
Kommunikation; Abenteuertourismus und Veranstaltungen; Psychosoziologie der Freizeit;
Praktikum; Animation und Veranstaltungen in touristischen Unternehmen; Risikomanagement;
Kulturmanagement und Programmgestaltung; Veranstaltungsorganisation; Marketing;
Management von Tourismusunternehmen; E-Marketing und digitales Design; Ethik und soziale
Verantwortung; Management von Freizeit- und Veranstaltungsanlagen; Barrierefreier Tourismus;
Projekt zu Veranstaltungen und Tourismusanimation.

Englisch, Fremdsprache; Einflihrung in den Tourismus; Tourismusbetriebe; Portugiesische Kultur;
Technologie und Informationssysteme; Quantitative Methoden; Methodenseminar; Tourismusrecht
und -gesetzgebung; Marktforschung; Wirtschaft; Tourismussystem; Geografie und
Tourismusmarkte; Innovation und Unternehmensorganisation; Allgemeine Buchfihrung; Fihrung
und Organisationskultur; Verkehrsmanagement; Tourismussoziologie; Kosten- und
Leistungsrechnung; Finanztechniken und Besteuerung; Naturliche und kulturelle Ressourcen;
Praktikum; Touristische Reiserouten; Personalmanagement; Reservierungssysteme und
Informationsfliisse; Tourismusmarketing; Tourismusdkonomie; Wissensmanagement;
Finanzanalyse und Finanzmanagement; Unternehmensstrategie; Management von
Tourismusunternehmen; Veranstaltungsorganisation; Qualitdtsmanagement; Ethik und soziale
Verantwortung.

Fremdsprache und Kultur; Weltgeografie und Geologie; Weltgeschichte und Kultur; Geschichte
Portugals; Einflhrung in den Tourismus; Technologie und Informationssysteme; Methodenseminar;
Zwischenmenschliche Beziehungen; Kunstgeschichte; Berufspraxis; Praktikum;
Tourismussoziologie; Portugiesische Kultur; Geografie Portugals; Ethnologie; Technologische
Innovation im Tourismus; Berufspraxis; Kunstgeschichte Portugals; Portugiesische Kultur; Natur-
und Kulturerbe; Berufspraxis; Touristische Reiserouten; Marketing; Kommunikationstechniken;
Touristische Informationssysteme.

Kochkunst - Kiiche; Kochkunst - Backen; Fremdsprache (Spanisch / Franzdsisch / Englisch);
Lebensmittelchemie; Einflhrung in den Tourismus; Geschichte der Erndhrung und Gastronomie;
Erndhrungsphysiologie; Methodenseminar; Erndhrung; Lebensmittelchemie; Technologie und
Informationssysteme; Unternehmensorganisation; Kochkunst - Portugiesische Ktche und
SlBspeisen; Allgemeine Buchfiihrung; Onogastronomie; Food-and-Beverage-Management;
Lebensmittelmikrobiologie; Tierische und pflanzliche Erzeugung; Kochkunst - Europaische Kiiche;
Kosten- und Leistungsrechnung; Lebensmittelmikrobiologie; Lebensmitteltechnologie;
Gastronomie und Kunst; Praktikum; Kochkunst - Weltklche; Ethik und soziale Verantwortung;
Personalmanagement; Lebensmittelhygiene und -sicherheit; Anlagen und Ausstattung; Kochkunst
- Diatklche; Diatetik; Marketing fir die Gastronomie; Finanzanalyse und Finanzmanagement;
Verpflegungssysteme.

Unternehmensfiihrung; Geografie; Einfllhrung in den Tourismus; Fremdsprache; Einfihrung in die
Wirtschaftswissenschaften; Management des Kulturerbes; Quantitative Methoden im
Management; Soziologie und Methodik im Tourismus; Mathematik Il; Operations Management im
Dienstleistungsbereich; Allgemeine Buchfihrung; Informationsmanagement; Personalfliihrung;
Analyse und Kennzahlen im Tourismus; Marketing im Tourismus; Tourismusdkonomie; Analytische
Buchflihrung; Managementinformationssysteme und -technologie; Reisebiros und
Reiseveranstalter; Planung und Entwicklung im Tourismus; Hotelmanagement; Integriertes
Projektmanagement; Entrepreneurship-Labor; Projekt und Beratung im Tourismus; Markte und
Produkte im Tourismus; Praktika.

Module: Grundlagen des Tourismus; Soziologie der Freizeit; Quantitative Methoden;
Organisationsmanagement; Forschungsmethoden; Digitale Technologien im Tourismus;
Tourismuswirtschaft; Geografie und Raumplanung; Tourismusgesetzgebung; Naturerbe und
Tourismus; Englische Sprache I; 2. Fremdsprache |; Kulturerbe und Tourismus; Rechnungswesen
und Finanzen fir Tourismusunternehmen; Produkt- und Destinationsmarketing;
Tourismusorganisation und -politik; Englische Sprache II; Fremdsprache II; Personalfiihrung in
Organisationen; Management und Nachhaltigkeit touristischer Ressourcen; Qualitdtsmanagement;
Markte und touristische Destinationen; Verpflegung, Gastronomie und Onologie; Planung,
Organisation und Management von Veranstaltungen; Innovation und Erlebnisgestaltung im
Tourismus; Mobilitat und touristischer Verkehr; Management von Reisebiiros und
Reiseveranstaltern; Ethik, soziale Verantwortung und Birgerschaft; Praktikum / Angewandtes
Projekt I; Planung und Management von Tourismusprojekten; Hotelmanagement; Unternehmertum
und Innovation im Tourismus; Strategisches Management; Praktikum / Angewandtes Projekt Il.

Unterrichtss Kosten

prachen

Portugiesisch

Portugiesisch

Portugiesisch

Portugiesisch

Portugiesisch

Portugiesisch

697€/ Jahr

697€/ Jahr

697€/ Jahr

697€/ Jahr

697€/ Jahr

3610€/ Jahr



Name der
Einrichtung

ISLA- Instituto Poltécnico de gestdo e tecnologia

Instituto Europeu de Estudos Superiores

European Institute of Higher Education

Lusophone University of Porto

Lusophone University of Porto

UPT - Portucalense University

Link

https://www.islagaia.pt/pt/
ensino/ctesp/172-tecnico-
superior-profissional-em-
turismo-e-informacao-
turistica.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-turismo-
licenciatura-34995.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-gestao-
hoteleira-licenciatura-
34994.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-turismo-e-
gestao-de-empresas-
turisticas-licenciatura-
34894.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-turismo-
licenciatura-31048.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-turismo-
licenciatura-30968.html

Behandelte
Hauptthemen Kurse
CTeSP Tourismus und 2 Jahre

Tourismusinformation

Bachelorstudiengang Tourismus 3 Jahre

Bachelorstudiengang
Hotelmanagement

3 Jahre

Bachelorstudiengang Tourismus 3 Jahre
und Management von
Tourismusunternehmen

Bachelorstudiengang Tourismus 3 Jahre
[ECEO]

Bachelorstudiengang Tourismus 3 Jahre

PORTUGAL

Dauer der Ubersicht der Module

Module: Organisationsmanagement; Einfiihrung in den Tourismus; Techniken des mindlichen und
schriftlichen Ausdrucks; Kritisches Denken und Argumentation; Englisch I;
Veranstaltungsmanagement und -organisation; Werkzeuge der Datenanalyse; Touristische
Ablaufe und Reservierungssysteme; Englisch Il; Angewandte Statistik im Management; Kulturerbe
und Kultur in Portugal; Kunstgeschichte; Marketing und Werbung; Tourismusgesetzgebung;
Nachhaltigkeit im Tourismus; Gastronomie und Onologie; Touristische Reiserouten;
Unternehmerische Initiative und Unternehmertum; Techniken fir Reiseleitung und
Reisebegleitung; Digitaler Tourismus; Praktikum.

Der Bachelorstudiengang Tourismus ist eine spezialisierte Ausbildung im Bereich Tourismus, die
den Absolventinnen und Absolventen umfassende und wissenschaftlich fundierte Kenntnisse iber
die touristische Tatigkeit sowie eine angemessene Qualifizierung fir den Einsatz in verschiedenen
interdisziplinaren Bereichen vermittelt. Die erworbenen Kompetenzen ermdglichen den
Absolventinnen und Absolventen des Tourismus einen raschen und vollstandigen Einstieg in das
Berufsleben, indem sie das Profil einer hoch qualifizierten Fachkraft aufbauen, die den aktuellen
und kunftigen Herausforderungen dieses Tatigkeitsbereichs gewachsen ist.

Der Studiengang Hotelmanagement beruht auf einem Curriculum, das auf den Bedarf an
zunehmender Professionalisierung der Branche ausgerichtet ist und den Studierenden im Laufe
des Studiums verschiedene Kompetenzen vermittelt, sodass sie qualifiziert sind, in Hotelbetrieben
unterschiedliche Funktionen auf verschiedenen Ebenen auszuliben. Dieser Studiengang ist stark
auf Servicequalitat mit Fokus auf die Kundschaft ausgerichtet; die Studierenden stehen dabei in
standigem Kontakt zur Unternehmenswelt, insbesondere durch Praktika im 1., 2. und 3.
Studienjahr. Die ESTF bietet ihren Studierenden zudem die Méglichkeit, im Rahmen des
Programms Erasmus+ und weiterer Kooperationsvereinbarungen internationale Mobilitatsprojekte
durchzufuhren, und zahlt derzeit auf eine groRe Zahl von Partnerhochschulen in verschiedenen
Landern weltweit.

Der Studienplan des 1. Zyklus Tourismus und Management von Tourismusunternehmen wurde
sorgfaltig auf die Kompetenzen abgestimmt, die ein sich stdndig wandelnder Markt verlangt. Im
Mittelpunkt steht eine 6kosystemische und nachhaltige Sicht auf die touristische Tatigkeit, die die
Studierenden befahigt, in der Planung, im Management und in der Entwicklung des Tourismus in
folgenden Bereichen zu arbeiten: touristische Produkte und Destinationen; touristische
Unternehmen; Organisation von Veranstaltungen und Animationsaktivitaten; Verkehr (Luft-, Land-
sowie See- und Flussverkehr); touristische Ablaufe und Reisebliros; Gastronomie. Mit auf den
Arbeitsmarkt ausgerichteten Lehr- und Lernmethoden werden die Studierenden zu
Studienexkursionen, zur Mitwirkung an der Entwicklung kreativer Ideen in Projektlaboren und zur
Organisation von Veranstaltungen im Lernkontext angeregt.

Der Bachelorstudiengang Tourismus des Fachbereichs Tourismus der Universidade Luséfona
bereitet kiinftige portugiesische Tourismusfachkrafte mit akademischer Ausbildung und
praktischen Kenntnissen darauf vor, auf die Herausforderungen und die Komplexitat zu reagieren,
die sich aus der Entwicklung und der globalen Wettbewerbsfahigkeit von Reise und Tourismus
ergeben. Mit Uber 20 Jahren Erfahrung hat der Bachelorstudiengang Tourismus Hunderte von
Fachkraften in den Arbeitsmarkt vermittelt, in den Bereichen Hotellerie, Gastronomie, Reisebliros,
Animation und Veranstaltungen, tatig in Unternehmen und o6ffentlichen Einrichtungen im In- und
Ausland. Mit einem Team renommierter Lehrender, die (iber umfassende Kenntnisse und laufende
Berufserfahrung im privaten und institutionellen Sektor verfiigen, hilft Ihnen der
Bachelorstudiengang Tourismus, einen Weg auf dem Arbeitsmarkt aufzubauen - in der jingsten,
lebendigsten und dynamischsten Wirtschaftstatigkeit, die zur Weltwirtschaft und zur Entwicklung
unseres Landes beitréagt. Werden Sie Teil dieses Teams, das Ihnen eine Reihe von Erfahrungen
und einen Horizont eréffnet, wie ihn nur das akademische Leben an der Luséfona bieten kann.

Der Bachelorstudiengang Tourismus soll eine aktuelle Ausbildung vermitteln, die auf die Dynamik
des Tourismus abgestimmt ist. Die Studienstruktur verbindet Lehrveranstaltungen, die fur eine
multidisziplinare Ausbildung erforderlich sind, mit Wahimodulen, die es den Studierenden
ermoglichen, einen eigenen Studienplan zu entwickeln. Die Praktikumsmodule | und Il bringen die
Studierenden in Kontakt mit der realen Arbeitswelt und mit praktischen Problemstellungen. Diese
Verbindung wird in den Lehrveranstaltungen Férderung und Entwicklung touristischer
Destinationen sowie Innovation und Entwicklung touristischer Produkte verstarkt, die die Fahigkeit
zur Innovation im touristischen Angebot entwickeln. Entwicklung und Betrieb touristischer Projekte
soll Kompetenzen in der Planung und Entwicklungsanalyse im Tourismus sowie in der Konzeption
und Durchfiihrung von Projekten vermitteln. Warum diesen Studiengang wéhlen? Die wachsende
Bedeutung des Tourismussektors in wirtschaftlicher Hinsicht und flr die Beschaftigungsfahigkeit
erfordert neue Ausbildungsangebote, die diesen Herausforderungen gerecht werden. In diesem
Sinne wird der Studiengang von renommierten Partnerschaften getragen, insbesondere mit TPNP.
Dartber hinaus verfligt der Studiengang lber einen Lehrkdrper mit starkem Bezug zur "Praxis": zu
Tourismusunternehmen und zur Gebietsverwaltung. Daraus ergibt sich eine Ausbildungsdynamik
mit praktischem und realitatsnahem Charakter, die auch die Méglichkeit einschlieBt, einen Teil des
Unterrichts an touristischen "Hotspots" abzuhalten.

Unterrichtss
prachen

Portugiesisch

Portugiesisch

Portugiesisch

Portugiesisch

Portugiesisch

Kosten

2425,5€/ Jahr



PORTUGAL

Name der Link Behandelte Dauer der Ubersicht der Module Unterrichtss Kosten
Einrichtung Hauptthemen Kurse prachen
ISCET - Higher Institute of Business Sciences and Bachelorstudiengang Tourismus 3 Jahre Portugiesisch

Tourism; ISPI - Instituto Superior Politécnico
Internacional; UALG - Universidade do Algarve;
ULL - Universidade Lusiada de Lisboa; ULL -
Universidade Lusiada de Lisboa

ESTT - School of Tourism and Hospitality https:// Bachelorstudiengang 3 Jahre Mit seinen theoretischen und praktischen Komponenten soll der Studiengang Hotelmanagement  Portugiesisch
www.educaedu.com.pt/ Hotelmanagement den spezifischen Ausbildungsbedarf in Hotellerie, Gastronomie und Verpflegungswirtschaft
licenciatura-em-gestao- decken. Der Studiengang Hotelmanagement eréffnet den Zugang zum Berufsausweis flr
hoteleira-licenciatura- Hotelmanager, der es den Absolventinnen und Absolventen ermdglicht, unter anderem folgende
25451.html Funktionen auszuliben: Hotelmanager, Beherbergungsleiter, Empfangsleiter, Food-and-Beverage-

Manager, Serviceleiter, Vertriebs- und Marketingleiter, Verkaufsférderer, Animationsleiter. Die im
Studienverlauf integrierten Praktika in in- und auslandischen Unternehmen ermdéglichen es den
Studierenden, berufliche Kenntnisse kennenzulernen und anzuwenden, die fir den Eintritt in den
Arbeitsmarkt duRerst relevant sind. Die jiingsten Entwicklungen im Tourismus und in der
Hotellerie zeigen, dass die Nachfrage nach diesen Fachkraften in den vergangenen Jahren
gestiegen ist und dass die Zahl der Hotelbetriebe ebenso erheblich zugenommen hat wie die Zahl
der bei der Generaldirektion fur Tourismus registrierten Hotelmanager.

ESTT - School of Tourism and Hospitality https:// Bachelorstudiengang Tourismus 3 Jahre Der Studiengang Tourismus und Freizeit hat zum Ziel, hdhere Fachkrafte (Bachelorabschluss) fiir  Portugiesisch
www.educaedu.com.pt/ und Freizeit die nationale Tourismuswirtschaft auszubilden, in einem Wirtschaftssektor, in dem akademisch
licenciatura-em-turismo-e- qualifiziertes Personal nach wie vor fehlt. Der Studiengang bietet eine allgemeine Ausbildung in
lazer-licenciatura-25449.html Fremdsprachen und Portugiesisch, Entwicklung und Planung, Management und Marketing,

Geografie und Geschichte, Mathematik und Statistik, Sozialwissenschaften und Recht sowie eine
spezifische und praxisorientierte Ausbildung zu den verschiedenen Tatigkeiten und Segmenten
der Tourismuswirtschaft. Die gewahlte Struktur soll diese hoheren Fachkrafte darauf vorbereiten,
Aufgaben auf technischer und leitender Ebene in den verschiedenen Bereichen der komplexen
Tourismusbranche sowie in der regionalen und nationalen 6ffentlichen Tourismusverwaltung
wahrzunehmen. Dieses Ziel stitzt sich daher auf: die Vermittlung einer soliden Ausbildung in
wirtschaftlichen, soziokulturellen und 6kologischen Bereichen, mit Blick auf ein besseres
Verstandnis der Funktionsweise des Tourismussektors und seiner Bedeutung fir die
Regionalentwicklung und die Raumordnungsprozesse; die Vertiefung technischer, praktischer und
angewandter Kenntnisse im Hinblick auf die berufliche Eingliederung im &ffentlichen und privaten
Tourismussektor; die Schaffung einer soliden Grundlage fiir die regionale (Serra da Estrela) und
nationale Kenntnis des Territoriums, seiner Ressourcen und seines touristischen Potenzials im
Rahmen einer integrierten und nachhaltigen wirtschaftlichen, sozialen und 6kologischen
Entwicklung. Der Studiengang Tourismus und Freizeit legt Wert auf die fir die Ausiibung einer
beruflichen Tatigkeit in einem der verschiedenen Bereiche der Tourismusbranche am besten
geeignete Ausbildung. Ziel ist es, eine Ausbildung zu gewahrleisten, die die fur Tourismus- und
Freizeitaktivitaten spezifischen Kenntnisse und Fachkompetenzen umfasst, entsprechend dem
Profil der Absolventinnen und Absolventen. Der Studienplan hebt die Bedeutung der
wissenschaftlichen Bereiche Tourismus (36%) und Hotelmanagement (4%) hervor sowie der
optionalen Lehrveranstaltungen, um Kenntnisse traditioneller Fachgebiete auf den Wissensbereich
Tourismus anzuwenden und so eine multidisziplinare Sicht auf das Phanomen Tourismus zu
férdern. Besonders hervorzuheben sind die Lehrveranstaltungen zur Berufspraxis, da sie im
Wesentlichen angewandten Charakter haben.

ESTT - School of Tourism and Hospitality https:// Bachelorstudiengang Informatik 3 Jahre Facher: Mathematik I; Lineare Algebra und Analytische Geometrie; Computersysteme; Englisch I;  Portugiesisch
www.educaedu.com.pt/ flr den Tourismus Portugiesische Sprache und Kultur; Tourismus; Englisch Il; Wahrscheinlichkeitsrechnung und
licenciatura-em-informatica- Statistik; Programmierung |; Mathematik Il; Kommunikationsnetze; Tourismusrecht und -
para-o-turismo-licenciatura- gesetzgebung; Informatikanwendungen im Tourismus I; Neue Technologien im Tourismus;
25448.html Programmierung II; Organisationsmanagement; Multimedia |; Betriebssysteme;

Informatikanwendungen im Tourismus II; Netzwerklabor; Tourismusdkonomie und -politik;
Marketing; Datenbanken; Multimedia II; E-Tourismus; Praktikum/Projekt; Entrepreneurship;
Geoinformationssysteme und Tourismus.

ESAC - Higher School of Agriculture of Coimbra https:// Bachelorstudiengang 3 Jahre Der Studiengang Okotourismus ist nach dem Bologna-Modell aufgebaut und wird iber drei Jahre  Portugiesisch
www.educaedu.com.pt/ Okotourismus unterrichtet. Im ersten Jahr werden die Facher in jahrlichen Lehrveranstaltungen unterrichtet, in
licenciatura-em-ecoturismo- den beiden folgenden Jahren in semesterweisen Lehrveranstaltungen. Im letzten Semester des 3.
licenciatura-24679.html Jahres sind nur zwei Lehrveranstaltungen vorgesehen, um die Studierenden auf das anschlieRende

Abschlusspraktikum vorzubereiten und dieses zu strukturieren. Der Abschluss wird nach dem
Erwerb von 180 ECTS (European Credit Transfer System) erlangt, was den Abschluss des
Praktikums einschlieBt. Der Studiengang Okotourismus zielt darauf ab, Fachkréfte fir touristische
Tatigkeiten in Natur- und léandlichen Gebieten auszubilden. Diese Fachkrafte erhalten eine
multidisziplinare Ausbildung, die so unterschiedliche Aspekte wie Natur- und
Umweltwissenschaften, Sozial- und Geisteswissenschaften sowie ein breites Spektrum an
Aktivitadten vereint, die je nach Fachrichtung den Mittelpunkt bilden, um den sich die Interessen
dieser Fachkréfte in ihrer beruflichen Zukunft drehen werden.



Name der
Einrichtung

Estoril Higher School of Hotel Management and
Tourism

Estoril Higher School of Hotel Management and
Tourism

Estoril Higher School of Hotel Management and
Tourism

UPT - Portucalense University

UALG - University of Algarve

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

Link

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-gestao-do-
lazer-e-animacao-turistica-
licenciatura-24579.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-informacao-
turistica-licenciatura-
24575.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-direccao-e-
gestao-hoteleira-licenciatura-
24565.html

https://
www.educaedu.com.pt/
lincentura-em-gestao-ramo-
de-gestao-hoteleira-
licenciatura-24354.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-informacao-
e-animacao-turistica-
licenciatura-22903.html

https://esght.ualg.pt/curso/
1784

Behandelte
Hauptthemen

Bachelorstudiengang
Freizeitmanagement und
touristische Animation

Bachelorstudiengang
Touristische Information

Bachelorstudiengang
Hotelmanagement und
Hotelverwaltung

Bachelorstudiengang

Management, Studienrichtung

Hotelmanagement

Studiengang Touristische
Information und Animation
(Portimao)

Masterstudiengang Tourismus

Dauer der Ubersicht der Module

Kurse
3 Jahre

3 Jahre

3 Jahre

3 Jahre

3 Jahre

2 Jahre

PORTUGAL

prachen

Der Studiengang Freizeitmanagement und touristische Animation vermittelt Kompetenzen flr die Portugiesisch
Ausubung von Tatigkeiten in den Bereichen Planung, Management und Durchfiihrung von
touristischen Animationsprojekten sowie fir die Koordination und Verwaltung von
Freizeiteinrichtungen (Tourismus, Kultur, Erholung und Sport). Praktika: Koordination und Kontrolle
der verschiedenen Bereiche der touristischen Animation in Tourismusbetrieben, in kleinen und
mittleren Unternehmen des Natur- und Abenteuertourismus, in Themenparks sowie in Theatern,
Kulturzentren und bei Veranstaltungs- und Showproduzenten. Inhalt: Der Studiengang
Freizeitmanagement und touristische Animation vermittelt Kompetenzen fir die Ausiibung von
Tatigkeiten in den Bereichen Planung, Management und Durchfiihrung von touristischen
Animationsprojekten und Veranstaltungen sowie flr die Koordination und Verwaltung von
Freizeiteinrichtungen (Tourismus, Kultur, Erholung und Sport).

Fremdsprachen; Geschichte Portugals; Geografie Portugals; Einfihrung in den Tourismus; Portugiesisch
Europaische Geschichte und Kultur; Technologie und Informationssysteme; Methodenseminar;
Fremdsprachen II; Geschichte Portugals Il; Geografie Portugals Il; Ethnologie; Europaische
Geschichte und Kultur II; Einfiihrung in die touristische Information und Analyse des Kulturerbes;
Praktikum; Fremdsprachen llI; Portugiesische Kultur I; Kunstgeschichte in Portugal I;
Zwischenmenschliche Beziehungen; Portugiesische Gesellschaft; Kommunikationsprozesse der
PITs und Interpretation des touristischen Erbes; Fremdsprachen IV; Portugiesische Kultur II;
Kunstgeschichte in Portugal II; Touristische Animation; Tourismussoziologie;
Kommunikationstechniken der PITs und Interpretation des stadtischen Erbes; Praktikum II;
Fremdsprachen V; Kunstgeschichte in Portugal Ill; Kulturerbe; Marketing; Naturerbe; Techniken
der Gruppenfiihrung und Interpretation des kulturellen und naturlichen Erbes; Fremdsprachen VI;
Geschichte der dekorativen Kiinste; Touristische Routen; Geografie des Tourismus in Portugal;
Reiseassistenz; Ethik und soziale Verantwortung.

Der Studiengang Hotelmanagement und Hotelverwaltung vermittelt Kompetenzen fir die
Ausibung von Management- und Leitungsfunktionen in den Abteilungen Planung und
Management-Controlling, Marketing, Finanzmanagement, kaufmannische Leitung,
Personalmanagement und Qualitatsmanagement. Praktika: Leitung und Fiihrung verschiedener
Abteilungsbereiche und/oder von Hotel- und Gastronomiebetrieben. Inhalt: Der Studiengang
Hotelmanagement und Hotelverwaltung vermittelt Kompetenzen fir die Ausiibung von
Management- und Leitungsfunktionen in den Abteilungen Planung und Management-Controlling,
Marketing, Finanzmanagement, kaufmannische Leitung, Personalmanagement und
Qualitdtsmanagement.

Portugiesisch

1. Jahr, 1. Semester: Mikrookonomie 6; Mathematik 6; Allgemeine Buchfihrung 6;
Unternehmensorganisation 6; Wirtschafts- und Managementhilfstechniken 4; Grundlagen des
Tourismus 4. 2. Semester: Makrokonomie 6; Unternehmensfinanzierung 5; Mikrokonomische
Marktanalyse 5; Finanzbuchhaltung 5; Statistik 5; Grundlagen des Hotelmanagements 4. 2. Jahr,
3. Semester: Management von Anlagen und Ausstattung 6; Food-and-Beverage-Management | 6;
Gesellschaftsrecht 4; Beherbergungsmanagement 6; Englisch | Wahlfach 1 4; Spanisch | Wahlfach
1 4; EinfUhrung in die Allgemeine Soziologie Wahlfach 2 4; Psychosoziologie der Organisationen
Wahlfach 2 4. 4. Semester: Beschaffungsmanagement 6; Beherbergungstechniken 4; Food-and-
Beverage-Management Il 6; Kommunikations- und Offentlichkeitsarbeitstechniken 5; Tourismus-
und Hotelrecht 5; Englisch Il Wahlfach 3 4; Spanisch Il Wahlfach 3 4.

Portugiesisch

Der Studiengang Touristische Information und Animation ist darauf ausgelegt, hoch qualifizierte Portugiesisch
Absolventinnen und Absolventen fir einen Tatigkeitsbereich auszubilden, der auf nationaler und
internationaler Ebene stark expandiert und fir den das Angebot an Fachkraften mit
Hochschulausbildung deutlich unzureichend ist. Ziel ist es, Fachkrafte auszubilden, die die
Nachfrage nach Personal mit einer Kernausbildung in den Bereichen Kultur, Animation,
Management und Kommunikation fir Tourismusunternehmen und verwandte Branchen decken
kénnen. Der Studiengang legt Wert auf den praktischen und angewandten Charakter der
erworbenen Kenntnisse durch Studienbesuche, die Organisation von Seminaren und die
Teilnahme an nationalen und regionalen Veranstaltungen des 6ffentlichen und privaten Sektors.
Die Ausbildung bietet den Studierenden die Méglichkeit, mit realen Situationen ihres kiinftigen
Tatigkeitsfeldes in Kontakt zu kommen, insbesondere durch Vereinbarungen mit 6ffentlichen und
privaten Einrichtungen des Tourismussektors.

Entwicklung wissenschaftlicher und technischer Kompetenzen im Bereich Tourismus, die fur eine
effiziente, kreative und innovative berufliche Tatigkeit unerlasslich sind. Vermittiung von
Kompetenzen, Verhaltensweisen und Techniken an die Masterstudierenden, die es ihnen
ermdoglichen, Tatigkeiten im Bereich Tourismus und deren Verbindung zu anderen verwandten
Tatigkeiten integriert zu steuern. Beitrag zur Ausiibung von Funktionen als Direktor/Fiihrungskraft
in Bezug auf das Management touristischer Betriebsabldufe, das Marketing der von Unternehmen
angebotenen touristischen Produkte und Dienstleistungen, das Management touristischer
Infrastrukturen sowie die Bewahrung und Aufwertung des Kulturerbes, je nach gewahltem
Wahlbereich. Beitrag zur Ausbildung von Fachkréften aus anderen mit dem Tourismus
verbundenen Tatigkeitsbereichen.

Portugiesisch

Unterrichtss Kosten

3,000€



Name der
Einrichtung

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

ISEG

Polytechnic of Leiria

ISCTE Business School — University Institute of
Lisbon

Catholic University of Portugal

University of Algarve

Universidade de Aveiro

Polytechnic Institute Of Cavado And Ave

Link

https://esght.ualg.pt/curso/
3056

https://esght.ualg.pt/curso/
1936

https://
isegexecutive.education/pt/
cursos/pos-graduacoes/
gestao-de-ativos-turisticos/

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/ipleiria/mestre-
em-gestao-de-turismo-
sustentavel

https://
www.masterstudies.pt/

institutions/iscte/mestre-em-
hotelaria-e-gestao-de-turismo

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/universidade-
catolica-portuguesa/
mestrado-em-turismo-
administracao-e-gestao-do-
turismo

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/university-of-
algarve/master-in-
communication-design-for-
tourism-and-culture

https://www.ua.pt/pt/curso/
110

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/polytechnic-
institute-of-cavado-and-ave-
instituto-polit%C3%A9cnico-
do-cavado-e-ave/gerencia-
de-turismo

Behandelte
Hauptthemen

Kurzzeitausbildung:
Englischkurs fir das
Gastgewerbe

Kurzzeitausbildung;
Marktforschung und

Marktanalyse fur den Tourismus

- Portiméo

Asset-Management im
Tourismus

Master in nachhaltigem
Tourismusmanagement

Master in Gastgewerbe- und
Tourismusmanagement

Master in Tourismus -
Tourismusverwaltung und
Tourismusmanagement

Master in
Kommunikationsdesign fur
Tourismus und Kultur

Master in
Tourismusmanagement und
Tourismusplanung

Master in
Tourismusmanagement

Kurse
1 Jahr

1 Jahr

164 Stunden

2 Jahre

2 Jahre

2 Jahre

2 Jahre

2 Jahre

2 Jahre

PORTUGAL

Dauer der Ubersicht der Module

Unterrichtss

prachen

Zu entwickelnde Kompetenzen: Fachvokabular: Beherrschung der im Hotelgewerbe verwendeten Englisch
Begriffe und Ausdriicke; Kundenservice: Kenntnisse fiir den Umgang mit internationalen

Kundinnen und Kunden; Interne Kommunikation: Fahigkeit, sich mit Kolleginnen, Kollegen und der

Leitung wirksam auf Englisch zu verstandigen; Beschwerdemanagement: Techniken zur

professionellen Losung von Kundenproblemen und Beschwerden.

ZEITREIHENANALYSE UND PROGNOSE; TOURISMUSMANAGEMENT; EINFUHRUNG IN DIE
DATENWISSENSCHAFT IM TOURISMUS; DIGITALES MARKETING; ANGEWANDTE
FORSCHUNGSMETHODEN; LEHRVERANSTALTUNG; MULTIVARIATE ANALYSE ANGEWANDT AUF DEN
TOURISMUS; BUSINESS ANALYTICS IM TOURISMUS; MARKTSTUDIEN IM TOURISMUS;
MASCHINELLES LERNEN ANGEWANDT AUF DEN TOURISMUS; PROJEKT.

Neue Trends in T&H; Marktforschung in T&H; Hotel-Asset-Management; Verbraucherverhalten -
kiinstliche Intelligenz im Tourismus; Diplomatie und Protokoll in T&H; digitales Marketing und E-
Commerce angewandt auf T&H; Nachhaltiges Management eines Unternehmens/einer
Destination; Fihrung und Personalwesen; Forschungsmethoden in T&H/Projekt in T&H.

Portugiesisch

Portugiesisch

Der Master in nachhaltigem Tourismusmanagement gliedert sich in zwei unterschiedliche Blocke:
Der erste Block, der zwei Semestern entspricht, umfasst theoretische, theoretisch-praktische und
technische Lehrveranstaltungen, die die notwendigen Werkzeuge fiir die Entwicklung eines
integrierten und nachhaltigen Managements touristischer Ressourcen vermitteln; im zweiten
Block, in den letzten beiden Semestern, wird eine angewandte Forschungsarbeit oder eine
technisch-praktische Arbeit in Unternehmen erstellt. Der Studiengang wird in einer gemischten
Lehrform aus Prasenzunterricht und kostenfreiem Online-Unterricht durchgefiihrt. Das
Masterprogramm umfasst pro Semester 12 Wochen online, 2 Wochen vor Ort und 1 Kulturwoche
(sofern gewlinscht). Obwohl es sich in erster Linie um einen Fernstudiengang handelt, sind Sie
nicht allein. Die Mitglieder unserer Hochschule bieten ein hohes MaR an Unterstiitzung, um lhren
Erfolg zu férdern. Sie haben die Méglichkeit, in einer gut betreuten und kooperativen Online-
Lernumgebung eng mit Ihren Mitstudierenden sowie Tutorinnen und Tutoren zusammenzuarbeiten
und zu den Zeiten und an den Orten zu lernen, die lhnen am besten passen.

Englisch

Management von Beherbergungsorganisationen und Gasteservice; Strategisches Marketing im
Gastgewerbe und Tourismus; Kritische Fragen des Personalwesens im Gastgewerbe; Datenanalyse
in der Gastgewerbe- und Tourismusforschung; Forschungsmethoden im Gastgewerbe und
Tourismus; Gestaltung von Gastgewerbe- und Geschaftsablaufen; Weintourismus &
Weintourismus; Praktikum im Hotel- und Tourismusmanagement; Finanzanalyse von
Hotelunternehmen; Management des Beherbergungsbetriebs; Management des
Verpflegungsbetriebs; Internationales Tourismusmanagement; Management von
GroBveranstaltungen; Informationstechnologien fiir Gastgewerbe und Tourismus; Strategische
Themen im Gastgewerbetourismus (Capstone-Kurs); E-Tourismus; Shoppingtourismus & Luxus-
Einzelhandelsmanagement; Welten & Stadtetourismus; Business Analytics im Tourismus.

Englisch

Die spezifischen Ziele dieser Fachrichtung sind: Vermittlung fortgeschrittener theoretischer und
praktischer Kenntnisse zur Vorbereitung und Weiterqualifizierung von Fihrungskraften, die in der
Lage sind, Verwaltungs-, Management- und Beratungsfunktionen in Unternehmen und/oder
offentlichen und privaten Einrichtungen des Tourismussektors auszulben; Vermittlung
instrumenteller Kenntnisse in Bereichen, die fiir die Austibung touristischer Tatigkeiten
grundlegend sind; Férderung der unternehmerischen und innovativen Fahigkeiten, insbesondere
durch die Vermittlung des allgemeinen Rahmens der &ffentlichen Politikinstrumente und
Forderprogramme mit Auswirkungen auf den Tourismus; Ermdglichung einer fortgeschrittenen
Ausbildung fur die Entwicklung von Forschungs- und Beratungstatigkeiten im Bereich Tourismus.

Englisch

Portugiesisch

Laborkurs zur Internationalisierung im Tourismus; Entwicklung und integrierte Planung Portugiesisch und
touristischer Destinationen; Tourismus und wirtschaftliche Entwicklung; Freies Wahlfach; Labor fur Englisch
Tourismustechnologie; Innovation im Tourismus; Strategisches Marketing touristischer

Destinationen; Freies Wahlfach IlI; Forschungsmethoden im Tourismus; Praktikum/ Projekt /

Dissertation.

Dieser Masterstudiengang zielt darauf ab, dem Bedarf an héherer Qualifikation in diesem Sektor
zu begegnen, indem er eine Grundlage schafft, die es den Studierenden ermdglicht, wirksam
innerhalb der Tourismusbranche zu handeln. Die Ziele des Studiengangs richten sich vor allem auf
die hochwertige Qualifizierung von Personal und die Erzeugung von Wissen im Bereich Tourismus.
Der Studiengang soll umfassende Managementkompetenzen fiir Tourismusunternehmen
vermitteln, damit die Studierenden in der Lage sind, das Unternehmen Uber die
Wettbewerbsvorteile zu férdern, die flr eine Positionierung in einem stark umkampften und
komplexen globalen Markt erforderlich sind.

Portugiesisch

Kosten

130€/Monat

1,100€

4,920.00€

3000€/Jahr

6850€/)ahr

3630/Jahr

1000€/Jahr



Name der
Einrichtung

Madeira Interactive Institute

Citeforma

Citeforma

Citeforma

Citeforma

Citeforma

Link

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/madeira-
interactive-institute/mestre-
em-ecoturismo

https://www.citeforma.pt/
formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/tecnico-
especialista-de-gestao-de-
turismo-cet

https://www.citeforma.pt/
formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/planeamento-e-
organizacao-de-projetos-de-
animacao

https://www.citeforma.pt/
formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/hotelaria-e-turismo-
fundamentos-adaptado-de-
sahan

https://www.citeforma.pt/
formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/turismo-e-
patrimonio-cultural-desafios

https://www.citeforma.pt/
formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/turismo-em-
portugal-perspetiva-e-
prospetiva

Behandelte

Hauptthemen
MASTER IN OKOTOURISMUS

Fachtechniker fir
Tourismusmanagement - CET

Planung und Organisation von
Animationsprojekten

Gastgewerbe und Tourismus -
Grundlagen (angepasst von
SAHAN)

Tourismus und Kulturerbe -
Herausforderungen

Tourismus in Portugal -
Perspektive und Aussichten

Kurse
2 Jahre

1514 Stunden

50 Stunden

50 Stunden

3 Stunden

4 Stunden

PORTUGAL

Dauer der Ubersicht der Module

Unterrichtss
prachen

Dieser Masterstudiengang zielt darauf ab, eine solide theoretische und praktische Ausbildung mit Portugiesisch
einem starken Anteil beruflicher Anwendung zu vermitteln, mit dem Hauptziel, den Anforderungen
eines Sektors gerecht zu werden, der eine der héchsten Wachstumsraten der Tourismusbranche
aufweist. Okotourismus gilt als Tatigkeit mit geringen Umweltauswirkungen, mit der Méglichkeit
wirtschaftlicher Nachhaltigkeit und als Alternative fur die Wirtschaft von Regionen, in denen sich
traditionelle Tatigkeiten nicht nur erschopft haben, sondern sich auch als unzureichend erwiesen
haben, um die von ihnen abhangige Bevélkerung zu halten. Ein Abschluss in Okotourismus
erfordert sowohl Kenntnisse der natlirlichen Umwelt als auch eine solide Managementgrundlage.
Die Hauptziele dieses Studiengangs sind daher: eine breite und Gbergreifende Ausbildung in den
verschiedenen Bereichen Biologie, Geologie, Management, Wirtschaft und Tourismus zu
vermitteln, die fir eine Laufbahn im Bereich Okotourismus zentral sind; den Studierenden
Kompetenzen und methodische Werkzeuge zu vermitteln, die es ihnen erméglichen, den Betrieb,
die Verwaltung und das Management von Produkten und Dienstleistungen im Zusammenhang mit
dem Okotourismus wirksam zu gestalten und Problemstellungen in breiten und multidisziplinaren
Kontexten im Zusammenhang mit Tourismus-, Sport- und Freizeitaktivitaten zu bearbeiten;
Fachkréafte mit soliden ethischen und sozialen Werten auszubilden.

Der Fachtechniker fir Tourismusmanagement ist die Fachkraft, die verschiedene touristische
Dienstleistungen und Produkte in Reisebiiros, bei Reiseveranstaltern und in anderen
Organisationen und Unternehmen der Branche entwickelt, bewirbt und vermarktet, die vielfaltige
touristische Tatigkeiten austben. Fir die Zulassung und Durchfihrung dieses CET hat Citeforma
Vereinbarungen mit der Fakultat fir Wirtschafts- und Unternehmenswissenschaften der
Universidade Lusiada de Lisboa sowie mit der Universidade Aberta (Offene Universitat)
geschlossen. Studierende, die den Kurs zum Fachtechniker fir Tourismusmanagement bei
Citeforma erfolgreich abschlieBen, erhalten bei der Aufnahme eines der im Rahmen der
Vereinbarungen festgelegten Bachelorstudiengéange auf dem regularen Weg die Anerkennung
einiger Facher.

Portugiesisch

1 Planung und Organisation von Animationsprojekten; 1.1 Potenzial der Region; 1.2
Animationsprojekte; 1.2.1 Plan fur touristische Animation; 1.2.2 Im Rahmen der Animation
vorgesehener Marketingplan.

Portugiesisch

1 Gastgewerbe und Tourismus - Grundlagen (angepasst von SAHAN); 1.1 Das Phdnomen
Tourismus - grundlegende Aspekte und historischer Hintergrund; 1.2 Das Phanomen Tourismus -
Entwicklung des Massentourismus und Auswirkungen des Tourismus auf direkte und indirekte
Wirtschaftstatigkeiten; 1.3 Neue Tourismustrends - Tourismusarten, touristische Produkte und
Dienstleistungen; 1.4 Die Organisation der Tourismusdienste in Portugal auf nationaler, regionaler
und lokaler Ebene; 1.5 Lokale und nationale Tourismusorganisationen; 1.6 Internationale
Tourismusorganisationen - die wichtigsten Einrichtungen; 1.7 Tourismusbetriebe - Typologien und
ihre Charakterisierung; 1.8 Gastgewerbe und die funktionale Organisation eines Hotels -
Charakterisierung, Klassifizierung, Typologien, Dienstleistungen, Funktionen und Abteilungen; 1.9
Gastronomiebetriebe - Konzepte, Merkmale, Klassifizierung, Funktionen und Servicepersonal; 1.10
Parahotellerie - ein Blick auf Ferienddrfer, Pensionen, Ferienlager und lokale Unterkiinfte.

Portugiesisch

1 Tourismus und Kulturerbe - Herausforderungen Portugiesisch

1 Tourismus in Portugal - Perspektive und Aussichten Portugiesisch

Kosten

Kostenloser Kurs

120¢€; Kostenloser
Kurs fur arbeitslose
Bewerberinnen und
Bewerber
(landesweit)

160€; Kostenloser
Kurs fur arbeitslose
Bewerberinnen und
Bewerber
(landesweit)

32€

32€
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