Nombre de la Enlace Principales

institucion temas
abordados

Escola Profissional da Regido Alentejo, Evora https:// Técnico de Restaurante/Bar

(Sede); EPC — Escola Profissional de Chaves; EPG www.escolasprofissionais.co
— Escola Profissional de Gondomar; m/cursos/tecnico-a-de-
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla; restaurante-bar/
Escola Profissional de Gaia/Vila Nova de Gaia;
EPE — Escola Profissional de Esposende;
ESPROSER - Escola Profissional, S.A.;
ESPRODOURO - Escola Profissional do Alto
Douro; Escola Profissional Tecnolégica e Agréaria
de Moimenta da Beira; Escola Profissional de
Cinfdes; ETAP — Escola Profissional (Pélo Vila
Praia de Ancora); EPRAMI — Escola Profissional
do Alto Minho Interior (P6lo Mongdo);
EPRALIMA — Escola Profissional do Alto Lima
(Pélo Ponte de Lima); PROFITECLA - Escola
Profissional Profitecla (P6lo Guimardes);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Braga); PROFITECLA — Escola Profissional
Profitecla (P6lo Barcelos); Escola Profissional
Novos Horizontes; EPA — Escola Profissional
Alternancia (Delegagdo); EPF — Escola
Profissional do Fundao; Instituto de Gouveia —
Escola Profissional; ETPS — Escola Tecnoldgica e
Profissional de Sertd; EHF — Escola Profissional
de Hotelaria de Fatima; EPNAZARE — Escola
Profissional da Nazaré; Escola Profissional de
Penafirme; EFTA — Escola de Formagao
Profissional em Turismo de Aveiro; Escola de
Viticultura e Enologia da Bairrada; Escola Técnico
Profissional de Cantanhede; Escola Profissional da
Figueira da Foz; EPVL — Escola Profissional
Vasconcellos Lebre; EBA — Escola Beira Aguieira;
ETPZP - Escola Profissional da Zona do Pinhal;
EPL - Escola Profissional de Leiria; EPMS —
Escola Profissional Mariana Seixas; Escola
Profissional de Vouzela; Escola Profissional de
Carvalhais; AAR — Escola Profissional Agostinho
Roseta (Pélo Castelo Branco); Escola Tecnoldgica
e Profissional de Sicé (Pélo Penela);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Viseu); AAR — Escola Profissional
Agostinho Roseta; EPHTL — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo de Lisboa; Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo do Chiado;
Escola Técnica Profissional da Moita;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Lisboa); EPHTL — Escola Profissional de
Hotelaria e Turismo de Lisboa (Pélo Pévoa de
Santa Iria); AAR — Escola Profissional Agostinho
Roseta (Pdlo Sesimbra); EPRAL — Escola
Profissional da Regido Alentejo; EPO — Escola
Profissional de Odemira; EPA — Escola
Profissional de Alvito; Escola Profissional de
Moura; EPSM — Escola Profissional de Salvaterra
de Magos; EPVT — Escola Profissional do Vale do
Tejo; EPH — Escola Profissional da Horta; ADLIP
— Escola Profissional Pico; EPVFC — Escola
Profissional de Vila Franca do Campo; EFTA —
Escola de Formacao Turistica do Acores; Escola
Profissional da Praia da Vitéria; EPHTM — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo da Madeira

Duracion
de los
cursos

3 afios

PORTUGAL

Descripcion general de los médulos

Médulos: médulos de la componente sociocultural (lengua extranjera, TIC), cientifica (economia,
matematicas, psicologia), técnica, tecnoldgica y practica (tecnologia alimentaria, gestion y
control, comunicar en espafiol, servicios de restaurante/bar, formacién en contexto de trabajo).

Idiomas
utilizados

Portugués

Precio



Nombre de la
institucion

Escola Profissional da Regido Alentejo, Evora
(Sede); EPC — Escola Profissional de Chaves;
EPRALIMA - Escola Profissional do Alto Lima;
Escola Profissional de Gaia; ESPE — Escola
Profissional de Espinho; EPATV — Escola
Profissional Amar Terra Verde; EPE — Escola
Profissional de Esposende; ETG — Escola de
Tecnologia e Gestdo de Barcelos; ESPROSER —
Escola Profissional, S.A.; ESPRODOURO —
Escola Profissional do Alto Douro; Escola
Profissional Tecnoldgica e Agraria de Moimenta
da Beira; Escola Profissional de Cinfdes; ETAP —
Escola Profissional (Pélo Vila Praia de Ancora);
EPRAMI — Escola Profissional do Alto Minho
Interior (P6lo Mongdo); PROFITECLA — Escola
Profissional Profitecla (P6lo Guimardes);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Braga); EPA — Escola Profissional
Alternancia (Delegagao); EPRIN — Escola
Profissional da Raia Idanha-a-Nova; EPF — Escola
Profissional do Funddo; Instituto de Gouveia —
Escola Profissional; Escola Profissional de Tomar;
EHF - Escola Profissional de Hotelaria de Fatima;
EPNAZARE — Escola Profissional da Nazaré;
Escola Profissional de Penafirme; ESCO — Escola
de Servigos e Comércio do Oeste; EFTA — Escola
de Formagao Profissional em Turismo de Aveiro;
Escola de Viticultura e Enologia da Bairrada;
Escola Técnico Profissional de Cantanhede; Escola
Profissional da Figueira da Foz; EPVL — Escola
Profissional Vasconcellos Lebre; EBA — Escola
Beira Aguieira; ETPZP — Escola Tecnoldgica e
Profissional da Zona do Pinhal; EPL — Escola
Profissional de Leiria; EPMS — Escola Profissional
Mariana Seixas; EPT — Escola Profissional de
Tondela; Escola Profissional de Vouzela; AAR —
Escola Profissional Agostinho Roseta (Pdlo
Castelo Branco); Escola Tecnoldgica e
Profissional de Sicé (Pélo Penela); ECL — Escola
de Comércio de Lisboa; AAR — Escola
Profissional Agostinho Roseta; Escola Técnica
Profissional de Mafra; EPHTL — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo de Lisboa;
Escola Profissional de Hotelaria e Turismo do
Chiado; EPM - Escola Profissional do Montijo;
Escola Técnica Profissional da Moita; EPHTL —
Escola Profissional de Hotelaria e Turismo de
Lisboa (Pélo Pévoa de Santa Iria); AAR — Escola
Profissional Agostinho Roseta (P6lo Sesimbra);
EPO - Escola Profissional de Odemira; EPA —
Escola Profissional de Alvito; Escola Profissional
de Moura; EPSM — Escola Profissional de
Salvaterra de Magos; EPVT — Escola Profissional
do Vale do Tejo; EPVFC — Escola Profissional de
Vila Franca do Campo; EFTA — Escola de
Formacdo Turistica do Agores; Escola Profissional
da Praia da Vitoria; EPHTM — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo da Madeira

Enlace
temas

abordados

https:// Técnico de Cocina/Pasteleria

www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-
cozinha-pastelaria/

Principales

Duracion
de los
cursos

3 afios

PORTUGAL

Descripcion general de los médulos Idiomas

utilizados

Planificar, coordinar y ejecutar las actividades de cocina y pasteleria, cumpliendo las normas de  Portugués
higiene y seguridad, en establecimientos de comidas y bebidas, integrados o no en hoteles, con el

fin de garantizar un servicio de calidad y la satisfaccion del cliente. Médulos: médulos de la

componente sociocultural (lengua extranjera, TIC), cientifica (economia, matematicas, psicologia),

técnica, tecnoldgica y practica (tecnologia alimentaria, gestion y control, comunicar en espafiol,

servicios de cocina/pasteleria, formacién en contexto de trabajo).

Precio



Nombre de la
institucion

EPG - Escola Profissional de Gondomar; EPC —
Escola Profissional de Chaves; Escola Profissional
Novos Horizontes; EPE — Escola Profissional de
Esposende; ESPRODOURO - Escola Profissional
do Alto Douro; ETAP — Escola Profissional (Pélo
Vila Praia de Ancora); EPAD — Escola
Profissional de Artes, Tecnologias e Desporto;
EPHTL — Escola Profissional de Hotelaria e
Turismo de Lisboa; EPHTL — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo de Lisboa (Pdlo Pévoa de
Santa Iria); EPBJC — Escola Profissional Bento de
Jesus Caraga (Pdlo Seixal); EFTA — Escola de
Formacdo Turistica do Agores; EPHTM — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo da Madeira

Escola Profissional de Hotelaria e Turismo do
Chiado; AAR - Escola Profissional Agostinho
Roseta; MEP — Escola Profissional da Santa Casa
da Misericordia de Ponta Delgada; EPHTM —
Escola Profissional de Hotelaria e Turismo da
Madeira

EPC — Escola Profissional de Chaves;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Braga); Externato Santa Clara; EPG — Escola
Profissional de Gondomar; Escola Profissional
Raul Déria; EPC — Escola Profissional de
Campanhd; EPROMAT — Escola Edmundo
Ferreira; ESPE — Escola Profissional de Espinho;
EPI — Escola Profissional do Infante; EPV —
Escola Profissional de Valongo; epES — Escola
Profissional de Economia Social; Escola
Profissional de Cinfies; EPPU — Escola
Profissional Pratica Universal; PROFITECLA —
Escola Profissional Profitecla (P6lo Guimardes);
ETPS — Escola Tecnoldgica e Profissional de
Sertd; Escola Profissional de Torres Novas; EHF —
Escola Profissional de Hotelaria de Fatima;
EPNAZARE — Escola Profissional da Nazaré;
Escola Técnica Empresarial do Oeste; EFTA —
Escola de Formagdo Profissional em Turismo de
Aveiro; EPTOLIVA — Escola Profissional de
Oliveira Hospital, Tabua e Arganil; Escola
Profissional da Figueira da Foz; Escola
Tecnoldgica e Profissional de Sic6; EPAMG —
Escola Profissional e Artistica da Marinha Grande;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Coimbra); ECL — Escola de Comércio de
Lisboa; Escola Profissional Magestil; AAR —
Escola Profissional Agostinho Roseta; IPTRANS —
Instituto Profissional de Transportes/Escola
Profissional de Loures; EPAR — Escola
Profissional Almirante Reis; EPC — Escola
Profissional Cefad; EPHTL — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo de Lisboa; EPS — Escola
Profissional de Setibal; EPM — Escola Profissional
do Montijo; PROFITECLA — Escola Profissional
Profitecla (Pélo Lisboa); EPHTL — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo de Lisboa
(Pdlo Pévoa de Santa Iria); EPVT — Escola
Profissional do Vale do Tejo; EPCG — Escola
Profissional Candido Guerreiro

Instituto Educativo do Juncal Porto de Mos;
EPRAL - Escola Profissional da Regido Alentejo;
EPO - Escola Profissional de Odemira; EPA —
Escola Profissional de Alvito

Enlace Principales Duracion
temas de los
abordados Ccursos

https:// Técnico de Alojamiento Hotelero 3 afios

www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-
alojamento-hoteleiro/

https:// Técnico de Informacion y 3 afios
www.escolasprofissionais.co Animacién Turistica
m/cursos/tecnico-a-de-

informacao-e-animacao-

turistica/

https:// Técnico de Turismo 3 afios

www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-
turismo/

https:// Técnico de Turismo Ambiental y 3 afios
www.escolasprofissionais.co Rural

m/cursos/tecnico-a-de-

turismo-ambiental-e-rural/

PORTUGAL

Descripcion general de los médulos Idiomas

utilizados

Planificar y ejecutar actividades de recepcién y de servicio de pisos en establecimientos hoteleros Portugués
con el fin de garantizar un servicio de calidad y la satisfaccién del cliente.

Informar, promover y comercializar productos y servicios turisticos y prestar atencion y acogida al Portugués
cliente, asi como planificar, organizar, comercializar y promover actividades turisticas, con el fin
de garantizar un servicio de calidad y la satisfaccién del cliente.

Prestar servicios de informacién, animacién y organizacidén de eventos en empresas turisticas, Portugués
realizar reservas en agencias de viajes y prestar servicios de recepcién y acogida en unidades

turisticas. Médulos: médulos de la componente sociocultural (lengua extranjera, TIC), cientifica

(geografia, historia y cultura y las artes, matematicas), técnica, tecnoldgica y practica (Comunicar

en francés, espafiol, aleman o inglés; Turismo-Informacidn y Animacién Turistica; Técnicas de

Comunicacién en la Acogida Turistica; Operaciones Técnicas en la Acogida Turistica; Formacién en

Contexto de Trabajo).

Realiza servicios de recepcion en alojamientos rurales y de informacion, organizacién y animacién Portugués
de eventos, participando en la aplicacién de medidas de valorizacién del turismo en las zonas
rurales.

Precio



PORTUGAL

Descripcion general de los médulos Idiomas Precio

utilizados

Duracion
de los

Enlace Principales

temas

Nombre de la
institucion

Escola Profissional Agostinho Roseta, Crato https://aar.edu.pt/course/
(Deleg.); Escola Profissional da Serra da Estrela;  tecnico-termalismo/
Colégio Bissaya Barreto; Escola Profissional de

Carvalhais; Escola Profissional de Chaves -

Associagdo Promotora do Ensino Profissional para

o Alto Tamega; Escola Basica e Secundaria

Coelho e Castro, Fides, Santa Maria da Feira;

Escola Secundaria de Caldas das Taipas,

Guimaraes; Escola Profissional Anténio Lago

Cerqueira

EPPB - Escola Profissional de Pagos de Brandao; https://aar.edu.pt/course/
Escola Profissional e Tecnolégica Profensino;
Escola Profissional da Lousd; EPA — Escola
Profissional de Almada; PROFITECLA — Escola
Profissional Profitecla (P6lo Lisboa); AAR —
Escola Profissional Agostinho Roseta (Pdlo
Sesimbra)

Escola Secundaria Jiilio Dantas; Escola https://epa.edu.pt/course/
Profissional de Aveiro; Escola Secunddria Ecade curso-tecnicoa-de-
Queirés; Escola Profissional de Artes, Tecnologia organizacao-de-eventos/
e Desporto; Escola Profissional de Comércio de

Lisboa; Escola Profissional de Hotelaria e Turismo

de Lisboa; Escola Profissional de Hotelaria e

Turismo de Lisboa - Deleg. Pévoa de Santa Iria;

Escola Secundaria Ferndo Mendes Pinto, Pragal,

Almada; Escola Profissional da Moita; Escola

Secundaria Dr. Ginestal Machado, Santarém;

Escola Profissional do Infante; Escola Profissional

do Minho - ESPROMINHO - Braga

Escola Secundaria Dr.* Laura Ayres, Quarteira, https://ael.edu.pt/curso-
Loulé; Escola Basica e Secundaria da Cidadela, profissional-de-tecnico-de-
Cascais; Escola Secundaria D. Pedro V, Lisboa; operacoes-turisticas/
Escola Profissional de Comércio de Lisboa; Escola

Profissional Agostinho Roseta, Sesimbra (Deleg.);

Escola Profissional de Comércio do Porto; Escola

Secundéria de Valongo; Escola Profissional de

Vila do Conde; Escola Secundaria Jodo Silva

Correia, Sdo Jodo da Madeira; Escola Profissional

de Gaia

Escola Secundaria Manuel Teixeira Gomes, https://www.ipt.gw/curso-
Portimdo; Escola Secundaria de Gafanha da profissional-de-tecnico-de-
Nazaré, Ilhavo; Escola Secundéria Domingos rececao/

Sequeira, Leiria; Escola Profissional de Hotelaria e

Turismo de Lisboa; Escola Profissional Bento de

Jesus Caraga, Seixal (Deleg.); ETAP - Escola

Profissional; Escola Bésica e Secundéria

Rodrigues de Freitas, Porto; Escola Profissional de

Pagos de Brandao; Escola Profissional de

Esposende; Escola Secundéria de Pagos de Ferreira

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E
TURISMO DO ESTORIL

https://www.eshte.pt/pt/
artigos/licenciaturas/
direccao-e-gestao-hoteleira

tecnico-animacao-turismo-2/

abordados

Técnico de Termalismo

Técnico de Animacidn Turistica

Técnico de Organizacién de

Eventos

Técnico de Operaciones

Turisticas

Técnico de Recepcion

Gestion Hotelera

Ccursos

3 afios

3 afios

3 afios

3 afios

3 afios

3 afios

Médulos: médulos de la componente sociocultural (lengua extranjera, TIC), cientifica
(Matematicas; Fisica y Quimica; Biologia), técnica, tecnoldgica y practica (Técnicas de
Hidroterapia; Técnicas de Terapias de Apoyo a la Actividad Termal; Salud y Termalismo;
Formacién en Contexto de Trabajo).

Médulos: médulos socioculturales (lengua extranjera, TIC), médulos cientificos (Geografia, Historia
de la Cultura y de las Artes, Matematicas), médulos técnicos, tecnoldgicos y practicos (Comunicar
en francés, espafiol, aleman o inglés, Turismo-Informacién y Animacidn Turistica, Técnicas de
Comunicacién en la Acogida Turistica, Operaciones Técnicas en la Acogida Turistica, Formacién en
Contexto de Trabajo).

Disefiar y organizar eventos nacionales e internacionales con el objetivo de generar
oportunidades de negocio, ocio y promocién, informacién y aprendizaje para los participantes.
Médulos: médulos socioculturales (lengua extranjera, TIC), médulos cientificos (psicologia y
sociologia, economia, matematicas), médulos técnicos, tecnoldgicos y practicos.

Médulos: médulos socioculturales (lengua extranjera, TIC), médulos cientificos (historia de la
cultura y de las artes, geografia, matematicas), médulos técnicos, tecnolégicos y practicos.

Médulos: médulos socioculturales (lengua extranjera, TIC), médulos cientificos (economia,
psicologia y sociologia y matematicas), médulos técnicos (Operaciones Técnicas de Recepcidn,
Informacién y Marketing Turistico, Administracién, Contabilidad y Legislacién, Comunicar en
francés, Formacién en Contexto de Trabajo).

Derecho y Legislacion Turistica; Economia; Introduccién al Turismo; Introduccién a la Explotacién  Portugués
Hotelera; Lenguas Extranjeras |; Lenguas Extranjeras | - Inglés; Seminario de Metodologia;
Tecnologia y Sistemas de Informacién |; Geografia y Mercados Turisticos; Innovacién y
Organizacién Empresarial; Métodos Cuantitativos; Nutricién e Higiene Alimentaria; Tecnologia y
Sistemas de Informacién II; Contabilidad General; Gestién de Alimentos y Bebidas; Organizacién
de Eventos; Sociologia del Turismo; Técnicas de Produccién y Servicio Hotelero I; Contabilidad de
Gestién; Cultura Portuguesa; Enogastronomia; Practicas; Liderazgo y Cultura Organizacional;
Andlisis y Gestion Financiera; Etica y Responsabilidad Social; Marketing; Técnicas de Negociacion
y Venta; Técnicas de Recepcién y Alojamiento Hotelero; Técnicas Financieras y Fiscalidad;
Arquitectura y Disefio Hotelero; Estrategia Empresarial; Estudio Comparado de Procesos en
Gestion Hotelera; Gestién de Alojamiento; Gestién de Recursos Humanos; Técnicas de Gestién
Comercial.

697€/ afio



PORTUGAL

Nombre de la Enlace Principales Duracion Descripcion general de los médulos Idiomas Precio
institucion temas de los utilizados
abordados cursos
ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E https://www.eshte.pt/pt/ Gestion del Ocio y Animacion 3 afios Lengua extranjera; Inglés; Introduccién al Turismo; Cultura Portuguesa; Tecnologia y Sistemas de  Portugués 697€/ afio
TURISMO DO ESTORIL artigos/licenciaturas/gestao- Turistica Informacidn; Innovacién y Organizacién Empresarial; Metodologia y Practica de la Animacion
do-lazer-em-animacao- Turistica; Seminario de Metodologia; Fisiologia y Movimiento; Recursos Naturales y Culturales;
turistica Animacién Cultural; Turismo de Naturaleza y Aventura; Salud y Seguridad en el Turismo Activo;

Planificacién en Turismo y Eventos; Sistemas de Informacién Geogréfica; Animacién y Ejercicio en
Espacios de Ocio; Artes y Espectaculos; Contabilidad y Gestién Financiera; Territorios del Ocio;
Liderazgo, Dindmica de Grupos y Comunicacién; Turismo de Aventura y Eventos; Psicosociologia
del Ocio; Practicas; Animacion y Eventos en Empresas Turisticas; Gestion de Riesgos; Gestion y
Programacion Cultural; Organizacidn de Eventos; Marketing; Gesti6n de Empresas Turisticas; e-
Marketing y Disefio Digital; Etica y Responsabilidad Social; Gestién de Equipamientos de Ocio y
Eventos; Turismo Accesible; Proyecto en Eventos y Animacién Turistica.

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E https://www.eshte.pt/pt/ Gestién Turistica 3 afios Inglés, Lengua Extranjera; Introduccién al Turismo; Empresas Turisticas; Cultura Portuguesa; Portugués 697€/ afio
TURISMO DO ESTORIL artigos/licenciaturas/gestao- Tecnologia y Sistemas de Informacién; Métodos Cuantitativos; Seminario de Metodologia; Derecho
turistica y Legislacién Turistica; Estudios de Mercado; Economia; Sistema Turistico; Geografia y Mercados

Turisticos; Innovacién y Organizacién Empresarial; Contabilidad General; Liderazgo y Cultura
Organizacional; Gestién del Transporte; Sociologia del Turismo; Contabilidad de Gestién; Técnicas
Financieras y Fiscalidad; Recursos Naturales y Culturales; Practicas; Itinerarios Turisticos; Gestion
de Recursos Humanos; Sistemas de Reservas y Flujos de Informacién; Marketing Turistico;
Economia del Turismo; Gestién del Conocimiento; Andlisis y Gestidn Financiera; Estrategia
Empresarial; Gestién de Empresas Turisticas; Organizacién de Eventos; Gestion de la Calidad;
Etica y Responsabilidad Social.

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E https://www.eshte.pt/pt/ Informacién Turistica 3 afios Lengua y Cultura Extranjera; Geografia y Geologia del Mundo; Historia y Cultura del Mundo; Portugués 697€/ afio
TURISMO DO ESTORIL artigos/licenciaturas/ Historia de Portugal; Introduccién al Turismo; Tecnologia y Sistemas de Informacién; Metodologia
informacao-turistica de Seminario; Relaciones Interpersonales; Historia del Arte; Practica Profesional; Practicas;

Sociologia del Turismo; Cultura Portuguesa; Geografia de Portugal; Etnologfa; Innovacién
Tecnoldgica en el Turismo; Practica Profesional; Historia del Arte en Portugal; Cultura Portuguesa;
Patrimonio Natural y Cultural; Practica Profesional; Itinerarios Turisticos; Marketing; Técnicas de
Comunicacién; Sistemas de Informacién Turistica.

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E https://www.eshte.pt/pt/ Produccién Alimentaria en 3 afios Artes Culinarias - Cocina; Artes Culinarias - Pasteleria; Lengua Extranjera (Espafiol / Francés / Portugués 697€/ afio
TURISMO DO ESTORIL artigos/licenciaturas/ Restauracion Inglés); Quimica de los Alimentos; Introduccién al Turismo; Historia de la Alimentacién y la

producao-alimentar-em- Gastronomia; Fisiologia de la Alimentacién; Seminario de Metodologia; Nutricién; Quimica de los

restauracao Alimentos; Tecnologia y Sistemas de Informacién; Organizacién Empresarial; Artes Culinarias -

Cocina y Dulceria Portuguesa; Contabilidad General; Enogastronomia; Gestion de Alimentos y
Bebidas; Microbiologia de los Alimentos; Produccién Animal y Vegetal; Artes Culinarias - Cocina
Europea; Contabilidad de Gestion; Microbiologia de los Alimentos; Tecnologia de los Alimentos;
Gastronomia y Arte; Practicas; Artes Culinarias - Cocina del Mundo; Etica y Responsabilidad Social;
Gestién de Recursos Humanos; Higiene y Seguridad Alimentaria; Instalaciones y Equipamientos;
Artes Culinarias - Cocina Dietética; Dietética; Marketing para la Restauracion; Andlisis y Gestién
Financiera; Sistemas de Restauracién.

Universidade de Aveiro https://www.ua.pt/pt/curso/  Licenciatura en Gestién y 3 afios Gestion Empresarial; Geografia; Introduccién al Turismo; Lengua Extranjera; Introduccién a la Portugués 697€/ afio
452 Planificacion Turistica Economia; Gestién del Patrimonio Cultural; Métodos Cuantitativos en Gestién; Sociologia y
Metodologia en el Turismo; Matematicas Il; Gestion de Operaciones en Servicios; Contabilidad
General; Gestién de la Informacién; Gestién de Personas; Andlisis e Indicadores en el Turismo;
Marketing en el Turismo; Economia del Turismo; Contabilidad Analitica; Sistemas y Tecnologias de
Informacidén para la Gestidn; Agencias de Viajes y Turoperadores; Planificacién y Desarrollo en el
Turismo; Gestién Hotelera; Gestién Integrada de Proyectos; Laboratorio de Emprendimiento;
Proyecto y Consultoria en el Turismo; Mercados y Productos en el Turismo; Practicas.

ISLA- Instituto Poltécnico de gestdo e tecnologia  https://www.islagaia.pt/pt/ Licenciatura en Gestién Turistica 3 afios Médulos: Fundamentos del Turismo; Sociologia del Ocio; Métodos Cuantitativos; Gestién de Portugués 3610€/ afio
ensino/licenciaturas/781- Organizaciones; Metodologias de Investigacién; Tecnologias Digitales Aplicadas al Turismo;
gestao-do-turismo.html Economia del Turismo; Geografia y Ordenacién del Territorio; Legislacién Turistica; Patrimonio

Natural y Turismo; Lengua Inglesa I; 2.2 Lengua Extranjera |; Patrimonio Cultural y Turismo;
Contabilidad y Finanzas para Empresas Turisticas; Marketing de Productos y Destinos;
Organizacion y Politica del Turismo; Lengua Inglesa II; Lengua Extranjera II; Gestién de Personas
en las Organizaciones; Gestién y Sostenibilidad de los Recursos Turisticos; Gestién de la Calidad;
Mercados y Destinos Turisticos; Restauracidn, Gastronomia y Enologia; Planificacién, Organizacién
y Gestién de Eventos; Innovacién y Disefio de Experiencias en el Turismo; Movilidad y Transporte
Turistico; Gestién de Agencias de Viajes y Turoperadores; Etica, Responsabilidad Social y
Ciudadania; Practicas / Proyecto Aplicado |; Planificacién y Gestién de Proyectos Turisticos;
Gestion Hotelera; Emprendimiento e Innovacion en el Turismo; Gestidn Estratégica; Practicas /
Proyecto Aplicado Il.



Nombre de la
institucion

ISLA- Instituto Poltécnico de gestdo e tecnologia

Instituto Europeu de Estudos Superiores

European Institute of Higher Education

Lusophone University of Porto

Lusophone University of Porto

UPT - Portucalense University

Enlace

https://www.islagaia.pt/pt/
ensino/ctesp/172-tecnico-
superior-profissional-em-
turismo-e-informacao-
turistica.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-turismo-
licenciatura-34995.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-gestao-
hoteleira-licenciatura-
34994 .html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-turismo-e-
gestao-de-empresas-
turisticas-licenciatura-
34894 .html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-turismo-
licenciatura-31048.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-turismo-
licenciatura-30968.html

Principales Duracion
temas de los
abordados Ccursos

CTeSP en Turismo e Informacién 2 afios
Turistica

3 afios

Licenciatura en Turismo

Licenciatura en Gestién Hotelera 3 afios

Licenciatura en Turismo y 3 afios

Gestion de Empresas Turisticas

Licenciatura en Turismo [ECEO] 3 afios

Licenciatura en Turismo 3 afios

PORTUGAL

Descripcion general de los médulos

Médulos: Gestién de Organizaciones; Introduccién al Turismo; Técnicas de Expresion Oral y
Escrita; Pensamiento critico y argumentacion; Inglés I; Gestidon y Organizacion de Eventos;
Herramientas de Andlisis de Datos; Operaciones Turisticas y Sistemas de Reservas; Inglés II;
Estadistica Aplicada a la Gestion; Patrimonio y Cultura en Portugal; Historia del Arte; Marketing y
Publicidad; Legislacion Turistica; Sostenibilidad en el Turismo; Gastronomia y Enologia; Itinerarios
Turisticos; Iniciativa empresarial y emprendimiento; Técnicas de Guia y Correo de Turismo;
Turismo Digital; Practicas.

La Licenciatura en Turismo es una formacién especializada en el &mbito del turismo que garantiza Portugués

a sus titulados un conocimiento integral y con base cientifica sobre la actividad turistica, asi como
una formacién adecuada para intervenir en diversas areas interdisciplinares. Las competencias
adquiridas permiten una insercién rapida y plena en la vida activa del titulado en Turismo, al
construir un perfil de profesional altamente cualificado, capaz de afrontar los retos actuales y
futuros de esta area de actividad.

La Licenciatura en Gestién Hotelera se basa en un plan curricular orientado a responder a la
necesidad de una creciente profesionalizacion del sector, permitiendo a los estudiantes adquirir
diversas competencias a lo largo del curso y quedar cualificados para desempefiar distintas
funciones, en diferentes niveles de intervencién, dentro de las unidades hoteleras. Esta
licenciatura esta fuertemente orientada a la calidad del servicio, con el foco puesto en el cliente, y
en ella el estudiante tendréd un contacto constante con el mundo empresarial, en particular a
través de practicas en el 1.2, 2.2 y 3.er afio de la carrera. La ESTF ofrece ademas a sus
estudiantes la posibilidad de realizar proyectos de movilidad internacional en el marco del
programa Erasmus+ y de otros protocolos de cooperacion, y cuenta actualmente con un gran
nimero de universidades asociadas, situadas en distintos paises del mundo.

El plan de estudios del 1.er ciclo de Turismo y Gestion de Empresas Turisticas se ha disefiado
cuidadosamente para responder a las competencias que exige un mercado en constante
evolucién, apostando por una vision ecosistémica y sostenible de la actividad turistica y
capacitando a los estudiantes para trabajar en la planificacién, la gestién y el desarrollo del
Turismo en las siguientes areas: Productos y Destinos Turisticos; Empresas Turisticas;
Organizacién de Eventos y Actividades de Animacion; Transporte (aéreo, terrestre y maritimo-
fluvial); Operaciones Turisticas y Agencias de Viajes; Restauracién. Con metodologias de
ensefianza-aprendizaje orientadas al mercado laboral, se anima a los estudiantes a realizar visitas
de estudio, a participar en el desarrollo de ideas creativas en laboratorios de proyectos y a
organizar eventos en un contexto de aprendizaje.

La Licenciatura en Turismo que imparte el Departamento de Turismo de la Universidade Luséfona Portugués

prepara a los futuros profesionales portugueses del turismo con formacién superior y
conocimientos préacticos, que responderan a los retos y a la complejidad derivados del desarrollo y
de la competitividad global de los viajes y el turismo. Con mas de 20 afios de experiencia, la
Licenciatura en Turismo ha sido responsable de la incorporacién de cientos de profesionales al
mercado laboral en las areas de hosteleria, restauracién, agencias de viajes, animacién y eventos,
que trabajan en empresas y organismos publicos, tanto nacionales como internacionales. Con un
equipo de profesores de prestigio, con amplios conocimientos y experiencia profesional continua
en los sectores privado e institucional, la Licenciatura en Turismo te ayuda a construir un camino
en el mercado laboral, en la actividad econémica maés joven, vibrante y dindmica, que contribuye
a la economia mundial y al desarrollo de nuestro pais. Ven a formar parte de este equipo, que te
ofrecerd un conjunto de experiencias y una ventana de horizontes que solo la vida académica en
Luséfona puede proporcionar.

La Licenciatura en Turismo tiene como objetivo ofrecer una formacién actualizada y alineada con
la dindmica del Turismo. La estructura del curso combina unidades curriculares necesarias para
una formacién multidisciplinar con unidades optativas que permiten al estudiante desarrollar su
propio plan de estudios. Los médulos de Practicas | y Il ponen al estudiante en contacto con el
mundo real del trabajo y con problemas practicos. Esta conexidn se refuerza en las unidades de
Promocidn y Desarrollo de Destinos Turisticos e Innovacién y Desarrollo de Productos Turisticos,
que desarrollan la capacidad de innovar en la oferta turistica. Desarrollo y Explotacién de
Proyectos Turisticos debe desarrollar competencias de planificacién y analisis del desarrollo en el
Turismo y de construccién y explotacién de proyectos. ;Por qué elegir este curso? La creciente
importancia del sector turistico en términos econémicos y de empleabilidad exige nuevas ofertas
formativas capaces de responder a estos retos. En este sentido, este curso cuenta con el apoyo
de asociaciones de prestigio, en particular con la TPNP. Ademas, el curso dispone de un
profesorado con una fuerte vinculacién con el "terreno": las empresas turisticas y la
administracion del territorio. De ello resulta una dindmica formativa de caracter practico y
realista, que incluye la posibilidad de que algunas de las clases se impartan en "hot spots"
turisticos.

utilizados



PORTUGAL

Nombre de la Enlace Principales Duracion Descripcion general de los médulos Idiomas Precio

institucion temas de los utilizados
abordados cursos

ISCET - Higher Institute of Business Sciences and Licenciatura en Turismo 3 afios Portugués

Tourism; ISPI - Instituto Superior Politécnico
Internacional; UALG - Universidade do Algarve;
ULL - Universidade Lusiada de Lisboa; ULL -
Universidade Lusiada de Lisboa

ESTT - School of Tourism and Hospitality https:// Licenciatura en Gestién Hotelera 3 afos A través de sus componentes tedrica y practica, el curso de Gestidn Hotelera pretende responder Portugués
www.educaedu.com.pt/ a necesidades formativas especificas de los sectores de la hosteleria y la restauracion. La
licenciatura-em-gestao- licenciatura en Gestién Hotelera da acceso a la tarjeta profesional de Director de Hotel, que
hoteleira-licenciatura- permite al estudiante desempefiar las siguientes funciones: director de hotel, jefe de alojamiento,
25451.html jefe de recepcidn, director de alimentos y bebidas, jefe de servicios, director de ventas y

marketing, promotor de ventas, responsable de animacién, entre otras. La realizacién de practicas
integradas a lo largo del curso en empresas nacionales y extranjeras permite al estudiante entrar
en contacto con conocimientos profesionales de gran relevancia para la entrada en el mercado
laboral y aplicarlos. La evolucidn reciente del turismo y de la hosteleria muestra que la demanda
de estos profesionales ha aumentado en los Ultimos afios, y el nUmero de establecimientos
hoteleros ha crecido considerablemente, al igual que el nimero de directores de hotel inscritos en
la Direccién General de Turismo.

ESTT - School of Tourism and Hospitality https:// Licenciatura en Turismo y Ocio 3 afios El Curso de Turismo y Ocio tiene como objetivo preparar a técnicos superiores (titulo de grado) Portugués
www.educaedu.com.pt/ para la actividad turistica nacional, en un sector econdmico en el que todavia escasea la
licenciatura-em-turismo-e- formacidn superior. El curso ofrece formacién general en lenguas extranjeras y portugués,
lazer-licenciatura-25449.html desarrollo y planificacion, gestion y marketing, geografia e historia, matematicas y estadistica,

ciencias sociales y derecho, y formacién especifica y practica sobre las distintas actividades y
segmentos de la actividad turistica. La estructura elegida pretende preparar a estos técnicos
superiores para desempefar funciones de nivel técnico y de supervisién en diversos sectores de
la compleja industria turistica y en la administracién publica regional y nacional del turismo. Este
objetivo se basa, por tanto, en: proporcionar una formacién sélida en los &mbitos econémico,
sociocultural y medioambiental, con el fin de mejorar el conocimiento del funcionamiento del
sector turistico y de su importancia para el desarrollo regional y los procesos de ordenacion del
territorio; potenciar los conocimientos técnicos, préacticos y aplicados, con vistas a la integracion
profesional en los sectores publico y privado del turismo; ofrecer una base sélida para el
conocimiento regional (Serra da Estrela) y nacional del territorio, sus recursos y su potencial
turistico, en el marco de un desarrollo econdémico, social y medioambiental integrado y sostenible.
El Curso de Turismo y Ocio prioriza la formacién mas adecuada para el ejercicio de una actividad
profesional en alguno de los distintos sectores de la industria turistica. Se pretende garantizar una
formacién que incluya conocimientos y competencias propios de las actividades de turismo y ocio,
de acuerdo con el perfil del graduado. El plan de estudios destaca la importancia de las areas
cientificas de Turismo (36%) y Gestion Hotelera (4%) y, asimismo, de las unidades curriculares
optativas, para aplicar los conocimientos de las disciplinas tradicionales al drea de conocimiento
del Turismo, con el fin de fomentar una visién multidisciplinar del fenémeno turistico. Destacan,
en particular, las unidades curriculares de Practica Profesional, por su caracter esencialmente

aplicado.

ESTT - School of Tourism and Hospitality https:// Grado en Informatica para el 3 afios Asignaturas: Matematicas I; Algebra Lineal y Geometria Analitica; Sistemas Informéticos; Inglés I;  Portugués
www.educaedu.com.pt/ Turismo Lengua y Cultura Portuguesas; Turismo; Inglés II; Probabilidad y Estadistica; Programacion I;
licenciatura-em-informatica- Matemaéticas Il; Redes de Comunicacién; Derecho y Legislacion Turistica; Aplicaciones
para-o-turismo-licenciatura- Informéticas en el Turismo I; Nuevas Tecnologias en el Turismo; Programacion Il; Gestion de
25448.html Organizaciones; Multimedia I; Sistemas Operativos; Aplicaciones Informéaticas en el Turismo II;

Laboratorio de Redes; Economia y Politica del Turismo; Marketing; Bases de Datos; Multimedia II;
e-Turismo; Practicas/Proyecto; Emprendimiento; Sistemas de Informacién Geografica y Turismo.

ESAC - Higher School of Agriculture of Coimbra https:// Grado en Ecoturismo 3 afios El Curso de Ecoturismo esté estructurado segiin el modelo de Bolonia y se imparte a lo largo de Portugués
www.educaedu.com.pt/ tres afos. En el primer afio, las materias se imparten en unidades curriculares anuales y en los
licenciatura-em-ecoturismo- dos afios siguientes en unidades curriculares semestrales. En el Ultimo semestre del 3.er afio solo
licenciatura-24679.html se asignan dos unidades curriculares, destinadas a estructurar y preparar a los estudiantes para

las Précticas Finales de Grado que vienen a continuacion. El titulo se obtiene tras conseguir 180
ECTS (Sistema Europeo de Transferencia de Créditos), que incluyen la realizacion de las practicas.
El Curso de Ecoturismo tiene como objetivo formar técnicos en actividades turisticas que se
desarrollan en espacios naturales y rurales. Estos técnicos contarédn con una formacién
multidisciplinar que retine aspectos tan variados como las Ciencias Naturales y Ambientales y las
Ciencias Sociales y Humanas, asi como un amplio abanico de actividades que, segun la
especialidad, constituyen el centro en torno al cual gravitaran los intereses de estos técnicos en
su futuro profesional.



Nombre de la
institucion

Estoril Higher School of Hotel Management and
Tourism

Estoril Higher School of Hotel Management and
Tourism

Estoril Higher School of Hotel Management and
Tourism

UPT - Portucalense University

UALG - University of Algarve

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

Enlace Principales
temas
abordados

https:// Grado en Gestién del Ocio y

www.educaedu.com.pt/ Animacién Turistica
licenciatura-em-gestao-do-
lazer-e-animacao-turistica-

licenciatura-24579.html

https:// Grado en Informacién Turistica
www.educaedu.com.pt/

licenciatura-em-informacao-

turistica-licenciatura-

24575.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-direccao-e-
gestao-hoteleira-licenciatura-
24565.html

Grado en Gestién y Direccién
Hotelera

Grado en Gestién, rama de
Gestién Hotelera

https://
www.educaedu.com.pt/
lincentura-em-gestao-ramo-
de-gestao-hoteleira-
licenciatura-24354.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-informacao-
e-animacao-turistica-
licenciatura-22903.html

Grado en Informacién y

https://esght.ualg.pt/curso/  Méster en turismo

1784

https://esght.ualg.pt/curso/ ~ Formacién de corta duracién:
3056 Curso de Inglés para Hosteleria

Animacién Turisticas (Portimao)

Duracion
de los
cursos

3 afios

3 afios

3 afios

3 afios

3 afios

2 afios

1 afio

PORTUGAL

Descripcion general de los médulos

El grado en Gestidn del Ocio y Animacion Turistica proporciona competencias para el ejercicio de  Portugués
funciones en las areas de planificacion, gestion y ejecucion de proyectos de animacidn turistica,

asi como de coordinacién y gestion de instalaciones de ocio (Turismo, Cultura, Recreacién y

Deporte). Practicas: coordinacién y control de las diferentes areas de animacion turistica en

empresas turisticas, en pequefas y medianas empresas de turismo de naturaleza y aventura, en

parques teméticos y en teatros, centros culturales y productoras de eventos y espectéculos.

Contenido: el grado en Gestion del Ocio y Animacion Turistica proporciona competencias para el

ejercicio de funciones en las areas de planificacion, gestion y ejecucion de proyectos y eventos de

animacion turistica, asi como de coordinacion y gestidn de instalaciones de ocio (turismo, cultura,

recreacién y deporte).

Lenguas Extranjeras; Historia de Portugal; Geografia de Portugal; Introduccién al Turismo; Historia Portugués
y Cultura Europeas; Tecnologia y Sistemas de Informacién; Seminario de Metodologia; Lenguas
Extranjeras II; Historia de Portugal II; Geograffa de Portugal II; Etnologia; Historia y Cultura
Europeas II; Introduccién a la Informacién Turistica y Andlisis del Patrimonio; Practicas; Lenguas
Extranjeras Ill; Cultura Portuguesa I; Historia del Arte en Portugal I; Relaciones Interpersonales;
Sociedad Portuguesa; Procesos de Comunicacién de los PIT e Interpretacién del Patrimonio
Turistico; Lenguas Extranjeras IV; Cultura Portuguesa II; Historia del Arte en Portugal Il; Animacion
Turistica; Sociologia del Turismo; Técnicas de Comunicacién de los PIT e Interpretacion del
Patrimonio Urbano; Précticas II; Lenguas Extranjeras V; Historia del Arte en Portugal Ill; Patrimonio
Cultural; Marketing; Patrimonio Natural; Técnicas de Conduccién de Grupos e Interpretacién del
Patrimonio Cultural y Natural; Lenguas Extranjeras VI; Historia de las Artes Decorativas; Itinerarios
Turisticos; Geografia del Turismo en Portugal; Asistencia en Viajes; Etica y Responsabilidad Social.

El grado en Gestién y Direccién Hotelera proporciona competencias para el ejercicio de funciones Portugués
de gestién y direccién en los departamentos de planificacién y control de gestiéon, marketing,

gestion financiera, gestién comercial, gestién de recursos humanos y gestion de la calidad.

Précticas: gestidn y direccién de distintas dreas departamentales y/o de empresas hoteleras y de
restauracion. Contenido: el grado en Gestién y Direccidén Hotelera proporciona competencias para

el ejercicio de funciones de gestién y direccidn en los departamentos de planificacion y control de

gestion, marketing, gestion financiera, gestidn comercial, gestidon de recursos humanos y gestién

de la calidad.

l.er afio, 1.er semestre: Microeconomia 6; Matematicas 6; Contabilidad General 6; Organizaciéon  Portugués
de Empresas 6; Técnicas de Apoyo Econdmico y de Gestién 4; Fundamentos del Turismo 4. 2.2

semestre: Macroeconomia 6; Finanzas Empresariales 5; Anélisis Microeconémico de Mercados 5;
Contabilidad Financiera 5; Estadistica 5; Fundamentos de Gestién Hotelera 4. 2.2 afio, 3.er

semestre: Gestion de Instalaciones y Equipamientos 6; Gestion de Alimentos y Bebidas | 6;

Derecho Mercantil 4; Gestidn de Alojamiento 6; Inglés | opcién 1 4; Espafiol | opcién 1 4;

Introduccién a la Sociologia General opcion 2 4; Psicosociologia de las Organizaciones opcion 2 4.

4.2 semestre: Gestidn de Aprovisionamiento 6; Técnicas de Alojamiento 4; Gestion de Alimentos y

Bebidas Il 6; Técnicas de Comunicacién y Relaciones Publicas 5; Derecho Turistico y Hotelero 5;

Inglés Il opcién 3 4; Espafiol Il opcién 3 4.

El curso de Informacién y Animacion Turisticas estad disefiado para formar titulados altamente Portugués
cualificados para un sector de actividad en fuerte expansion a nivel nacional e internacional y
para el que la oferta de técnicos con formacién superior es claramente insuficiente. Se pretende
formar profesionales capaces de responder a la demanda de recursos humanos con formacién de
base en las areas de cultura, animacidén, gestién y comunicacién dirigida a las empresas turisticas
y a los sectores afines. El curso valora el caracter practico y aplicado de los conocimientos
adquiridos, mediante visitas de estudio, la organizacién de seminarios y la participacion en
eventos nacionales y regionales organizados por los sectores publico y privado. La formacion
impartida ofrece a los estudiantes la oportunidad de entrar en contacto con situaciones reales del
ambito de su futura actividad, en particular mediante convenios con entidades publicas y privadas
vinculadas al sector turistico.

Desarrollar competencias cientificas y técnicas en los ambitos del turismo, imprescindibles para Portugués
un desempeiio profesional eficiente, creativo e innovador. Dotar a los estudiantes del master de
competencias, comportamientos y técnicas que les permitan gestionar de forma integrada las

actividades en los @mbitos del turismo y su relacién con otras actividades afines. Contribuir al

ejercicio de funciones de director/alto directivo, en cuanto a la gestién de operaciones turisticas,

la comercializacién de productos y servicios turisticos prestados por las empresas, la gestion de
infraestructuras turisticas y la conservacién y puesta en valor del patrimonio cultural, en funcién,

en cierta medida, del area optativa elegida. Contribuir a la formacién de profesionales de otros

sectores de actividad asociados al turismo.

Competencias a desarrollar: Vocabulario especifico: dominio de los términos y expresiones Inglés
utilizados en el sector hotelero; Atencién al cliente: conocimientos para interactuar con clientes
internacionales; Comunicacién interna: capacidad de comunicarse eficazmente en inglés con los
compafieros y la direccidn; Gestion de reclamaciones: técnicas para resolver de forma profesional

los problemas y las reclamaciones de los clientes.

Idiomas
utilizados

Precio

3,000€

130€/mes



Nombre de la
institucion

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

ISEG

Polytechnic of Leiria

ISCTE Business School — University Institute of
Lisbon

Catholic University of Portugal

University of Algarve

Universidade de Aveiro

Polytechnic Institute Of Cavado And Ave

Enlace

https://esght.ualg.pt/curso/
1936

https://
isegexecutive.education/pt/
cursos/pos-graduacoes/
gestao-de-ativos-turisticos/

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/ipleiria/mestre-
em-gestao-de-turismo-
sustentavel

https://
www.masterstudies.pt/

institutions/iscte/mestre-em-
hotelaria-e-gestao-de-turismo

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/universidade-
catolica-portuguesa/
mestrado-em-turismo-
administracao-e-gestao-do-
turismo

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/university-of-
algarve/master-in-
communication-design-for-
tourism-and-culture

https://www.ua.pt/pt/curso/
110

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/polytechnic-

institute-of-cavado-and-ave-
instituto-polit%C3%A9cnico-

do-cavado-e-ave/gerencia-
de-turismo

Principales
temas
abordados

Formacién de corta duracién;

Estudios y Analisis de Mercado

para el Turismo - Portimdo

Gestién de Activos Turisticos

Master en Gestidn Sostenible
del Turismo

Duracion
de los
cursos

1 afio

164 horas

2 afos

Méster en Gestién de Hostelerfa 2 afios

y Turismo

Méster en Turismo -
Administracién y Gestién
Turistica

Méster en Disefio de

Comunicacién para el Turismo y

la Cultura

Master en Gestidn y
Planificacién del Turismo

Méster en Gestién del Turismo

2 afios

2 afios

2 afios

2 afios

PORTUGAL

Descripcion general de los médulos Idiomas

utilizados

ANALISIS Y PREVISION DE SERIES TEMPORALES; GESTION TURISTICA; INTRODUCCION A LA
CIENCIA DE DATOS EN EL TURISMO; MARKETING DIGITAL; METODOS DE INVESTIGACION
APLICADA; Unidad curricular; ANALISIS MULTIVARIANTE APLICADO AL TURISMO; BUSINESS
ANALYTICS EN EL TURISMO; ESTUDIOS DE MERCADO EN EL TURISMO; MACHINE LEARNING
APLICADO AL TURISMO; PROYECTO.

Nuevas tendencias en T&H; estudios de mercado en T&H; gestidn de activos hoteleros;
comportamiento del consumidor - inteligencia artificial en el turismo; diplomacia y protocolo en
T&H; marketing digital y comercio electrénico aplicados a T&H; gestidn sostenible de una
empresa/destino; liderazgo y recursos humanos; metodologias de investigacién en T&H/proyecto
en T&H.

El Master en Gestion Sostenible del Turismo se divide en dos bloques diferenciados: el primer
bloque, correspondiente a dos semestres, desarrolla unidades curriculares tedricas, teérico-
practicas y técnicas, que proporcionaran las herramientas necesarias para el desarrollo de una
gestién integrada y sostenible de los recursos turisticos; en el segundo bloque, en los dos Ultimos
semestres, se desarrolla un trabajo de investigacion aplicada o un trabajo técnico/practico
integrado en empresas. El curso se imparte mediante un método de ensefianza mixto, presencial
y en linea libre. El master se imparte en 12 semanas en linea, 2 semanas presenciales y 1 semana
cultural (si se opta por ella) por semestre. Aunque se trata principalmente de un curso a distancia,
no estara solo. Los miembros de nuestra escuela ofrecen un elevado nivel de apoyo para
favorecer su éxito. Tendré la oportunidad de trabajar estrechamente con sus compafieros y
tutores en un entorno de aprendizaje en linea colaborativo y bien respaldado, estudiando en los
horarios y lugares que mejor le convengan.

Portugués

Portugués

Inglés

Gestion de Organizaciones de Hosteleria y Servicios al Cliente; Marketing Estratégico en
Hosteleria y Turismo; Cuestiones Criticas en Recursos Humanos de la Hosteleria; Analisis de Datos
en la Investigacién en Hosteleria y Turismo; Métodos de Investigacién en Hosteleria y Turismo;
Disefio de Operaciones Hoteleras y Empresariales; Enoturismo y Enoturismo; Practicas en Gestion
Hotelera y Turistica; Anélisis Financiero de Empresas Hoteleras; Gestidén de Operaciones de
Alojamiento; Gestién de Operaciones de Restauracidn; Gestion del Turismo Internacional; Gestion
de Grandes Eventos; Tecnologias de la Informacién para la Hosteleria y el Turismo; Temas
Estratégicos en Hosteleria y Turismo (Curso Final); E-Turismo; Turismo de Compras y Gestion del
Comercio Minorista de Lujo; Mundos y Turismo Urbano; Business Analytics en el Turismo.

Inglés

Los objetivos especificos de esta rama de especializacién son: proporcionar conocimientos Inglés
tedricos y practicos avanzados para preparar y perfeccionar a cuadros superiores, capaces de
desarrollar funciones administrativas, de gestién y de asesoramiento en empresas y/o

instituciones publicas y privadas del sector turistico; proporcionar conocimientos instrumentales

en areas fundamentales para el ejercicio de las actividades turisticas; estimular la capacidad
emprendedora y de innovacidn, facilitando, en particular, el marco general de los instrumentos de
politica publica y de los sistemas de incentivos con impacto en el Turismo; posibilitar la

adquisicién de una formacién avanzada para el desarrollo de actividades de investigacién y

consultoria en el area del Turismo.

Portugués

Clase de Laboratorio sobre Internacionalizacién en el Turismo; Desarrollo y planificacién integrada Portugués e Inglés
de destinos turisticos; Turismo y desarrollo econémico; Optativa Libre; Laboratorio de Tecnologia

Turistica; Innovacién en el Turismo; Marketing Estratégico de Destinos Turisticos; Optativa Libre Il;

Metodologias de Investigacion en Turismo; Practicas/ Proyecto / Tesis.

Este master pretende responder a la necesidad de una mayor cualificacién en el sector,
proporcionando una base que permita a los estudiantes actuar de forma eficaz dentro de la
industria turistica. Los objetivos del curso se centran principalmente en la cualificacién de alto
nivel de los recursos humanos y en la producciéon de conocimiento en el drea del turismo. Este
curso tiene como objetivo proporcionar competencias de gestion global de las empresas turisticas,
con el fin de dotar a los estudiantes de la capacidad de impulsar la empresa mediante las ventajas
competitivas necesarias para posicionarse en un mercado global altamente competitivo y
complejo.

Portugués

Precio

1,100€

4,920.00€

3000€/afio

6850€/afio

3630/afio

1000€/afio



Nombre de la
institucion

Madeira Interactive Institute

Citeforma

Citeforma

Citeforma

Citeforma

Citeforma

Enlace

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/madeira-
interactive-institute/mestre-
em-ecoturismo

https://www.citeforma.pt/
formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/tecnico-
especialista-de-gestao-de-
turismo-cet

https://www.citeforma.pt/
formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/planeamento-e-
organizacao-de-projetos-de-
animacao
https://www.citeforma.pt/
formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/hotelaria-e-turismo-
fundamentos-adaptado-de-
sahan

https://www.citeforma.pt/
formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/turismo-e-
patrimonio-cultural-desafios

https://www.citeforma.pt/
formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/turismo-em-
portugal-perspetiva-e-
prospetiva

Principales
temas

abordados
MASTER EN ECOTURISMO

Técnico Especialista en Gestién
Turistica - CET

Planificacién y organizacién de
proyectos de animacién

Hosteleria y Turismo -
fundamentos (adaptado de
SAHAN)

Turismo y patrimonio cultural -
retos

El turismo en Portugal -
panorama y perspectivas

Duracion
de los
cursos

2 afios

1514 horas

50 horas

50 Horas

3 horas

4 horas

PORTUGAL

Descripcion general de los médulos

Este master pretende proporcionar una formacién tedrica y practica sélida, con un fuerte
componente de aplicacién profesional, con el objetivo principal de responder a las exigencias de
un sector que presenta una de las tasas de crecimiento mas altas de la industria turistica. El
ecoturismo se considera una actividad de bajo impacto ambiental, con posibilidad de
sostenibilidad econdmica y una alternativa para las economias de las regiones en las que las
actividades tradicionales, ademds de haber mostrado su agotamiento, se han revelado
insuficientes para mantener a las poblaciones que dependen de ellas. Una titulacién en
Ecoturismo exige tanto un componente de conocimiento del medio natural como una sdlida base
en gestidn. Asi, los principales objetivos de este curso son: proporcionar una formacién amplia y
transversal en las distintas areas de Biologia, Geologia, Gestidn, Economia y Turismo -
fundamentales para desarrollar una carrera en el ambito del Ecoturismo; dotar a los estudiantes
de competencias y herramientas metodoldgicas que les permitan desarrollar eficazmente la
explotacién, administracién y gestién de productos y servicios relacionados con el ecoturismo y
abordar problemas en contextos amplios y multidisciplinares, relacionados con actividades
turisticas, deportivas y de ocio; formar profesionales con sélidos valores éticos y sociales.

Portugués

El Técnico Especialista en Gestién Turistica es el profesional que desarrolla, promueve y
comercializa distintos servicios y productos turisticos en agencias de viajes, turoperadores y otras
organizaciones y empresas del sector que llevan a cabo operaciones turisticas diversificadas. Para
autorizar e impartir este CET, Citeforma establecié protocolos con la Facultad de Ciencias
Econdmicas y Empresariales de la Universidade Lusiada de Lisboa y con la Universidade Aberta.
Los estudiantes que completan con éxito el curso de Técnico Especialista en Gestién Turistica en
Citeforma, al acceder por la via normal a los grados definidos en el &mbito de los protocolos,
obtienen la convalidacién de algunas asignaturas.

Portugués

1 Planificacién y organizacién de proyectos de animacién; 1.1 Potencial de la regién; 1.2 Proyectos Portugués
de animacién; 1.2.1 Plan de animacién turistica; 1.2.2 Plan de marketing previsto en el contexto
de la animacion.

1 Hostelerfa y Turismo - fundamentos (adaptado de SAHAN); 1.1 El fenédmeno turistico - aspectos Portugués
fundamentales y antecedentes histéricos; 1.2 El fendmeno turistico - desarrollo del turismo de
masas y repercusiones del turismo en las actividades econémicas directas e indirectas; 1.3
Nuevas tendencias del turismo - tipos de turismo, productos y servicios turisticos; 1.4 La
organizacion de los servicios turisticos en Portugal, a nivel nacional, regional y local; 1.5
Organismos turisticos locales y nacionales; 1.6 Organizaciones internacionales de turismo - las
principales entidades; 1.7 Empresas turisticas - tipologias y su caracterizacién; 1.8 La hosteleria y
la organizacién funcional de un hotel - caracterizacion, clasificacion, tipologias, servicios,
funciones y departamentos; 1.9 Establecimientos de alimentacién y bebidas - conceptos,
caracteristicas, clasificacion, funciones y personal de servicio; 1.10 Explotaciones parahoteleras -
una mirada a los pueblos turisticos, las pensiones, las colonias de vacaciones y el alojamiento
local.

1 Turismo y patrimonio cultural - retos Portugués

1 El turismo en Portugal - panorama y perspectivas Portugués

Idiomas
utilizados

Precio

Curso gratuito

120€; Curso gratuito
para candidatos
desempleados (en
todo el pais)

160€; Curso gratuito
para candidatos
desempleados (en
todo el pais)

32¢€

32¢€
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