Nome Link
dell'istituzione

Escola Profissional da Regido Alentejo, Evora https://
(Sede); EPC — Escola Profissional de Chaves; EPG www.escolasprofissionais.co
— Escola Profissional de Gondomar; m/cursos/tecnico-a-de-
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla; restaurante-bar/
Escola Profissional de Gaia/Vila Nova de Gaia;
EPE — Escola Profissional de Esposende;
ESPROSER - Escola Profissional, S.A.;
ESPRODOURO - Escola Profissional do Alto
Douro; Escola Profissional Tecnolégica e Agréaria
de Moimenta da Beira; Escola Profissional de
Cinfdes; ETAP — Escola Profissional (Pélo Vila
Praia de Ancora); EPRAMI — Escola Profissional
do Alto Minho Interior (P6lo Mongdo);
EPRALIMA — Escola Profissional do Alto Lima
(Pélo Ponte de Lima); PROFITECLA - Escola
Profissional Profitecla (P6lo Guimardes);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Braga); PROFITECLA — Escola Profissional
Profitecla (P6lo Barcelos); Escola Profissional
Novos Horizontes; EPA — Escola Profissional
Alternancia (Delegagdo); EPF — Escola
Profissional do Fundao; Instituto de Gouveia —
Escola Profissional; ETPS — Escola Tecnoldgica e
Profissional de Sertd; EHF — Escola Profissional
de Hotelaria de Fatima; EPNAZARE — Escola
Profissional da Nazaré; Escola Profissional de
Penafirme; EFTA — Escola de Formagao
Profissional em Turismo de Aveiro; Escola de
Viticultura e Enologia da Bairrada; Escola Técnico
Profissional de Cantanhede; Escola Profissional da
Figueira da Foz; EPVL — Escola Profissional
Vasconcellos Lebre; EBA — Escola Beira Aguieira;
ETPZP - Escola Profissional da Zona do Pinhal;
EPL - Escola Profissional de Leiria; EPMS —
Escola Profissional Mariana Seixas; Escola
Profissional de Vouzela; Escola Profissional de
Carvalhais; AAR — Escola Profissional Agostinho
Roseta (Pélo Castelo Branco); Escola Tecnoldgica
e Profissional de Sicé (Pélo Penela);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Viseu); AAR — Escola Profissional
Agostinho Roseta; EPHTL — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo de Lisboa; Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo do Chiado;
Escola Técnica Profissional da Moita;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Lisboa); EPHTL — Escola Profissional de
Hotelaria e Turismo de Lisboa (Pélo Pévoa de
Santa Iria); AAR — Escola Profissional Agostinho
Roseta (Pdlo Sesimbra); EPRAL — Escola
Profissional da Regido Alentejo; EPO — Escola
Profissional de Odemira; EPA — Escola
Profissional de Alvito; Escola Profissional de
Moura; EPSM — Escola Profissional de Salvaterra
de Magos; EPVT — Escola Profissional do Vale do
Tejo; EPH — Escola Profissional da Horta; ADLIP
— Escola Profissional Pico; EPVFC — Escola
Profissional de Vila Franca do Campo; EFTA —
Escola de Formacao Turistica do Acores; Escola
Profissional da Praia da Vitéria; EPHTM — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo da Madeira

Principali
argomenti
trattati

Tecnico di sala/bar

PORTOGALLO

Durata dei Panoramica dei moduli Lingue
corsi utilizzate
3 anni Moduli: moduli della componente socio-culturale (lingua straniera, TIC), scientifica (economia, Portoghese

matematica, psicologia), tecnica, tecnologica e pratica (tecnologia alimentare, gestione e
controllo, comunicare in spagnolo, servizi di sala/bar, formazione sul posto di lavoro).

Costo



Nome
dell'istituzione

Escola Profissional da Regido Alentejo, Evora
(Sede); EPC — Escola Profissional de Chaves;
EPRALIMA - Escola Profissional do Alto Lima;
Escola Profissional de Gaia; ESPE — Escola
Profissional de Espinho; EPATV — Escola
Profissional Amar Terra Verde; EPE — Escola
Profissional de Esposende; ETG — Escola de
Tecnologia e Gestdo de Barcelos; ESPROSER —
Escola Profissional, S.A.; ESPRODOURO —
Escola Profissional do Alto Douro; Escola
Profissional Tecnoldgica e Agraria de Moimenta
da Beira; Escola Profissional de Cinfdes; ETAP —
Escola Profissional (Pélo Vila Praia de Ancora);
EPRAMI — Escola Profissional do Alto Minho
Interior (P6lo Mongdo); PROFITECLA — Escola
Profissional Profitecla (P6lo Guimardes);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Braga); EPA — Escola Profissional
Alternancia (Delegagao); EPRIN — Escola
Profissional da Raia Idanha-a-Nova; EPF — Escola
Profissional do Funddo; Instituto de Gouveia —
Escola Profissional; Escola Profissional de Tomar;
EHF - Escola Profissional de Hotelaria de Fatima;
EPNAZARE — Escola Profissional da Nazaré;
Escola Profissional de Penafirme; ESCO — Escola
de Servigos e Comércio do Oeste; EFTA — Escola
de Formagao Profissional em Turismo de Aveiro;
Escola de Viticultura e Enologia da Bairrada;
Escola Técnico Profissional de Cantanhede; Escola
Profissional da Figueira da Foz; EPVL — Escola
Profissional Vasconcellos Lebre; EBA — Escola
Beira Aguieira; ETPZP — Escola Tecnoldgica e
Profissional da Zona do Pinhal; EPL — Escola
Profissional de Leiria; EPMS — Escola Profissional
Mariana Seixas; EPT — Escola Profissional de
Tondela; Escola Profissional de Vouzela; AAR —
Escola Profissional Agostinho Roseta (Pdlo
Castelo Branco); Escola Tecnoldgica e
Profissional de Sicé (Pélo Penela); ECL — Escola
de Comércio de Lisboa; AAR — Escola
Profissional Agostinho Roseta; Escola Técnica
Profissional de Mafra; EPHTL — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo de Lisboa;
Escola Profissional de Hotelaria e Turismo do
Chiado; EPM - Escola Profissional do Montijo;
Escola Técnica Profissional da Moita; EPHTL —
Escola Profissional de Hotelaria e Turismo de
Lisboa (Pélo Pévoa de Santa Iria); AAR — Escola
Profissional Agostinho Roseta (P6lo Sesimbra);
EPO - Escola Profissional de Odemira; EPA —
Escola Profissional de Alvito; Escola Profissional
de Moura; EPSM — Escola Profissional de
Salvaterra de Magos; EPVT — Escola Profissional
do Vale do Tejo; EPVFC — Escola Profissional de
Vila Franca do Campo; EFTA — Escola de
Formacdo Turistica do Agores; Escola Profissional
da Praia da Vitoria; EPHTM — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo da Madeira

Link

https://
www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-
cozinha-pastelaria/

PORTOGALLO

Principali Durata dei Panoramica dei moduli Lingue
argomenti corsi utilizzate
trattati

Tecnico di cucina/pasticceria 3 anni Pianificare, coordinare e svolgere le attivita di cucina e pasticceria, nel rispetto delle norme Portoghese

igieniche e di sicurezza, negli esercizi di ristorazione, annessi o meno a strutture alberghiere, al
fine di garantire un servizio di qualita e la soddisfazione del cliente. Moduli: moduli della
componente socio-culturale (lingua straniera, TIC), scientifica (economia, matematica, psicologia),
tecnica, tecnologica e pratica (tecnologia alimentare, gestione e controllo, comunicare in
spagnolo, servizi di cucina/pasticceria, formazione sul posto di lavoro).

Costo



Nome
dell'istituzione

EPG - Escola Profissional de Gondomar; EPC —
Escola Profissional de Chaves; Escola Profissional
Novos Horizontes; EPE — Escola Profissional de
Esposende; ESPRODOURO - Escola Profissional
do Alto Douro; ETAP — Escola Profissional (Pélo
Vila Praia de Ancora); EPAD — Escola
Profissional de Artes, Tecnologias e Desporto;
EPHTL — Escola Profissional de Hotelaria e
Turismo de Lisboa; EPHTL — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo de Lisboa (Pdlo Pévoa de
Santa Iria); EPBJC — Escola Profissional Bento de
Jesus Caraga (Pdlo Seixal); EFTA — Escola de
Formacdo Turistica do Agores; EPHTM — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo da Madeira

Escola Profissional de Hotelaria e Turismo do
Chiado; AAR - Escola Profissional Agostinho
Roseta; MEP — Escola Profissional da Santa Casa
da Misericordia de Ponta Delgada; EPHTM —
Escola Profissional de Hotelaria e Turismo da
Madeira

EPC — Escola Profissional de Chaves;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla

Link

https://
www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-
alojamento-hoteleiro/

https://
www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-
informacao-e-animacao-
turistica/

https://
www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-

(Pdlo Braga); Externato Santa Clara; EPG — Escola tyrismo/

Profissional de Gondomar; Escola Profissional
Raul Déria; EPC — Escola Profissional de
Campanhd; EPROMAT — Escola Edmundo
Ferreira; ESPE — Escola Profissional de Espinho;
EPI — Escola Profissional do Infante; EPV —
Escola Profissional de Valongo; epES — Escola
Profissional de Economia Social; Escola
Profissional de Cinfies; EPPU — Escola
Profissional Pratica Universal; PROFITECLA —
Escola Profissional Profitecla (P6lo Guimardes);
ETPS — Escola Tecnoldgica e Profissional de

Sertd; Escola Profissional de Torres Novas; EHF —

Escola Profissional de Hotelaria de Fatima;
EPNAZARE — Escola Profissional da Nazaré;
Escola Técnica Empresarial do Oeste; EFTA —
Escola de Formagdo Profissional em Turismo de
Aveiro; EPTOLIVA — Escola Profissional de
Oliveira Hospital, Tabua e Arganil; Escola
Profissional da Figueira da Foz; Escola
Tecnoldgica e Profissional de Sic6; EPAMG —

Escola Profissional e Artistica da Marinha Grande;

PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Coimbra); ECL — Escola de Comércio de
Lisboa; Escola Profissional Magestil; AAR —

Escola Profissional Agostinho Roseta; IPTRANS —

Instituto Profissional de Transportes/Escola
Profissional de Loures; EPAR — Escola
Profissional Almirante Reis; EPC — Escola
Profissional Cefad; EPHTL — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo de Lisboa; EPS — Escola

Profissional de Setibal; EPM — Escola Profissional

do Montijo; PROFITECLA — Escola Profissional
Profitecla (Pélo Lisboa); EPHTL — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo de Lisboa
(Pdlo Pévoa de Santa Iria); EPVT — Escola
Profissional do Vale do Tejo; EPCG — Escola
Profissional Candido Guerreiro

Instituto Educativo do Juncal Porto de Mos;
EPRAL - Escola Profissional da Regido Alentejo;
EPO - Escola Profissional de Odemira; EPA —
Escola Profissional de Alvito

https://

www.escolasprofissionais.co

m/cursos/tecnico-a-de-
turismo-ambiental-e-rural/

Principali
argomenti
trattati

Tecnico dei servizi di alloggio
alberghiero

Tecnico dell'informazione e
dell'animazione turistica

Tecnico del turismo

PORTOGALLO

Durata dei Panoramica dei moduli

corsi

3 anni

3 anni

3 anni

Tecnico del turismo ambientale 3 anni

erurale

Pianificare e svolgere le attivita di ricevimento e di servizio ai piani nelle strutture alberghiere al
fine di garantire un servizio di qualita e la soddisfazione del cliente.

Fornire informazioni, promuovere e commercializzare prodotti e servizi turistici e garantire
I'assistenza e I'accoglienza dei clienti, nonché pianificare, organizzare, commercializzare e
promuovere attivita turistiche, al fine di garantire un servizio di qualita e la soddisfazione del
cliente.

Svolgere servizi di informazione, animazione e organizzazione di eventi nelle imprese turistiche,
prenotazioni nelle agenzie di viaggio e servizi di ricevimento e accoglienza nelle unita turistiche.
Moduli: moduli della componente socio-culturale (lingua straniera, TIC), scientifica (geografia,
storia e cultura e arti, matematica), tecnica, tecnologica e pratica (Comunicare in francese,
spagnolo, tedesco o inglese; Turismo - Informazione e animazione turistica; Tecniche di

comunicazione nell'accoglienza turistica; Operazioni tecniche di accoglienza turistica; Formazione

sul posto di lavoro).

Svolge servizi di ricevimento nelle strutture ricettive rurali e attivita di informazione,

organizzazione e animazione di eventi, partecipando all'attuazione di misure per la valorizzazione

turistica delle aree rurali.

Lingue
utilizzate

Portoghese

Portoghese

Portoghese

Portoghese

Costo



Nome Link
dell'istituzione

Escola Profissional Agostinho Roseta, Crato https://aar.edu.pt/course/
(Deleg.); Escola Profissional da Serra da Estrela;  tecnico-termalismo/
Colégio Bissaya Barreto; Escola Profissional de

Carvalhais; Escola Profissional de Chaves -

Associagdo Promotora do Ensino Profissional para

o Alto Tamega; Escola Basica e Secundaria

Coelho e Castro, Fides, Santa Maria da Feira;

Escola Secundaria de Caldas das Taipas,

Guimaraes; Escola Profissional Anténio Lago

Cerqueira

EPPB - Escola Profissional de Pagos de Brandao; https://aar.edu.pt/course/
Escola Profissional e Tecnoldgica Profensino; tecnico-animacao-turismo-2/
Escola Profissional da Lousd; EPA — Escola

Profissional de Almada; PROFITECLA — Escola

Profissional Profitecla (P6lo Lisboa); AAR —

Escola Profissional Agostinho Roseta (Pdlo

Sesimbra)

Escola Secundaria Jiilio Dantas; Escola https://epa.edu.pt/course/
Profissional de Aveiro; Escola Secunddria Ecade curso-tecnicoa-de-
Queirés; Escola Profissional de Artes, Tecnologia organizacao-de-eventos/
e Desporto; Escola Profissional de Comércio de

Lisboa; Escola Profissional de Hotelaria e Turismo

de Lisboa; Escola Profissional de Hotelaria e

Turismo de Lisboa - Deleg. Pévoa de Santa Iria;

Escola Secundaria Ferndo Mendes Pinto, Pragal,

Almada; Escola Profissional da Moita; Escola

Secundaria Dr. Ginestal Machado, Santarém;

Escola Profissional do Infante; Escola Profissional

do Minho - ESPROMINHO - Braga

Escola Secundaria Dr.* Laura Ayres, Quarteira, https://ael.edu.pt/curso-
Loulé; Escola Basica e Secundaria da Cidadela, profissional-de-tecnico-de-
Cascais; Escola Secundaria D. Pedro V, Lisboa; operacoes-turisticas/
Escola Profissional de Comércio de Lisboa; Escola

Profissional Agostinho Roseta, Sesimbra (Deleg.);

Escola Profissional de Comércio do Porto; Escola

Secundéria de Valongo; Escola Profissional de

Vila do Conde; Escola Secundaria Jodo Silva

Correia, Sdo Jodo da Madeira; Escola Profissional

de Gaia

Escola Secundaria Manuel Teixeira Gomes, https://www.ipt.gw/curso-
Portimdo; Escola Secundaria de Gafanha da profissional-de-tecnico-de-
Nazaré, Ilhavo; Escola Secundéria Domingos rececao/

Sequeira, Leiria; Escola Profissional de Hotelaria e

Turismo de Lisboa; Escola Profissional Bento de

Jesus Caraga, Seixal (Deleg.); ETAP - Escola

Profissional; Escola Bésica e Secundéria

Rodrigues de Freitas, Porto; Escola Profissional de

Pagos de Brandao; Escola Profissional de

Esposende; Escola Secundéria de Pagos de Ferreira

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E
TURISMO DO ESTORIL

https://www.eshte.pt/pt/
artigos/licenciaturas/
direccao-e-gestao-hoteleira

Principali Durata dei Panoramica dei moduli Lingue
argomenti corsi utilizzate
trattati

Tecnico termale 3 anni Moduli: moduli della componente socio-culturale (lingua straniera, TIC), scientifica (Matematica;

Tecnico dell'animazione turistica 3 anni

Tecnico dell'organizzazione di 3 anni
eventi

Tecnico delle operazioni 3 anni
turistiche

Tecnico di ricevimento 3 anni
Gestione alberghiera 3 anni

PORTOGALLO

Fisica e chimica; Biologia), tecnica, tecnologica e pratica (Tecniche di idroterapia; Tecniche
terapeutiche di supporto all'attivita termale; Salute e termalismo; Formazione sul posto di lavoro).

Moduli: moduli socio-culturali (lingua straniera, TIC), moduli scientifici (Geografia, Storia della
cultura e delle arti, Matematica), moduli tecnici, tecnologici e pratici (Comunicare in francese,
spagnolo, tedesco o inglese, Turismo - Informazione e animazione turistica, Tecniche di
comunicazione nell'accoglienza turistica, Operazioni tecniche di accoglienza turistica, Formazione
sul posto di lavoro).

Progettare e organizzare eventi nazionali e internazionali con I'obiettivo di generare opportunita di
business, di svago e di promozione, informazione e apprendimento per i partecipanti. Moduli:
moduli socio-culturali (lingua straniera, TIC), moduli scientifici (psicologia e sociologia, economia,
matematica), moduli tecnici, tecnologici e pratici.

Moduli: moduli socio-culturali (lingua straniera, TIC), moduli scientifici (storia della cultura e delle
arti, geografia, matematica), moduli tecnici, tecnologici e pratici.

Moduli: moduli socio-culturali (lingua straniera, TIC), moduli scientifici (economia, psicologia e
sociologia e matematica), moduli tecnici (Operazioni tecniche di ricevimento, Informazione e
marketing turistico, Amministrazione, contabilita e legislazione, Comunicare in francese,
Formazione sul posto di lavoro).

Diritto e legislazione del turismo; Economia; Introduzione al turismo; Introduzione alle operazioni  Portoghese
alberghiere; Lingue straniere |; Lingue straniere | - Inglese; Seminario di metodologia; Tecnologia
e sistemi informativi I; Geografia e mercati turistici; Innovazione e organizzazione aziendale;
Metodi quantitativi; Nutrizione e igiene alimentare; Tecnologia e sistemi informativi Il; Contabilita
generale; Gestione food and beverage; Organizzazione di eventi; Sociologia del turismo; Tecniche
di produzione e servizio alberghiero I; Contabilita gestionale; Cultura portoghese; Enogastronomia;
Tirocinio; Leadership e cultura organizzativa; Analisi e gestione finanziaria; Etica e responsabilita
sociale; Marketing; Tecniche di negoziazione e vendita; Tecniche di ricevimento e alloggio
alberghiero; Tecniche finanziarie e fiscalita; Architettura e design alberghiero; Strategia aziendale;
Studio comparato dei processi nella gestione alberghiera; Gestione dell'alloggio; Gestione delle
risorse umane; Tecniche di gestione commerciale.

Costo

697€/ anno



PORTOGALLO

Nome Link Principali Durata dei Panoramica dei moduli Lingue Costo
ie - . - . age
dell'istituzione argomenti corsi utilizzate
trattati

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E https://www.eshte.pt/pt/ Gestione del tempo libero e 3 anni Lingua straniera; Inglese; Introduzione al turismo; Cultura portoghese; Tecnologia e sistemi Portoghese 697€/ anno
TURISMO DO ESTORIL artigos/licenciaturas/gestao- animazione turistica informativi; Innovazione e organizzazione aziendale; Metodologia e pratica dell'animazione

do-lazer-em-animacao- turistica; Seminario di metodologia; Fisiologia e movimento; Risorse naturali e culturali;

turistica Animazione culturale; Turismo natura e avventura; Salute e sicurezza nel turismo attivo;

Pianificazione nel turismo e negli eventi; Sistemi informativi geografici; Animazione ed esercizio
fisico negli spazi ricreativi; Arti e spettacolo; Contabilita e gestione finanziaria; Territori del tempo
libero; Leadership, dinamiche di gruppo e comunicazione; Turismo d'avventura ed eventi;
Psicosociologia del tempo libero; Tirocinio; Animazione ed eventi nelle imprese turistiche;
Gestione del rischio; Gestione e programmazione culturale; Organizzazione di eventi; Marketing;
Gestione delle imprese turistiche; e-Marketing e design digitale; Etica e responsabilita sociale;
Gestione delle strutture per il tempo libero e gli eventi; Turismo accessibile; Progetto in eventi e
animazione turistica.

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E https://www.eshte.pt/pt/ Gestione del turismo 3 anni Inglese, Lingua straniera; Introduzione al turismo; Impresa turistica; Cultura portoghese; Portoghese 697€/ anno
TURISMO DO ESTORIL artigos/licenciaturas/gestao- Tecnologia e sistemi informativi; Metodi quantitativi; Seminario di metodologia; Diritto e
turistica legislazione del turismo; Ricerche di mercato; Economia; Sistema turistico; Geografia e mercati

turistici; Innovazione e organizzazione aziendale; Contabilita generale; Leadership e cultura
organizzativa; Gestione dei trasporti; Sociologia del turismo; Contabilita gestionale; Tecniche
finanziarie e fiscalita; Risorse naturali e culturali; Tirocinio; Itinerari turistici; Gestione delle risorse
umane; Sistemi di prenotazione e flussi informativi; Marketing turistico; Economia del turismo;
Gestione della conoscenza; Analisi e gestione finanziaria; Strategia aziendale; Gestione delle
imprese turistiche; Organizzazione di eventi; Gestione della qualita; Etica e responsabilita sociale.

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E https://www.eshte.pt/pt/ Informazione turistica 3 anni Lingua e cultura straniera; Geografia e geologia del mondo; Storia e cultura del mondo; Storia del Portoghese 697€/ anno
TURISMO DO ESTORIL artigos/licenciaturas/ Portogallo; Introduzione al turismo; Tecnologia e sistemi informativi; Metodologia del seminario;
informacao-turistica Relazioni interpersonali; Storia dell'arte; Pratica professionale; Tirocinio; Sociologia del turismo;

Cultura portoghese; Geografia del Portogallo; Etnologia; Innovazione tecnologica nel turismo;
Pratica professionale; Storia dell'arte in Portogallo; Cultura portoghese; Patrimonio naturale e
culturale; Pratica professionale; Itinerari turistici; Marketing; Tecniche di comunicazione; Sistemi di
informazione turistica.

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E https://www.eshte.pt/pt/ Produzione alimentare nella 3 anni Arti culinarie - Cucina; Arti culinarie - Panificazione e pasticceria; Lingua straniera (spagnolo / Portoghese 697€/ anno
TURISMO DO ESTORIL artigos/licenciaturas/ ristorazione francese / inglese); Chimica degli alimenti; Introduzione al turismo; Storia dell'alimentazione e

producao-alimentar-em- della gastronomia; Fisiologia dell'alimentazione; Seminario di metodologia; Nutrizione; Chimica

restauracao degli alimenti; Tecnologia e sistemi informativi; Organizzazione aziendale; Arti culinarie - Cucina e

dolci portoghesi; Contabilita generale; Enogastronomia; Gestione food and beverage;
Microbiologia alimentare; Produzione animale e vegetale; Arti culinarie - Cucina europea;
Contabilita gestionale; Microbiologia alimentare; Tecnologia alimentare; Gastronomia e arte;
Tirocinio; Arti culinarie - Cucina del mondo; Etica e responsabilita sociale; Gestione delle risorse
umane; Igiene e sicurezza alimentare; Impianti e attrezzature; Arti culinarie - Cucina dietetica;
Dietetica; Marketing per la ristorazione; Analisi e gestione finanziaria; Sistemi di ristorazione.

Universidade de Aveiro https://www.ua.pt/pt/curso/  Laurea in Gestione e 3 anni Gestione aziendale; Geografia; Introduzione al turismo; Lingua straniera; Introduzione Portoghese 697€/ anno
452 pianificazione del turismo all'economia; Gestione del patrimonio culturale; Metodi quantitativi per la gestione; Sociologia e
metodologia nel turismo; Matematica Il; Gestione delle operazioni nei servizi; Contabilita generale;
Gestione dell'informazione; Gestione delle persone; Analisi e indicatori nel turismo; Marketing nel
turismo; Economia del turismo; Contabilita analitica; Sistemi e tecnologie informative per la
gestione; Agenzie di viaggio e tour operator; Pianificazione e sviluppo nel turismo; Gestione
alberghiera; Gestione integrata di progetto; Laboratorio di imprenditorialita; Progetto e consulenza
nel turismo; Mercati e prodotti nel turismo; Tirocini.

ISLA- Instituto Poltécnico de gestdo e tecnologia  https://www.islagaia.pt/pt/ Laurea in Gestione del turismo 3 anni Moduli: Fondamenti di turismo; Sociologia del tempo libero; Metodi quantitativi; Gestione Portoghese 3610€/ anno
ensino/licenciaturas/781- dell'organizzazione; Metodologie della ricerca; Tecnologie digitali applicate al turismo; Economia
gestao-do-turismo.html del turismo; Geografia e pianificazione territoriale; Legislazione turistica; Patrimonio naturale e

turismo; Lingua inglese I; 22 lingua straniera |; Patrimonio culturale e turismo; Contabilita e
finanza per le imprese turistiche; Marketing di prodotto e di destinazione; Organizzazione e
politica del turismo; Lingua inglese Il; Lingua straniera Il; Gestione delle persone nelle
organizzazioni; Gestione e sostenibilita delle risorse turistiche; Gestione della qualita; Mercati e
destinazioni turistiche; Ristorazione, gastronomia ed enologia; Pianificazione, organizzazione e
gestione di eventi; Innovazione e progettazione dell'esperienza nel turismo; Mobilita e trasporti
turistici; Gestione di agenzie di viaggio e tour operator; Etica, responsabilita sociale e
cittadinanza; Tirocinio / Progetto applicato I; Pianificazione e gestione di progetti turistici; Gestione
alberghiera; Imprenditorialita e innovazione nel turismo; Gestione strategica; Tirocinio / Progetto

applicato II.
ISLA- Instituto Poltécnico de gestdo e tecnologia  https://www.islagaia.pt/pt/ CTeSP Turismo e informazione 2 anni Moduli: Gestione dell'organizzazione; Introduzione al turismo; Tecniche di espressione orale e Portoghese 2425,5€/ anno
ensino/ctesp/172-tecnico- turistica scritta; Pensiero critico e argomentazione; Inglese I; Gestione e organizzazione di eventi;
superior-profissional-em- Strumenti di analisi dei dati; Operazioni turistiche e sistemi di prenotazione; Inglese II; Statistica
turismo-e-informacao- applicata alla gestione; Patrimonio e cultura in Portogallo; Storia dell'arte; Marketing e pubblicita;
turistica.html Legislazione turistica; Sostenibilita nel turismo; Gastronomia ed enologia; Itinerari turistici;

Iniziativa imprenditoriale e imprenditorialita; Tecniche di guida e accompagnamento turistico;
Turismo digitale; Tirocinio.



PORTOGALLO

Nome Link Principali Durata dei Panoramica dei moduli Lingue Costo
= . . . . g
dell'istituzione argomenti corsi utilizzate
trattati

Instituto Europeu de Estudos Superiores https:// Laurea triennale in Turismo 3 anni La Laurea triennale in Turismo & una formazione specialistica nell'ambito del turismo, che Portoghese

www.educaedu.com.pt/ garantisce ai propri laureati conoscenze complete e scientificamente fondate sull'attivita turistica,

licenciatura-em-turismo- nonché una preparazione adeguata a intervenire in diversi ambiti interdisciplinari. Le competenze

licenciatura-34995.html acquisite consentono un inserimento rapido e pieno nella vita attiva del laureato in Turismo,

costruendo il profilo di un professionista altamente qualificato, in grado di affrontare le sfide
attuali e future di questo settore di attivita.

European Institute of Higher Education https:// Laurea triennale in Gestione 3 anni La Laurea in Gestione alberghiera si basa su un piano di studi incentrato sulla risposta alla Portoghese
www.educaedu.com.pt/ alberghiera necessita di una crescente professionalizzazione del settore, che consente agli studenti di
licenciatura-em-gestao- acquisire diverse competenze nel corso del percorso, qualificandoli a svolgere varie funzioni, a
hoteleira-licenciatura- diversi livelli di intervento, all'interno delle strutture alberghiere. Questo corso di laurea e
34994 .html fortemente orientato alla qualita del servizio, con un‘attenzione particolare al cliente, e prevede

un contatto costante dello studente con il mondo delle imprese, in particolare attraverso i tirocini
previsti al 1°, 2° e 3° anno. ESTF offre inoltre ai propri studenti la possibilita di realizzare progetti
di mobilita internazionale nell'ambito del programma Erasmus+ e di altri protocolli di
cooperazione, contando attualmente su un ampio numero di universita partner, situate in diversi
Paesi del mondo.

Lusophone University of Porto https:// Laurea triennale in Turismo e 3 anni Il piano di studi del 1° ciclo in Turismo e gestione delle imprese turistiche & stato progettato con  Portoghese
www.educaedu.com.pt/ gestione delle imprese cura per rispondere alle competenze richieste da un mercato in costante evoluzione, puntando su
licenciatura-em-turismo-e- turistiche una visione ecosistemica e sostenibile dell'attivita turistica e mettendo gli studenti in grado di
gestao-de-empresas- operare nella pianificazione, gestione e sviluppo del Turismo nei seguenti ambiti: prodotti e
turisticas-licenciatura- destinazioni turistiche; imprese turistiche; organizzazione di eventi e attivita di animazione;
34894 .html trasporti (aerei, terrestri e marittimo-fluviali); operazioni turistiche e agenzie di viaggio;

ristorazione. Con metodologie di insegnamento-apprendimento orientate al mercato del lavoro, gli
studenti sono incoraggiati a partecipare a visite di studio, allo sviluppo di idee creative nei
laboratori di progetto e all'organizzazione di eventi in contesto formativo.

Lusophone University of Porto https:// Laurea triennale in Turismo 3 anni La Laurea triennale in Turismo offerta dal Dipartimento di Turismo della Universidade Luséfona Portoghese
www.educaedu.com.pt/ [ECEOQ] prepara i futuri professionisti portoghesi del turismo con una formazione superiore e conoscenze
licenciatura-em-turismo- pratiche, in grado di rispondere alle sfide e alle complessita derivanti dallo sviluppo e dalla
licenciatura-31048.html competitivita globale dei viaggi e del turismo. Con oltre 20 anni di esperienza, la Laurea triennale

in Turismo ha permesso l'inserimento di centinaia di professionisti nel mercato del lavoro nei
settori alberghiero, della ristorazione, delle agenzie di viaggio, dell'animazione e degli eventi,
presso imprese ed enti pubblici, sia nazionali che internazionali. Con un corpo docente di prestigio,
dotato di ampie conoscenze e di una continua esperienza professionale nel settore privato e
istituzionale, la Laurea triennale in Turismo ti aiuta a costruire un percorso nel mercato del lavoro,
nell'attivita economica piu giovane, vibrante e dinamica tra quelle che contribuiscono
all'economia globale e allo sviluppo del nostro Paese. Vieni a far parte di questa squadra, che ti
offrira un insieme di esperienze e una finestra di orizzonti che solo la vita accademica alla
Lusé6fona puo dare.

UPT - Portucalense University https:// Laurea triennale in Turismo 3 anni La Laurea triennale in Turismo mira a offrire una formazione aggiornata e allineata alle dinamiche
www.educaedu.com.pt/ del Turismo. La struttura del corso combina unita curricolari obbligatorie per una formazione
licenciatura-em-turismo- multidisciplinare con unita opzionali che permettono agli studenti di sviluppare un proprio piano di
licenciatura-30968.html studi. | moduli di Tirocinio | e Il mettono gli studenti in contatto con il mondo reale del lavoro e con

problemi pratici. Questo collegamento é rafforzato nelle unita Promozione e sviluppo delle
destinazioni turistiche e Innovazione e sviluppo dei prodotti turistici, che sviluppano la capacita di
innovare nell'offerta turistica. Sviluppo e gestione operativa di progetti turistici mira a sviluppare
competenze di pianificazione e di analisi dello sviluppo nel Turismo, nonché di costruzione e
gestione di progetti. Perché scegliere questo corso? La crescente importanza del settore turistico
in termini economici e occupazionali richiede nuove offerte formative capaci di rispondere a
queste sfide. In questo senso, il corso si avvale di partenariati prestigiosi, in particolare con TPNP.
Inoltre, il corso dispone di un corpo docente fortemente legato al "campo": imprese turistiche e
amministrazione del territorio. Ne deriva una dinamica formativa di carattere pratico e realistico,
che comprende la possibilita che alcune lezioni si svolgano negli "hot spot" turistici.

ISCET - Higher Institute of Business Sciences and Laurea triennale in Turismo 3 anni Portoghese
Tourism; ISPI - Instituto Superior Politécnico

Internacional; UALG - Universidade do Algarve;

ULL - Universidade Lusiada de Lisboa; ULL -

Universidade Lusiada de Lisboa



Nome
dell'istituzione

ESTT - School of Tourism and Hospitality

ESTT - School of Tourism and Hospitality

ESTT - School of Tourism and Hospitality

ESAC - Higher School of Agriculture of Coimbra

Estoril Higher School of Hotel Management and

Tourism

Link

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-gestao-
hoteleira-licenciatura-
25451.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-turismo-e-

lazer-licenciatura-25449.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-informatica-
para-o-turismo-licenciatura-
25448.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-ecoturismo-
licenciatura-24679.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-gestao-do-
lazer-e-animacao-turistica-
licenciatura-24579.html

Principali
argomenti
trattati

Laurea triennale in Gestione
alberghiera

Laurea triennale in Turismo e
tempo libero

Laurea triennale in Informatica

per il Turismo

Laurea triennale in Ecoturismo

corsi

3 anni

3 anni

3 anni

3 anni

Laurea triennale in Gestione del 3 anni

Tempo Libero e Animazione
Turistica

PORTOGALLO

Durata dei Panoramica dei moduli

Lingue
utilizzate

Attraverso le sue componenti teoriche e pratiche, il corso di Gestione alberghiera mira a
rispondere a specifiche esigenze formative nei settori alberghiero e della ristorazione. La laurea in
Gestione alberghiera da accesso alla tessera professionale di Direttore d'albergo, che consente
allo studente di svolgere le seguenti funzioni: direttore d'albergo, responsabile dell'alloggio,
responsabile del ricevimento, responsabile food and beverage, responsabile dei servizi,
responsabile vendite e marketing, promotore commerciale, responsabile dell'animazione, tra le
altre. Lo svolgimento di tirocini integrati lungo tutto il percorso, presso imprese nazionali ed
estere, permette allo studente di entrare in contatto con conoscenze professionali estremamente
rilevanti per I'ingresso nel mercato del lavoro e di applicarle. Gli sviluppi recenti nel turismo e nel
settore alberghiero mostrano che la domanda di questi professionisti & aumentata negli ultimi
anni e che il numero di strutture alberghiere & cresciuto considerevolmente, cosi come il numero
di direttori d'albergo iscritti alla Direzione generale del Turismo.

Portoghese

Il corso di Turismo e Tempo Libero mira a preparare quadri tecnici superiori (laurea triennale) per Portoghese
|'attivita turistica nazionale, in un settore economico in cui la formazione superiore € ancora
carente. Il corso offre una formazione generale in lingue straniere e portoghese, sviluppo e
pianificazione, gestione e marketing, geografia e storia, matematica e statistica, scienze sociali e
diritto, e una formazione specifica e pratica sulle diverse attivita e segmenti dell'attivita turistica.
La struttura scelta mira a preparare questi quadri tecnici superiori a svolgere funzioni a livello
tecnico e di supervisione nei vari settori della complessa industria turistica e dell'amministrazione
pubblica regionale e nazionale del turismo. Questo obiettivo si basa pertanto su: fornire una solida
formazione in ambito economico, socio-culturale e ambientale, al fine di migliorare la conoscenza
del funzionamento del settore turistico e della sua importanza per lo sviluppo regionale e per i
processi di pianificazione territoriale; rafforzare le conoscenze tecniche, pratiche e applicate, in
vista dell'inserimento professionale nei settori pubblico e privato del turismo; fornire una solida
base di conoscenza regionale (Serra da Estrela) e nazionale del territorio, delle sue risorse e delle
sue potenzialita turistiche, nel quadro di uno sviluppo economico, sociale e ambientale integrato e
sostenibile. Il corso di Turismo e Tempo Libero valorizza la formazione pit adeguata all'esercizio di
un'attivita professionale in uno dei diversi settori dell'industria turistica. L'obiettivo & garantire una
formazione che comprenda conoscenze e competenze specifiche delle attivita turistiche e del
tempo libero, in linea con il profilo del laureato. Il piano di studi evidenzia I'importanza delle aree
scientifiche del Turismo (36%) e della Gestione Alberghiera (4%) e, inoltre, delle unita curricolari
opzionali, per applicare le conoscenze delle discipline tradizionali all'area di conoscenza del
Turismo, al fine di promuovere una visione multidisciplinare del fenomeno turistico. In particolare,
si distinguono le unita curricolari di Pratica Professionale, per il loro carattere essenzialmente
applicativo.

Materie: Matematica I; Algebra Lineare e Geometria Analitica; Sistemi Informatici; Inglese I; Lingua Portoghese
e Cultura Portoghese; Turismo; Inglese II; Probabilita e Statistica; Programmazione I; Matematica

Il; Reti di Comunicazione; Diritto e Legislazione del Turismo; Applicazioni Informatiche nel Turismo

I; Nuove Tecnologie nel Turismo; Programmazione II; Gestione delle Organizzazioni; Multimedia I;

Sistemi Operativi; Applicazioni Informatiche nel Turismo Il; Laboratorio di Reti; Economia e Politica

del Turismo; Marketing; Basi di Dati; Multimedia II; e-Tourism; Tirocinio/Progetto; Imprenditorialita;

Sistemi Informativi Geografici e Turismo.

Il corso di Ecoturismo & strutturato secondo il modello di Bologna e si svolge nell'arco di tre anni.  Portoghese
Nel primo anno le materie sono impartite in unita curricolari annuali e nei due anni successivi in
unita curricolari semestrali. Nell'ultimo semestre del 32 anno sono previste solo due unita
curricolari, destinate a strutturare e preparare gli studenti al tirocinio finale di laurea che segue. Il
titolo si consegue dopo aver ottenuto 180 ECTS (European Credit Transfer System), che
comprendono lo svolgimento del tirocinio. Il corso di Ecoturismo mira a formare tecnici delle
attivita turistiche da svolgere in aree naturali e rurali. Questi tecnici avranno una formazione
multidisciplinare che riunisce aspetti tanto diversi quanto le Scienze Naturali e Ambientali, le
Scienze Sociali e Umane, oltre a un‘ampia gamma di attivita che, a seconda della specializzazione,
costituiscono il centro attorno al quale graviteranno gli interessi di questi tecnici nel loro futuro
professionale.

La laurea in Gestione del Tempo Libero e Animazione Turistica fornisce le competenze per Portoghese
I'esercizio di funzioni nelle aree della pianificazione, gestione ed esecuzione di progetti di

animazione turistica, nonché del coordinamento e della gestione di strutture per il tempo libero

(Turismo, Cultura, Ricreazione e Sport). Tirocini: coordinamento e controllo delle diverse aree

dell'animazione turistica in imprese turistiche, in piccole e medie imprese di turismo naturalistico

e d'avventura, in parchi tematici e in teatri, centri culturali e societa di produzione di eventi e

spettacoli. Contenuti: la laurea in Gestione del Tempo Libero e Animazione Turistica fornisce le

competenze per |'esercizio di funzioni nelle aree della pianificazione, gestione ed esecuzione di

progetti ed eventi di animazione turistica, nonché del coordinamento e della gestione di strutture

per il tempo libero (turismo, cultura, ricreazione e sport).

Costo



Nome
dell'istituzione

Estoril Higher School of Hotel Management and
Tourism

Estoril Higher School of Hotel Management and
Tourism

UPT - Portucalense University

UALG - University of Algarve

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

ISEG

Link

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-informacao-
turistica-licenciatura-
24575.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-direccao-e-
gestao-hoteleira-licenciatura-
24565.html

https://
www.educaedu.com.pt/
lincentura-em-gestao-ramo-
de-gestao-hoteleira-
licenciatura-24354.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-informacao-
e-animacao-turistica-
licenciatura-22903.html

https://esght.ualg.pt/curso/
1784

https://esght.ualg.pt/curso/
3056

https://esght.ualg.pt/curso/
1936

https://
isegexecutive.education/pt/
cursos/pos-graduacoes/
gestao-de-ativos-turisticos/

Principali
argomenti
trattati

Laurea triennale in Informazione 3 anni
Turistica

corsi

Laurea triennale in Gestione e 3 anni
Amministrazione Alberghiera

Laurea triennale in Gestione 3 anni
Aziendale, indirizzo Gestione
Alberghiera

Laurea in Informazione e 3 anni

Animazione Turistica (Portimé&o)

Laurea magistrale in turismo 2 anni

Formazione di breve durata: 1 anno
corso di inglese per I'ospitalita

Formazione di breve durata; 1 anno
Ricerca e analisi di mercato per
il turismo - Portimao

Gestione degli Asset Turistici 164 ore

PORTOGALLO

Durata dei Panoramica dei moduli

Lingue Straniere; Storia del Portogallo; Geografia del Portogallo; Introduzione al Turismo; Storia e Portoghese
Cultura Europea; Tecnologia e Sistemi Informativi; Seminario di Metodologia; Lingue Straniere II;
Storia del Portogallo Il; Geografia del Portogallo Il; Etnologia; Storia e Cultura Europea Il;
Introduzione all'Informazione Turistica e Analisi del Patrimonio; Tirocinio; Lingue Straniere IIl;
Cultura Portoghese |; Storia dell'Arte in Portogallo I; Relazioni Interpersonali; Societa Portoghese;
Processi di Comunicazione dei PIT e Interpretazione del Patrimonio Turistico; Lingue Straniere IV;
Cultura Portoghese II; Storia dell'Arte in Portogallo Il; Animazione Turistica; Sociologia del Turismo;
Tecniche di Comunicazione dei PIT e Interpretazione del Patrimonio Urbano; Tirocinio II; Lingue
Straniere V; Storia dell'Arte in Portogallo IlI; Patrimonio Culturale; Marketing; Patrimonio Naturale;
Tecniche di Conduzione di Gruppi e Interpretazione del Patrimonio Culturale e Naturale; Lingue
Straniere VI; Storia delle Arti Decorative; Itinerari Turistici; Geografia del Turismo in Portogallo;
Assistenza ai Viaggi; Etica e Responsabilita Sociale.

La laurea in Gestione e Amministrazione Alberghiera fornisce le competenze per I'esercizio di
funzioni di gestione e direzione nei dipartimenti di pianificazione e controllo di gestione,
marketing, gestione finanziaria, gestione commerciale, gestione delle risorse umane e gestione
della qualita. Tirocini: gestione e direzione di diverse aree dipartimentali e/o di imprese
alberghiere e della ristorazione. Contenuti: la laurea in Gestione e Amministrazione Alberghiera
fornisce le competenze per I'esercizio di funzioni di gestione e direzione nei dipartimenti di
pianificazione e controllo di gestione, marketing, gestione finanziaria, gestione commerciale,
gestione delle risorse umane e gestione della qualita.

Portoghese

12 anno, 12 semestre: Microeconomia 6; Matematica 6; Contabilita Generale 6; Organizzazione
Aziendale 6; Tecniche di Supporto Economico e Gestionale 4; Fondamenti di Turismo 4. 22
semestre: Macroeconomia 6; Finanza Aziendale 5; Analisi Microeconomica di Mercato 5;
Contabilita Finanziaria 5; Statistica 5; Fondamenti di Gestione Alberghiera 4. 22 anno, 32
semestre: Gestione di Impianti e Attrezzature 6; Gestione di Alimenti e Bevande | 6; Diritto
Societario 4; Gestione dell'Accoglienza 6; Inglese | opzione 1 4; Spagnolo | opzione 1 4;
Introduzione alla Sociologia Generale opzione 2 4; Psicosociologia delle Organizzazioni opzione 2
4. 49 semestre: Gestione degli Approvvigionamenti 6; Tecniche di Accoglienza 4; Gestione di
Alimenti e Bevande Il 6; Tecniche di Comunicazione e Relazioni Pubbliche 5; Diritto del Turismo e
Alberghiero 5; Inglese Il opzione 3 4; Spagnolo Il opzione 3 4.

Portoghese

Il corso in Informazione e Animazione Turistica & concepito per formare laureati altamente
qualificati per un settore di attivita in forte espansione a livello nazionale e internazionale e per il
quale I'offerta di tecnici con formazione superiore & chiaramente insufficiente. L'obiettivo &
formare professionisti in grado di rispondere alla domanda di risorse umane con una formazione di
base nelle aree della cultura, dell'animazione, della gestione e della comunicazione, rivolta alle
imprese turistiche e ai settori affini. Il corso valorizza il carattere pratico e applicativo delle
conoscenze acquisite, attraverso visite di studio, I'organizzazione di seminari e la partecipazione a
eventi nazionali e regionali organizzati dal settore pubblico e privato. La formazione offerta da agli
studenti I'opportunita di entrare in contatto con situazioni reali vissute nell'ambito della loro futura
attivita, in particolare attraverso accordi con enti pubblici e privati legati al settore turistico.

Portoghese

Sviluppare competenze scientifiche e tecniche nel campo del turismo, essenziali per una
prestazione professionale efficiente, creativa e innovativa. Fornire agli studenti della laurea
magistrale competenze, comportamenti e tecniche che consentano di gestire in modo integrato le
attivita nel campo del turismo e la loro relazione con altre attivita connesse. Contribuire
all'esercizio di funzioni di direttore/dirigente apicale, in termini di gestione delle operazioni
turistiche, marketing dei prodotti e servizi turistici offerti dalle imprese, gestione delle
infrastrutture turistiche e conservazione e valorizzazione del patrimonio culturale, in funzione, in
una certa misura, dell'area opzionale scelta. Contribuire alla formazione di professionisti
provenienti da altri settori di attivita associati al turismo.

Portoghese

Competenze da sviluppare: Lessico specifico: padronanza dei termini e delle espressioni utilizzati Inglese
nel settore alberghiero; Servizio al cliente: conoscenze per interagire con clienti internazionali;
Comunicazione interna: capacita di comunicare efficacemente in inglese con colleghi e direzione;
Gestione dei reclami: tecniche per risolvere in modo professionale problemi e reclami dei clienti.

ANALISI DELLE SERIE STORICHE E PREVISIONE; GESTIONE TURISTICA; INTRODUZIONE ALLA DATA Portoghese
SCIENCE NEL TURISMO; MARKETING DIGITALE; METODI DI RICERCA APPLICATA; Unita curricolare;

ANALISI MULTIVARIATA APPLICATA AL TURISMO; BUSINESS ANALYTICS NEL TURISMO; STUDI DI

MERCATO NEL TURISMO; MACHINE LEARNING APPLICATO AL TURISMO; PROGETTO.

Nuove tendenze nel T&H; ricerca di mercato nel T&H; gestione degli asset alberghieri;
comportamento del consumatore - intelligenza artificiale nel turismo; diplomazia e protocollo nel
T&H; marketing digitale ed e-commerce applicati al T&H; gestione sostenibile di
un'impresa/destinazione; leadership e risorse umane; metodologie di ricerca nel T&H/progetto nel
T&H.

Portoghese

Lingue
utilizzate

Costo

3,000€

130€/mese

1,100€

4,920.00€



Nome
dell'istituzione

Polytechnic of Leiria

ISCTE Business School — University Institute of
Lisbon

Catholic University of Portugal

University of Algarve

Universidade de Aveiro

Polytechnic Institute Of Cavado And Ave

Madeira Interactive Institute

Link

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/ipleiria/mestre-
em-gestao-de-turismo-
sustentavel

https://
www.masterstudies.pt/

institutions/iscte/mestre-em-
hotelaria-e-gestao-de-turismo

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/universidade-
catolica-portuguesa/
mestrado-em-turismo-
administracao-e-gestao-do-
turismo

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/university-of-
algarve/master-in-
communication-design-for-
tourism-and-culture

https://www.ua.pt/pt/curso/
110

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/polytechnic-
institute-of-cavado-and-ave-
instituto-polit%C3%A9cnico-
do-cavado-e-ave/gerencia-
de-turismo

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/madeira-
interactive-institute/mestre-
em-ecoturismo

Principali
argomenti
trattati

Laurea magistrale in Gestione
Sostenibile del Turismo

Laurea magistrale in Gestione
dell'Ospitalita e del Turismo

Laurea magistrale in Turismo -

Amministrazione e Gestione del

Turismo

Laurea magistrale in Design
della Comunicazione per il
Turismo e la Cultura

Laurea magistrale in Gestione e

Pianificazione del Turismo

Laurea magistrale in Gestione
del Turismo

LAUREA MAGISTRALE IN
ECOTURISMO

corsi

2 anni

2 anni

2 anni

2 anni

2 anni

2 anni

2 anni

PORTOGALLO

Durata dei Panoramica dei moduli

Lingue
utilizzate

La laurea magistrale in Gestione Sostenibile del Turismo € suddivisa in due blocchi distinti: il
primo blocco, corrispondente a due semestri, sviluppa unita curricolari teoriche, teorico-pratiche e
tecniche, che forniranno gli strumenti necessari allo sviluppo di una gestione integrata e
sostenibile delle risorse turistiche; nel secondo blocco, negli ultimi due semestri, viene sviluppato
un lavoro di ricerca applicata o un lavoro tecnico/pratico integrato in azienda. Il corso si svolge
con un metodo didattico misto, in presenza e online gratuito. Il programma magistrale prevede 12
settimane online, 2 settimane in presenza e 1 settimana culturale (se si sceglie di parteciparvi)
per semestre. Pur trattandosi principalmente di un corso a distanza, non sarete soli. | membri
della nostra scuola offrono livelli elevati di supporto per favorire il vostro successo. Avrete
I'opportunita di lavorare a stretto contatto con i vostri compagni di studio e con i tutor in un
ambiente di apprendimento online collaborativo e ben supportato, studiando negli orari e nei
luoghi pili adatti a voi.

Inglese

Gestione delle Organizzazioni dell'Ospitalita e dei Servizi agli Ospiti; Marketing Strategico
nell'Ospitalita e nel Turismo; Questioni Critiche nelle Risorse Umane dell'Ospitalita; Analisi dei Dati
nella Ricerca su Ospitalita e Turismo; Metodi di Ricerca in Ospitalita e Turismo; Progettazione delle
Operazioni di Ospitalita e d'Impresa; Enoturismo ed Enoturismo; Tirocinio in Gestione Alberghiera
e Turistica; Analisi Finanziaria delle Imprese Alberghiere; Gestione delle Operazioni di Accoglienza;
Gestione delle Operazioni di Ristorazione; Gestione del Turismo Internazionale; Gestione dei
Grandi Eventi; Tecnologie dell'Informazione per I'Ospitalita e il Turismo; Temi Strategici nel
Turismo dell'Ospitalita (corso conclusivo); E-Tourism; Turismo dello Shopping e Gestione del Retail
di Lusso; Mondi e Turismo Urbano; Business Analytics nel Turismo.

Inglese

Gli obiettivi specifici di questo indirizzo di specializzazione sono: fornire conoscenze teoriche e
pratiche avanzate per preparare e perfezionare quadri dirigenti in grado di svolgere funzioni
amministrative, gestionali e di consulenza in imprese e/o istituzioni pubbliche e private del settore
turistico; fornire conoscenze strumentali in aree fondamentali per I'esercizio delle attivita
turistiche; stimolare la capacita imprenditoriale e di innovazione, fornendo, in particolare, il
quadro generale degli strumenti di politica pubblica e dei sistemi di incentivi che incidono sul
Turismo; consentire |'acquisizione di una formazione avanzata per lo sviluppo di attivita di ricerca
e consulenza nell'area del Turismo.

Inglese

Portoghese

Laboratorio sull'Internazionalizzazione nel Turismo; Sviluppo e pianificazione integrata delle
destinazioni turistiche; Turismo e sviluppo economico; Opzione libera; Laboratorio di Tecnologia
Turistica; Innovazione nel Turismo; Marketing Strategico delle Destinazioni Turistiche; Opzione
libera Il; Metodologie di Ricerca nel Turismo; Tirocinio/ Progetto / Tesi.

Questo corso di laurea magistrale mira a rispondere alla necessita di una maggiore qualificazione Portoghese
in questo settore, fornendo una base che consenta agli studenti di operare efficacemente

all'interno dell'industria turistica. Gli obiettivi del corso sono incentrati principalmente sulla

qualificazione di alto livello delle risorse umane e sulla produzione di conoscenza nell'area del

turismo. Il corso mira a fornire competenze di gestione globale delle imprese turistiche, al fine di

dotare gli studenti della capacita di promuovere |'impresa attraverso i vantaggi competitivi

necessari a posizionarsi in un mercato globale altamente competitivo e complesso.

Portoghese e inglese

Questa laurea magistrale mira a fornire una solida formazione teorica e pratica, con una forte
componente di applicazione professionale, con |'obiettivo principale di rispondere alle esigenze di
un settore che presenta uno dei piu alti tassi di crescita dell'industria turistica. L'ecoturismo &
considerato un'attivita a basso impatto ambientale, con possibilita di sostenibilita economica e
alternativa alle economie di regioni in cui le attivita tradizionali, oltre ad aver mostrato il proprio
esaurimento, si sono rivelate anche insufficienti a sostenere le popolazioni che ne dipendono. Una
laurea in Ecoturismo richiede sia una componente di conoscenza dell'ambiente naturale sia una
solida preparazione gestionale. Pertanto, i principali obiettivi di questo corso sono: fornire una
formazione ampia e trasversale nelle diverse aree di Biologia, Geologia, Gestione Aziendale,
Economia e Turismo - centrali per intraprendere carriere nel campo dell'Ecoturismo; fornire agli
studenti competenze e strumenti metodologici che consentano loro di sviluppare efficacemente
I'operativita, I'amministrazione e la gestione di prodotti e servizi legati all'ecoturismo e di
affrontare problemi in contesti ampi e multidisciplinari, relativi ad attivita turistiche, sportive e del
tempo libero; formare professionisti con solidi valori etici e sociali.

Portoghese

Costo

3000€/anno

6850€/anno

3630/anno

1000€/anno



PORTOGALLO

Nome Link Principali Durata dei Panoramica dei moduli Lingue Costo
dell'istituzione argomenti corsi utilizzate
trattati

Citeforma https://www.citeforma.pt/ Tecnico Specialista in Gestione 1514 ore Il Tecnico Specialista in Gestione del Turismo ¢ il professionista che sviluppa, promuove e Portoghese Corso gratuito

formacao/cursos/turismo-e-  del Turismo - CET commercializza diversi servizi e prodotti turistici in agenzie di viaggio, tour operator e altre

hotelaria/tecnico- organizzazioni e imprese del settore che svolgono operazioni turistiche diversificate. Per

especialista-de-gestao-de- autorizzare e attivare questo CET, Citeforma ha stipulato protocolli con la Facolta di Economia e

turismo-cet Scienze Aziendali, la Universidade Lusiada de Lisboa e la Universidade Aberta. Gli studenti che

completano con successo il corso di Tecnico Specialista in Gestione del Turismo presso Citeforma,
accedendo per via ordinaria ai corsi di laurea definiti nell'ambito dei protocolli, ottengono
I'equivalenza di alcune materie.

Citeforma https://www.citeforma.pt/ Pianificazione e organizzazione 50 ore 1 Pianificazione e organizzazione di progetti di animazione; 1.1 Potenzialita della regione; 1.2 Portoghese 120€; Corso gratuito
formacao/cursos/turismo-e-  di progetti di animazione Progetti di animazione; 1.2.1 Piano di animazione turistica; 1.2.2 Piano di marketing previsto nel per candidati
hotelaria/planeamento-e- contesto dell'animazione. disoccupati (in tutto
organizacao-de-projetos-de- il Paese)
animacao

Citeforma https://www.citeforma.pt/ Ospitalita e turismo - 50 Ore 1 Ospitalita e turismo - fondamenti (adattato da SAHAN); 1.1 Il fenomeno turistico - aspetti Portoghese 160€; Corso gratuito
formacao/cursos/turismo-e-  fondamenti (adattato da fondamentali e contesto storico; 1.2 Il fenomeno turistico - sviluppo del turismo di massa e per candidati
hotelaria/hotelaria-e-turismo- SAHAN) ripercussioni del turismo sulle attivita economiche dirette e indirette; 1.3 Nuove tendenze del disoccupati (in tutto
fundamentos-adaptado-de- turismo - tipologie di turismo, prodotti e servizi turistici; 1.4 L'organizzazione dei servizi turistici in il Paese)
sahan Portogallo, a livello nazionale, regionale e locale; 1.5 Organismi turistici locali e nazionali; 1.6

Organizzazioni turistiche internazionali - i principali enti; 1.7 Imprese turistiche - tipologie e loro
caratterizzazione; 1.8 L'ospitalita e I'organizzazione funzionale di un albergo - caratterizzazione,
classificazione, tipologie, servizi, funzioni e reparti; 1.9 Esercizi di ristorazione e somministrazione
di bevande - concetti, caratteristiche, classificazione, funzioni e personale di servizio; 1.10 Attivita
para-alberghiere - uno sguardo a villaggi turistici, pensioni, colonie di vacanza e alloggio locale.

Citeforma https://www.citeforma.pt/ Turismo e patrimonio culturale - 3 ore 1 Turismo e patrimonio culturale - sfide Portoghese 32€
formacao/cursos/turismo-e-  sfide
hotelaria/turismo-e-
patrimonio-cultural-desafios

Citeforma https://www.citeforma.pt/ Il turismo in Portogallo - 4 ore 1 Il turismo in Portogallo - prospettiva e prospettive Portoghese 32€
formacao/cursos/turismo-e-  prospettiva e prospettive
hotelaria/turismo-em-
portugal-perspetiva-e-
prospetiva
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