Nome da instituicao Ligacao

Escola Profissional da Regido Alentejo, Evora https://
(Sede); EPC — Escola Profissional de Chaves; EPG www.escolasprofissionais.co
— Escola Profissional de Gondomar; m/cursos/tecnico-a-de-
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla; restaurante-bar/
Escola Profissional de Gaia/Vila Nova de Gaia;
EPE — Escola Profissional de Esposende;
ESPROSER - Escola Profissional, S.A.;
ESPRODOURO - Escola Profissional do Alto
Douro; Escola Profissional Tecnolégica e Agréaria
de Moimenta da Beira; Escola Profissional de
Cinfdes; ETAP — Escola Profissional (Pélo Vila
Praia de Ancora); EPRAMI — Escola Profissional
do Alto Minho Interior (P6lo Mongdo);
EPRALIMA — Escola Profissional do Alto Lima
(Pélo Ponte de Lima); PROFITECLA - Escola
Profissional Profitecla (P6lo Guimardes);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Braga); PROFITECLA — Escola Profissional
Profitecla (P6lo Barcelos); Escola Profissional
Novos Horizontes; EPA — Escola Profissional
Alternancia (Delegagdo); EPF — Escola
Profissional do Fundao; Instituto de Gouveia —
Escola Profissional; ETPS — Escola Tecnoldgica e
Profissional de Sertd; EHF — Escola Profissional
de Hotelaria de Fatima; EPNAZARE — Escola
Profissional da Nazaré; Escola Profissional de
Penafirme; EFTA — Escola de Formagao
Profissional em Turismo de Aveiro; Escola de
Viticultura e Enologia da Bairrada; Escola Técnico
Profissional de Cantanhede; Escola Profissional da
Figueira da Foz; EPVL — Escola Profissional
Vasconcellos Lebre; EBA — Escola Beira Aguieira;
ETPZP - Escola Profissional da Zona do Pinhal;
EPL - Escola Profissional de Leiria; EPMS —
Escola Profissional Mariana Seixas; Escola
Profissional de Vouzela; Escola Profissional de
Carvalhais; AAR — Escola Profissional Agostinho
Roseta (Pélo Castelo Branco); Escola Tecnoldgica
e Profissional de Sicé (Pélo Penela);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Viseu); AAR — Escola Profissional
Agostinho Roseta; EPHTL — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo de Lisboa; Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo do Chiado;
Escola Técnica Profissional da Moita;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Lisboa); EPHTL — Escola Profissional de
Hotelaria e Turismo de Lisboa (Pélo Pévoa de
Santa Iria); AAR — Escola Profissional Agostinho
Roseta (Pdlo Sesimbra); EPRAL — Escola
Profissional da Regido Alentejo; EPO — Escola
Profissional de Odemira; EPA — Escola
Profissional de Alvito; Escola Profissional de
Moura; EPSM — Escola Profissional de Salvaterra
de Magos; EPVT — Escola Profissional do Vale do
Tejo; EPH — Escola Profissional da Horta; ADLIP
— Escola Profissional Pico; EPVFC — Escola
Profissional de Vila Franca do Campo; EFTA —
Escola de Formacao Turistica do Acores; Escola
Profissional da Praia da Vitéria; EPHTM — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo da Madeira

PORTUGAL

Principais temas Duracao

abordados

Técnico/a de Restaurante/Bar

dos cursos

3 anos

Visdao geral dos moédulos

Médulos: Médulos da componente sociocultural (lingua estrangeira, TIC), cientifica (economia,
matematica, psicologia), técnica, tecnoldgica e pratica (tecnologia alimentar, gestéo e controlo,
comunicar em espanhol, servigos de restaurante/bar, Formagado em Contexto de Trabalho).

Linguas
utilizadas

Portugués

Preco



Nome da instituicao

Escola Profissional da Regido Alentejo, Evora
(Sede); EPC — Escola Profissional de Chaves;
EPRALIMA - Escola Profissional do Alto Lima;
Escola Profissional de Gaia; ESPE — Escola
Profissional de Espinho; EPATV — Escola
Profissional Amar Terra Verde; EPE — Escola
Profissional de Esposende; ETG — Escola de
Tecnologia e Gestdo de Barcelos; ESPROSER —
Escola Profissional, S.A.; ESPRODOURO —
Escola Profissional do Alto Douro; Escola
Profissional Tecnoldgica e Agraria de Moimenta
da Beira; Escola Profissional de Cinfdes; ETAP —
Escola Profissional (Pélo Vila Praia de Ancora);
EPRAMI — Escola Profissional do Alto Minho
Interior (P6lo Mongdo); PROFITECLA — Escola
Profissional Profitecla (P6lo Guimardes);
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Braga); EPA — Escola Profissional
Alternancia (Delegagao); EPRIN — Escola
Profissional da Raia Idanha-a-Nova; EPF — Escola
Profissional do Funddo; Instituto de Gouveia —
Escola Profissional; Escola Profissional de Tomar;
EHF - Escola Profissional de Hotelaria de Fatima;
EPNAZARE — Escola Profissional da Nazaré;
Escola Profissional de Penafirme; ESCO — Escola
de Servigos e Comércio do Oeste; EFTA — Escola
de Formagao Profissional em Turismo de Aveiro;
Escola de Viticultura e Enologia da Bairrada;
Escola Técnico Profissional de Cantanhede; Escola
Profissional da Figueira da Foz; EPVL — Escola
Profissional Vasconcellos Lebre; EBA — Escola
Beira Aguieira; ETPZP — Escola Tecnoldgica e
Profissional da Zona do Pinhal; EPL — Escola
Profissional de Leiria; EPMS — Escola Profissional
Mariana Seixas; EPT — Escola Profissional de
Tondela; Escola Profissional de Vouzela; AAR —
Escola Profissional Agostinho Roseta (Pdlo
Castelo Branco); Escola Tecnoldgica e
Profissional de Sicé (Pélo Penela); ECL — Escola
de Comércio de Lisboa; AAR — Escola
Profissional Agostinho Roseta; Escola Técnica
Profissional de Mafra; EPHTL — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo de Lisboa;
Escola Profissional de Hotelaria e Turismo do
Chiado; EPM - Escola Profissional do Montijo;
Escola Técnica Profissional da Moita; EPHTL —
Escola Profissional de Hotelaria e Turismo de
Lisboa (Pélo Pévoa de Santa Iria); AAR — Escola
Profissional Agostinho Roseta (P6lo Sesimbra);
EPO - Escola Profissional de Odemira; EPA —
Escola Profissional de Alvito; Escola Profissional
de Moura; EPSM — Escola Profissional de
Salvaterra de Magos; EPVT — Escola Profissional
do Vale do Tejo; EPVFC — Escola Profissional de
Vila Franca do Campo; EFTA — Escola de
Formacdo Turistica do Agores; Escola Profissional
da Praia da Vitoria; EPHTM — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo da Madeira

Ligacao

https://
www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-
cozinha-pastelaria/

Principais temas Duracao
dos cursos

abordados

Técnico/a de Cozinha/Pastelaria 3 anos

PORTUGAL

Visdao geral dos moédulos

Planificar, coordenar e executar as atividades de cozinha e pastelaria, cumprindo as normas de
higiene e seguranga, em estabelecimentos de comidas e bebidas, integrados ou ndo em unidades
hoteleiras, com vista a garantir um servigo de qualidade e a satisfacdo dos clientes. Médulos:
Médulos da componente sociocultural (lingua estrangeira, TIC), cientifica (economia, matematica,
psicologia), técnica, tecnoldgica e prética (tecnologia alimentar, gestdo e controlo, comunicar em
espanhol, servicos de cozinha/pastelaria, Formacdo em Contexto de Trabalho).

Linguas
utilizadas

Portugués

Preco



Nome da instituicao

EPG - Escola Profissional de Gondomar; EPC —
Escola Profissional de Chaves; Escola Profissional
Novos Horizontes; EPE — Escola Profissional de
Esposende; ESPRODOURO - Escola Profissional
do Alto Douro; ETAP — Escola Profissional (Pélo
Vila Praia de Ancora); EPAD — Escola
Profissional de Artes, Tecnologias e Desporto;
EPHTL — Escola Profissional de Hotelaria e
Turismo de Lisboa; EPHTL — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo de Lisboa (Pdlo Pévoa de
Santa Iria); EPBJC — Escola Profissional Bento de
Jesus Caraga (Pdlo Seixal); EFTA — Escola de
Formacdo Turistica do Agores; EPHTM — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo da Madeira

Escola Profissional de Hotelaria e Turismo do
Chiado; AAR - Escola Profissional Agostinho
Roseta; MEP — Escola Profissional da Santa Casa
da Misericordia de Ponta Delgada; EPHTM —
Escola Profissional de Hotelaria e Turismo da
Madeira

EPC — Escola Profissional de Chaves;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla;
PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla

Ligacao

https://
www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-
alojamento-hoteleiro/

https://
www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-
informacao-e-animacao-
turistica/

https://
www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-

(Pdlo Braga); Externato Santa Clara; EPG — Escola tyrismo/

Profissional de Gondomar; Escola Profissional
Raul Déria; EPC — Escola Profissional de
Campanhd; EPROMAT — Escola Edmundo
Ferreira; ESPE — Escola Profissional de Espinho;
EPI — Escola Profissional do Infante; EPV —
Escola Profissional de Valongo; epES — Escola
Profissional de Economia Social; Escola
Profissional de Cinfies; EPPU — Escola
Profissional Pratica Universal; PROFITECLA —
Escola Profissional Profitecla (P6lo Guimardes);
ETPS — Escola Tecnoldgica e Profissional de

Sertd; Escola Profissional de Torres Novas; EHF —

Escola Profissional de Hotelaria de Fatima;
EPNAZARE — Escola Profissional da Nazaré;
Escola Técnica Empresarial do Oeste; EFTA —
Escola de Formagdo Profissional em Turismo de
Aveiro; EPTOLIVA — Escola Profissional de
Oliveira Hospital, Tabua e Arganil; Escola
Profissional da Figueira da Foz; Escola
Tecnoldgica e Profissional de Sic6; EPAMG —

Escola Profissional e Artistica da Marinha Grande;

PROFITECLA - Escola Profissional Profitecla
(Pélo Coimbra); ECL — Escola de Comércio de
Lisboa; Escola Profissional Magestil; AAR —

Escola Profissional Agostinho Roseta; IPTRANS —

Instituto Profissional de Transportes/Escola
Profissional de Loures; EPAR — Escola
Profissional Almirante Reis; EPC — Escola
Profissional Cefad; EPHTL — Escola Profissional
de Hotelaria e Turismo de Lisboa; EPS — Escola

Profissional de Setibal; EPM — Escola Profissional

do Montijo; PROFITECLA — Escola Profissional
Profitecla (Pélo Lisboa); EPHTL — Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo de Lisboa
(Pdlo Pévoa de Santa Iria); EPVT — Escola
Profissional do Vale do Tejo; EPCG — Escola
Profissional Candido Guerreiro

Instituto Educativo do Juncal Porto de Mos;
EPRAL - Escola Profissional da Regido Alentejo;
EPO - Escola Profissional de Odemira; EPA —
Escola Profissional de Alvito

https://
www.escolasprofissionais.co
m/cursos/tecnico-a-de-
turismo-ambiental-e-rural/

Principais temas Duracao
dos cursos

abordados

Técnico/a de Alojamento 3 anos
Hoteleiro

Técnico/a de Informagéo e 3 anos
Animacao Turistica

Técnico/a de Turismo 3 anos

Técnico/a de Turismo Ambiental 3 anos
e Rural

PORTUGAL

.~ 7 s

Visao geral dos modulos Linguas Preco
utilizadas

Planificar e executar as atividades de recegao e de andares em estabelecimentos hoteleiros, de Portugués

modo a garantir um servico de qualidade e a satisfagdo dos clientes.

Informar, promover e comercializar produtos e servigos turisticos e assegurar o atendimento e o Portugués

acolhimento dos clientes, bem como planear, organizar, comercializar e promover atividades

turisticas, de modo a garantir um servigo de qualidade e a satisfacdo dos clientes.

Executar servigos de informag&o, animacgao e organizagao de eventos em empresas turisticas, Portugués

reservas em agéncias de viagens e servicos de rececdo e acolhimento em unidades turisticas.
Médulos: Médulos da componente sociocultural (lingua estrangeira, TIC), cientifica (geografia,
histéria e cultura e artes, matematica), técnica, tecnoldgica e pratica (Comunicar em francés,
espanhol, alemé&o ou inglés; Turismo-Informagdo e Animagé&o Turistica; Técnicas de Comunicagdo
em Acolhimento Turistico; Operagdes Técnicas em Acolhimento Turistico; Formagdo em Contexto
de Trabalho).

Executa servigos de rececao em alojamentos rurais e de informagdo, organizacdo e animagao de  Portugués
eventos, participando na implementacdo de medidas de valorizagao turistica do espago rural.



PORTUGAL

Visdao geral dos moédulos Linguas

utilizadas

Nome da instituicao Ligacao Principais temas Duracao

abordados dos cursos

Preco

Escola Profissional Agostinho Roseta, Crato https://aar.edu.pt/course/
(Deleg.); Escola Profissional da Serra da Estrela;  tecnico-termalismo/
Colégio Bissaya Barreto; Escola Profissional de

Carvalhais; Escola Profissional de Chaves -

Associagdo Promotora do Ensino Profissional para

o Alto Tamega; Escola Basica e Secundaria

Coelho e Castro, Fides, Santa Maria da Feira;

Escola Secundaria de Caldas das Taipas,

Guimaraes; Escola Profissional Anténio Lago

Cerqueira

EPPB - Escola Profissional de Pagos de Brandao; https://aar.edu.pt/course/
Escola Profissional e Tecnoldgica Profensino; tecnico-animacao-turismo-2/
Escola Profissional da Lousd; EPA — Escola

Profissional de Almada; PROFITECLA — Escola

Profissional Profitecla (P6lo Lisboa); AAR —

Escola Profissional Agostinho Roseta (Pdlo

Sesimbra)

Escola Secundaria Jiilio Dantas; Escola https://epa.edu.pt/course/
Profissional de Aveiro; Escola Secunddria Ecade curso-tecnicoa-de-
Queirés; Escola Profissional de Artes, Tecnologia organizacao-de-eventos/
e Desporto; Escola Profissional de Comércio de

Lisboa; Escola Profissional de Hotelaria e Turismo

de Lisboa; Escola Profissional de Hotelaria e

Turismo de Lisboa - Deleg. Pévoa de Santa Iria;

Escola Secundaria Ferndo Mendes Pinto, Pragal,

Almada; Escola Profissional da Moita; Escola

Secundaria Dr. Ginestal Machado, Santarém;

Escola Profissional do Infante; Escola Profissional

do Minho - ESPROMINHO - Braga

Escola Secundaria Dr.* Laura Ayres, Quarteira,
Loulé; Escola Bésica e Secundéria da Cidadela,
Cascais; Escola Secundaria D. Pedro V, Lisboa;
Escola Profissional de Comércio de Lisboa; Escola
Profissional Agostinho Roseta, Sesimbra (Deleg.);
Escola Profissional de Comércio do Porto; Escola
Secundéria de Valongo; Escola Profissional de
Vila do Conde; Escola Secundaria Jodo Silva
Correia, Sdo Jodo da Madeira; Escola Profissional
de Gaia

Escola Secundaria Manuel Teixeira Gomes,
Portimao; Escola Secundaria de Gafanha da
Nazaré, {lhavo; Escola Secundaria Domingos
Sequeira, Leiria; Escola Profissional de Hotelaria e
Turismo de Lisboa; Escola Profissional Bento de
Jesus Caraga, Seixal (Deleg.); ETAP - Escola
Profissional; Escola Bésica e Secundéria
Rodrigues de Freitas, Porto; Escola Profissional de
Pagos de Brandao; Escola Profissional de
Esposende; Escola Secundéria de Pagos de Ferreira

https://ael.edu.pt/curso-
profissional-de-tecnico-de-
operacoes-turisticas/

https://www.ipt.gw/curso-
profissional-de-tecnico-de-
rececao/

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E
TURISMO DO ESTORIL

https://www.eshte.pt/pt/
artigos/licenciaturas/
direccao-e-gestao-hoteleira

Técnico/a de Termalismo 3 anos

Técnico/a de Animagao Turistica 3 anos

Técnico/a de Organizacao de 3 anos
Eventos

Técnico/a de Operagdes 3 anos
Turisticas

Técnico/a de Recegao 3 anos

Gestao Hoteleira 3 anos

Médulos: Médulos da componente sociocultural (lingua estrangeira, TIC), cientifica (Matematica;
Fisica e Quimica; Biologia), técnica, tecnoldgica e pratica (Técnicas de Hidroterapia; Técnicas de
Terapias de Apoio a Atividade Termal; Saude e Termalismo; Formagdo em Contexto de Trabalho).

Médulos: Médulos da componente sociocultural (lingua estrangeira, TIC), médulos da componente
cientifica (Geografia, Histdria da Cultura e das Artes, Matematica), mdédulos da componente
técnica, tecnoldgica e pratica (Comunicar em francés, espanhol, aleméo ou inglés, Turismo-
Informagédo e Animagéao Turistica, Técnicas de Comunicagdo em Acolhimento Turistico, Operagdes
Técnicas em Acolhimento Turistico, Formagao em Contexto de Trabalho).

Conceber e organizar eventos nacionais e internacionais com o objetivo de gerar oportunidades
de negécio, de lazer e de promogéo, informagao e aprendizagem para os participantes. Médulos:
Médulos da componente sociocultural (lingua estrangeira, TIC), médulos da componente cientifica
(psicologia e sociologia, economia, matematica), médulos da componente técnica, tecnolégica e
prética.

Médulos: Médulos da componente sociocultural (lingua estrangeira, TIC), médulos da componente
cientifica (histéria da cultura e das artes, geografia, matematica), médulos da componente
técnica, tecnoldgica e pratica.

Médulos: Médulos da componente sociocultural (lingua estrangeira, TIC), médulos da componente
cientifica (economia, psicologia e sociologia e matematica), médulos da componente técnica
(Operagbes Técnicas de Recegao, Informagdo e Marketing Turistico, Administragdo, Contabilidade
e Legislagao, Comunicar em Francés, Formagao em Contexto de Trabalho).

Direito e Legislagao Turistica; Economia; Introdugdo ao Turismo; Introducédo a Operagao Hoteleira; Portugués
Linguas Estrangeiras |; Linguas Estrangeiras | - Inglés; Seminério de Metodologia; Tecnologias e
Sistemas de Informagao I; Geografia e Mercados Turisticos; Inovagéo e Organizagao Empresarial;
Métodos Quantitativos; Nutrigdo e Higiene Alimentar; Tecnologias e Sistemas de Informacéo II;
Contabilidade Geral; Gestdo de Alimentacao e Bebidas; Organizagdo de Eventos; Sociologia do
Turismo; Técnicas de Produgao e Servico Hoteleiro I; Contabilidade de Gestdo; Cultura Portuguesa;
Enogastronomia; Estagio; Lideranga e Cultura Organizacional; Analise e Gestao Financeira; Etica e
Responsabilidade Social; Marketing; Técnicas de Negociagao e Vendas; Técnicas de Recegao e
Alojamento Hoteleiro; Técnicas Financeiras e Fiscalidade; Arquitetura e Design Hoteleiro;
Estratégia Empresarial; Estudo Comparado de Processos em Gest&do Hoteleira; Gestdo de
Alojamento; Gestdo de Recursos Humanos; Técnicas de Gestdo Comercial.

697€/ ano



Nome da instituicao

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E
TURISMO DO ESTORIL

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E
TURISMO DO ESTORIL

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E
TURISMO DO ESTORIL

ESCOLA SUPERIOR DE HOTELARIA E
TURISMO DO ESTORIL

Universidade de Aveiro

ISLA- Instituto Poltécnico de gestdo e tecnologia

ISLA- Instituto Poltécnico de gestdo e tecnologia

Ligacao

https://www.eshte.pt/pt/

artigos/licenciaturas/gestao-

do-lazer-em-animacao-
turistica

https://www.eshte.pt/pt/

artigos/licenciaturas/gestao-

turistica

https://www.eshte.pt/pt/
artigos/licenciaturas/
informacao-turistica

https://www.eshte.pt/pt/
artigos/licenciaturas/
producao-alimentar-em-
restauracao

https://www.ua.pt/pt/curso/
452

https://www.islagaia.pt/pt/
ensino/licenciaturas/781-
gestao-do-turismo.html

https://www.islagaia.pt/pt/
ensino/ctesp/172-tecnico-
superior-profissional-em-
turismo-e-informacao-
turistica.html

Principais temas Duracao
dos cursos

abordados

Gestdo do Lazer e Animagao 3 anos
Turistica

Gestao Turistica 3 anos
Informacao Turistica 3 anos
Producgédo Alimentar em 3 anos
Restauragao

Licenciatura em Gestdo e 3 anos

Planeamento em Turismo

Licenciatura em Gestao Turistica 3 anos

CTeSP Turismo e Informagao 2 anos
Turistica

PORTUGAL

Visdao geral dos moédulos

Lingua estrangeira; Inglés; Introdug&o ao Turismo; Cultura Portuguesa; Tecnologias e Sistemas de Portugués
Informacdo; Inovagdo e Organizagdo Empresarial; Metodologia e Pratica da Animacgéo Turistica;
Seminério de Metodologia; Fisiologia e Movimento; Recursos Naturais e Culturais; Animagao
Cultural; Turismo de Natureza e Aventura; Salde e Seguranga no Turismo Ativo; Planeamento em
Turismo e Eventos; Sistemas de Informagao Geografica; Animagéo e Exercicio em Espagos de
Lazer; Artes e Espetaculos; Contabilidade e Gestdo Financeira; Territérios de Lazer; Lideranga,
Dindmica de Grupos e Comunicagao; Turismo de Aventura e Eventos; Psicossociologia do Lazer;
Estagio; Animacgéo e Eventos em Empreendimentos Turisticos; Gestao do Risco; Gestéo e
Programacéo Cultural; Organizacéo de Eventos; Marketing; Gestdo de Empresas Turisticas; e-
Marketing e Design Digital; Etica e Responsabilidade Social; Gestdo de Equipamentos de Lazer e
Eventos; Turismo Acessivel; Projeto em Eventos e Animagao Turistica.

Inglés, Lingua Estrangeira; Introdugéo ao Turismo; Empresas Turisticas; Cultura Portuguesa;
Tecnologias e Sistemas de Informacao; Métodos Quantitativos; Seminario de Metodologia; Direito
e Legislagao Turistica; Estudos de Mercado; Economia; Sistema Turistico; Geografia e Mercados
Turisticos; Inovagéo e Organizagdo Empresarial; Contabilidade Geral; Lideranca e Cultura
Organizacional; Gestao de Transportes; Sociologia do Turismo; Contabilidade de Gestao; Técnicas
Financeiras e Fiscalidade; Recursos Naturais e Culturais; Estagio; Itinerarios Turisticos; Gestdo de
Recursos Humanos; Sistemas de Reservas e Fluxos de Informagdo; Marketing Turistico; Economia
do Turismo; Gestdo do Conhecimento; Analise e Gestdo Financeira; Estratégia Empresarial;
Gestao de Empresas Turisticas; Organizagdo de Eventos; Gestdo da Qualidade; Etica e
Responsabilidade Social.

Portugués

Lingua e Cultura Estrangeira; Geografia e Geologia Mundial; Histéria e Cultura Mundial; Histdria de Portugués
Portugal; Introducdo ao Turismo; Tecnologias e Sistemas de Informagdo; Seminario de

Metodologia; Relagdes Interpessoais; Histéria da Arte; Prética Profissional; Estagio; Sociologia do

Turismo; Cultura Portuguesa; Geografia de Portugal; Etnologia; Inovagao Tecnolégica no Turismo;

Pratica Profissional; Histdria da Arte em Portugal; Cultura Portuguesa; Patriménio Natural e

Cultural; Pratica Profissional; Itinerarios Turisticos; Marketing; Técnicas de Comunicagdo; Sistemas

de Informagao Turistica.

Artes Culinérias - Cozinha; Artes Culinarias - Pastelaria; Lingua Estrangeira (Espanhol / Francés /  Portugués
Inglés); Quimica Alimentar; Introdugdo ao Turismo; Histéria da Alimentacdo e da Gastronomia;
Fisiologia da Alimentagao; Seminario de Metodologia; Nutrigdo; Quimica Alimentar; Tecnologias e
Sistemas de Informagao; Organizagao Empresarial; Artes Culinarias - Cozinha e Dogaria
Portuguesa; Contabilidade Geral; Enogastronomia; Gestdo de Alimentagdo e Bebidas;
Microbiologia Alimentar; Producéo Animal e Vegetal; Artes Culinarias - Cozinha Europeia;
Contabilidade de Gestao; Microbiologia Alimentar; Tecnologia Alimentar; Gastronomia e Arte;
Estégio; Artes Culinarias - Cozinha do Mundo; Etica e Responsabilidade Social; Gest&o de Recursos
Humanos; Higiene e Seguranga Alimentar; Instalagdes e Equipamentos; Artes Culinarias - Cozinha
Dietética; Dietética; Marketing para a Restauragao; Anélise e Gestao Financeira; Sistemas de
Restauragao.

Gestdo de Empresas; Geografia; Introdugdo ao Turismo; Lingua Estrangeira; Introdugdo a
Economia; Gestdo do Patriménio Cultural; Métodos Quantitativos em Gestdo; Sociologia e
Metodologia em Turismo; Matematica Il; Gestdo de Operagdes em Servigos; Contabilidade Geral;
Gestéo da Informacao; Gestdo de Pessoas; Andlise e Indicadores em Turismo; Marketing em
Turismo; Economia do Turismo; Contabilidade Analitica; Sistemas e Tecnologias de Informacéo
para a Gestdo; Agéncias de Viagens e Operadores Turisticos; Planeamento e Desenvolvimento em
Turismo; Gestao Hoteleira; Gestéo Integrada de Projetos; Laboratério de Empreendedorismo;
Projeto e Consultoria em Turismo; Mercados e Produtos em Turismo; Estagios.

Portugués

Médulos: Fundamentos do Turismo; Sociologia do Lazer; Métodos Quantitativos; Gestdo das
OrganizagOes; Metodologias de Investigagdo; Tecnologias Digitais Aplicadas ao Turismo; Economia
do Turismo; Geografia e Ordenamento do Territério; Legislagao Turistica; Patriménio Natural e
Turismo; Lingua Inglesa I; 2.2 Lingua Estrangeira |; Patriménio Cultural e Turismo; Contabilidade e
Financas para Empresas Turisticas; Marketing de Produtos e Destinos; Organizagdo e Politica do
Turismo; Lingua Inglesa IlI; Lingua Estrangeira Il; Gestdo de Pessoas nas Organizagdes; Gestdo e
Sustentabilidade dos Recursos Turisticos; Gest&o da Qualidade; Mercados e Destinos Turisticos;
Restauragdo, Gastronomia e Enologia; Planeamento, Organizagéo e Gestdo de Eventos; Inovacéo
e Design de Experiéncias em Turismo; Mobilidade e Transportes Turisticos; Gestdo de Agéncias de
Viagens e Operadores Turisticos; Etica, Responsabilidade Social e Cidadania; Estagio / Projeto
Aplicado I; Planeamento e Gestdo de Projetos Turisticos; Gestao Hoteleira; Empreendedorismo e
Inovagdo em Turismo; Gestdo Estratégica; Estdgio / Projeto Aplicado Il.

Portugués

Médulos: Gestdo das Organizagdes; Introdugéo ao Turismo; Técnicas de Expressdo Oral e Escrita; Portugués
Pensamento critico e argumentagao; Inglés |I; Gestdo e Organizagao de Eventos; Ferramentas de

Andlise de Dados; Operagdes Turisticas e Sistemas de Reservas; Inglés II; Estatistica Aplicada a

Gestéao; Patrimonio e Cultura em Portugal; Histéria da Arte; Marketing e Publicidade; Legislagdo

Turistica; Sustentabilidade no Turismo; Gastronomia e Enologia; Itinerérios Turisticos; Iniciativa

empresarial e empreendedorismo; Técnicas de Guia e Correio de Turismo; Turismo Digital;

Estagio.

Linguas
utilizadas

Preco

697€/ ano

697€/ ano

697€/ ano

697€/ ano

697€/ ano

3610€/ ano

2425,5€/ ano



PORTUGAL

Nome da instituicao Ligacao Principais temasDuracao Visao geral dos modulos Linguas Preco
abordados dos cursos utilizadas
Instituto Europeu de Estudos Superiores https:// Licenciatura em Turismo 3 anos A Licenciatura em Turismo constitui uma formacéo especializada na area do turismo, que garante Portugués
www.educaedu.com.pt/ aos seus diplomados um conhecimento abrangente e cientificamente fundamentado sobre a
licenciatura-em-turismo- atividade turistica, bem como uma formacgéo adequada para a intervengdo em diversas areas
licenciatura-34995.html interdisciplinares. As competéncias adquiridas proporcionam uma rapida e plena insercao do

licenciado em Turismo na vida ativa, construindo um perfil de profissional altamente qualificado,
capaz de enfrentar os desafios atuais e futuros que se colocam a esta area de atividade.

European Institute of Higher Education https:// Licenciatura em Gestdo 3 anos A Licenciatura em Gestéo Hoteleira assenta num plano curricular orientado para responder a Portugués
www.educaedu.com.pt/ Hoteleira necessidade de crescente profissionalizagdo do setor, permitindo aos estudantes adquirir diversas
licenciatura-em-gestao- competéncias ao longo do curso, ficando habilitados a desempenhar vérias fungdes, a diferentes
hoteleira-licenciatura- niveis de intervengao, no seio das unidades hoteleiras. Esta licenciatura estd fortemente orientada
34994.html para a qualidade do servigo, com foco no cliente, na qual o estudante terd um contacto constante

com o mundo empresarial, nomeadamente através de estdgios no 1.2, 2.2 e 3.2 anos da
licenciatura. A ESTF proporciona ainda aos seus estudantes a possibilidade de realizar projetos de
mobilidade internacional ao abrigo do programa Erasmus+ e de outros protocolos de cooperagao,
contando atualmente com um elevado nimero de universidades parceiras, localizadas em
diferentes paises do mundo.

Lusophone University of Porto https:// Licenciatura em Turismo e 3 anos O plano de estudos do 1.2 ciclo em Turismo e Gestdo de Empresas Turisticas foi cuidadosamente  Portugués
www.educaedu.com.pt/ Gestao de Empresas Turisticas concebido para responder as competéncias exigidas por um mercado em constante evolugao,
licenciatura-em-turismo-e- apostando numa visdo ecossistémica e sustentavel da atividade turistica, habilitando os
gestao-de-empresas- estudantes a atuar no planeamento, gestdo e desenvolvimento do Turismo nas seguintes areas:
turisticas-licenciatura- Produtos e Destinos Turisticos; Empreendimentos Turisticos; Organizacdo de Eventos e Atividades
34894.html de Animacao; Transportes (aéreos, terrestres e maritimo-fluviais); Operagdes Turisticas e

Agéncias de Viagens; Restauragdo. Com metodologias de ensino-aprendizagem orientadas para o
mercado de trabalho, os estudantes sdo incentivados a realizar visitas de estudo, a participar no
desenvolvimento de ideias criativas em laboratérios de projeto e a organizar eventos em contexto
de aprendizagem.

Lusophone University of Porto https:// Licenciatura em Turismo [ECEO] 3 anos A Licenciatura em Turismo ministrada pelo Departamento de Turismo da Universidade Luséfona Portugués
www.educaedu.com.pt/ prepara os futuros profissionais portugueses do turismo com formag&o superior e conhecimentos
licenciatura-em-turismo- préticos, que responderao aos desafios e complexidades decorrentes do desenvolvimento e da
licenciatura-31048.html competitividade global das viagens e do turismo. Com mais de 20 anos de experiéncia, a

Licenciatura em Turismo tem sido responsavel pela colocagdo de centenas de profissionais no
mercado de trabalho nas areas da hotelaria, restauracéo, agéncias de viagens, animagao e
eventos, a trabalhar em empresas e organismos publicos, tanto nacionais como internacionais.
Com um corpo docente de prestigio, com vastos conhecimentos e experiéncia profissional
continua nos setores privado e institucional, a Licenciatura em Turismo ajuda-o a construir um
percurso no mercado de trabalho, na mais jovem, vibrante e dindmica atividade econdémica que
contribui para a economia global e para o desenvolvimento do nosso pais. Venha fazer parte
desta equipa que |he proporcionard um conjunto de experiéncias e uma janela de horizontes que
s6 a vida académica na Luséfona pode proporcionar.

UPT - Portucalense University https:// Licenciatura em Turismo 3 anos A Licenciatura em Turismo visa proporcionar uma formagao atualizada e alinhada com a dindmica
www.educaedu.com.pt/ do Turismo. A estrutura do curso combina unidades curriculares necessarias a uma formacgao
licenciatura-em-turismo- multidisciplinar com unidades opcionais que permitem ao estudante desenvolver um plano de
licenciatura-30968.html estudos proéprio. Os moédulos de Estagio | e Il colocam os estudantes em contacto com o mundo

real do trabalho e com problemas préticos. Esta ligacéo é reforcada nas unidades de Promogéao e
Desenvolvimento de Destinos Turisticos e de Inovagao e Desenvolvimento de Produtos Turisticos,
que desenvolvem a capacidade de inovar ao nivel da oferta turistica. A unidade de
Desenvolvimento e Operagdo de Projetos Turisticos devera desenvolver competéncias de
planeamento e de andlise do desenvolvimento em Turismo e de construcéo e operagao de
projetos. Porqué escolher este curso? A crescente importancia do setor do turismo em termos
econdmicos e de empregabilidade exige novas ofertas formativas capazes de responder a estes
desafios. Neste sentido, este curso conta com o apoio de parcerias de prestigio, nomeadamente
com o TPNP. Além disso, o curso dispde de um corpo docente com uma forte ligagdo ao "terreno":
empresas turisticas e administragdo do territdrio. Daqui resulta uma dinamica formativa de
caracter préatico e realista, que inclui a possibilidade de algumas das aulas serem lecionadas em
"hot spots" turisticos.

ISCET - Higher Institute of Business Sciences and Licenciatura em Turismo 3 anos Portugués
Tourism; ISPI - Instituto Superior Politécnico

Internacional; UALG - Universidade do Algarve;

ULL - Universidade Lusiada de Lisboa; ULL -

Universidade Lusiada de Lisboa



Nome da instituicao

ESTT - School of Tourism and Hospitality

ESTT - School of Tourism and Hospitality

ESTT - School of Tourism and Hospitality

ESAC - Higher School of Agriculture of Coimbra

Estoril Higher School of Hotel Management and
Tourism

PORTUGAL

Principais temas Duracao
abordados dos cursos

Ligacao

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-gestao-
hoteleira-licenciatura-
25451.html

Licenciatura em Gestdao 3 anos

Hoteleira

https:// Licenciatura em Turismo e Lazer 3 anos
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-turismo-e-

lazer-licenciatura-25449.html

Licenciatura em Informética 3 anos

para o Turismo

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-informatica-
para-o-turismo-licenciatura-
25448.html

https:// Licenciatura em Ecoturismo 3 anos
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-ecoturismo-

licenciatura-24679.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-gestao-do-
lazer-e-animacao-turistica-
licenciatura-24579.html

Licenciatura em Gestdo do 3 anos

Lazer e Animacao Turistica

Visdao geral dos moédulos

Através das suas componentes tedrica e pratica, o curso de Gestdo Hoteleira visa dar resposta a  Portugués
necessidades especificas de formag&o nos setores da hotelaria e da restauragdo e bebidas. A
licenciatura em Gestao Hoteleira d& acesso ao cartdo profissional de Diretor de Hotel, que permite
ao estudante desempenhar as seguintes fungdes: diretor de hotel, diretor de alojamento, chefe de
recegdo, diretor de alimentac&o e bebidas, chefe de servigo, diretor comercial e de marketing,
promotor de vendas, diretor de animagao, entre outras. A realizagdo de estégios integrados ao
longo do curso em empresas nacionais e estrangeiras permite ao estudante contactar e aplicar
conhecimentos profissionais extremamente relevantes para a entrada no mercado de trabalho. A
evolugdo recente do turismo e da hotelaria mostra que a procura destes profissionais aumentou
nos ultimos anos, tendo o nimero de estabelecimentos hoteleiros crescido consideravelmente,
assim como o nimero de diretores de hotel inscritos na Diregao-Geral do Turismo.

O Curso de Turismo e Lazer visa preparar quadros técnicos superiores (licenciatura) para a
atividade turistica nacional, num setor econémico onde a formagao superior é ainda escassa. O
Curso oferece uma formagao geral em linguas estrangeiras e Portugués, desenvolvimento e
planeamento, gestdo e marketing, geografia e histéria, matematica e estatistica, ciéncias sociais
e direito, e uma formacéao especifica e pratica sobre as diversas atividades e segmentos da
atividade turistica. A estrutura selecionada visa preparar estes quadros técnicos superiores para o
desempenho de fungdes a nivel técnico e de chefia nos diversos setores da complexa industria
turistica e da administragdo publica regional e nacional do turismo. Este objetivo assenta, assim,
em: proporcionar uma formagao sélida nos dominios econémico, sociocultural e ambiental, com
vista a melhorar o conhecimento do funcionamento do setor do turismo e da sua importancia para
o desenvolvimento regional e para os processos de ordenamento do territério; aprofundar os
conhecimentos técnicos, praticos e aplicados, com vista a integragdo profissional nos setores
publico e privado do turismo; proporcionar uma base sélida de conhecimento regional (Serra da
Estrela) e nacional do territdrio, dos seus recursos e potencialidades para o turismo, no quadro de
um desenvolvimento econémico, social e ambiental integrado e sustentével. O Curso de Turismo
e Lazer valoriza a formagédo mais adequada ao exercicio de uma atividade profissional num dos
diversos setores da indUstria turistica. Pretende-se garantir uma formacéo que inclua
conhecimentos e competéncias especificas das atividades de turismo e lazer, de acordo com o
perfil do diplomado. O plano de estudos evidencia a importancia das areas cientificas de Turismo
(36%) e de Gestao Hoteleira (4%) e, também, das unidades curriculares opcionais, para a
aplicagao dos conhecimentos de disciplinas tradicionais a area de conhecimento do Turismo, com
vista a fomentar uma visdo multidisciplinar do fenémeno turistico. Destacam-se, em particular, as
unidades curriculares de Pratica Profissional, por terem uma natureza essencialmente aplicada.

Portugués

Disciplinas: Matematica I; Algebra Linear e Geometria Analitica; Sistemas Informéticos; Inglés I; Portugués
Lingua e Cultura Portuguesa; Turismo; Inglés II; Probabilidades e Estatistica; Programagéo |;

Matematica Il; Redes de Comunicagéo; Direito e Legislagdo do Turismo; Aplicagdes Informaticas

no Turismo |; Novas Tecnologias no Turismo; Programacéo Il; Gestdo das Organizagdes;

Multimédia I; Sistemas Operativos; Aplicagdes Informaticas no Turismo II; Laboratério de Redes;

Economia e Politica do Turismo; Marketing; Bases de Dados; Multimédia II; e-Turismo;

Estagio/Projeto; Empreendedorismo; Sistemas de Informacéo Geogréfica e Turismo.

O Curso de Ecoturismo esta estruturado segundo o modelo de Bolonha e é lecionado ao longo de Portugués
trés anos. No primeiro ano, as matérias sdo lecionadas em unidades curriculares anuais e, nos
dois anos seguintes, em unidades curriculares semestrais. No Ultimo semestre do 3.2 ano, apenas
duas unidades curriculares estdo afetas a estruturar e preparar os estudantes para o Estagio Final
de Licenciatura que se segue. O grau é obtido apés a obtengdo de 180 ECTS (European Credit
Transfer System), que inclui a realizagdo do estagio. O Curso de Ecoturismo tem como objetivo
formar técnicos em atividades turisticas a desenvolver em espagos naturais e rurais. Estes
técnicos terdo uma formacgéo multidisciplinar que retine aspetos tao variados como as Ciéncias
Naturais e do Ambiente e as Ciéncias Sociais e Humanas, bem como um vasto leque de atividades
que, consoante a especialidade, constituem o centro em torno do qual gravitardo os interesses
destes técnicos no seu futuro profissional.

A licenciatura em Gestao do Lazer e Animagéao Turistica confere competéncias para o exercicio de Portugués
fungdes nas areas do planeamento, gestédo e execugdo de projetos de animagao turistica, bem

como de coordenacdo e gestdo de equipamentos de lazer (Turismo, Cultura, Recreio e Desporto).

Estagios: Coordenacdo e controlo das diferentes areas da animagao turistica em

empreendimentos turisticos, em pequenas e médias empresas de turismo de natureza e

aventura, em parques teméticos e em teatros, centros culturais e produtoras de eventos e

espetaculos. Conteldos: A licenciatura em Gestdo do Lazer e Animagao Turistica confere

competéncias para o exercicio de fungdes nas areas do planeamento, gestdo e execugao de

projetos e eventos de animag&o turistica, bem como de coordenagéo e gestdo de equipamentos

de lazer (turismo, cultura, recreio e desporto).

Linguas
utilizadas



Nome da instituicao

Estoril Higher School of Hotel Management and
Tourism

Estoril Higher School of Hotel Management and
Tourism

UPT - Portucalense University

UALG - University of Algarve

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

Higher School of Management, Hospitality and
Tourism

ISEG

Ligacao

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-informacao-
turistica-licenciatura-
24575.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-direccao-e-
gestao-hoteleira-licenciatura-
24565.html

https://
www.educaedu.com.pt/
lincentura-em-gestao-ramo-
de-gestao-hoteleira-
licenciatura-24354.html

https://
www.educaedu.com.pt/
licenciatura-em-informacao-
e-animacao-turistica-
licenciatura-22903.html

https://esght.ualg.pt/curso/
1784

https://esght.ualg.pt/curso/
3056

https://esght.ualg.pt/curso/
1936

https://
isegexecutive.education/pt/
cursos/pos-graduacoes/
gestao-de-ativos-turisticos/

Principais temas Duracao
dos cursos

abordados

Licenciatura em Informagao 3 anos
Turistica

Licenciatura em Gestdo e 3 anos

Direcdo Hoteleira

Licenciatura em Gestdo, ramo 3 anos
de Gestao Hoteleira

Licenciatura em Informagdoe 3 anos
Animacao Turistica (Portim&o)

Mestrado em Turismo 2 anos

Formacéao de curta duragao: 1 ano
Curso de Inglés para a Hotelaria

Formacao de curta duragao; 1 ano
Estudos e Andlise de Mercado
para o Turismo - Portiméo

Gest&o de Ativos Turisticos

164 horas

PORTUGAL

Visdao geral dos moédulos

Linguas Estrangeiras; Histéria de Portugal; Geografia de Portugal; Introdugéo ao Turismo; Histéria Portugués
e Cultura Europeia; Tecnologias e Sistemas de Informagdo; Seminario de Metodologia; Linguas
Estrangeiras II; Histéria de Portugal Il; Geografia de Portugal Il; Etnologia; Histéria e Cultura
Europeia II; Introdugao a Informacgéo Turistica e Analise do Patriménio; Estagio; Linguas
Estrangeiras Ill; Cultura Portuguesa I; Histéria da Arte em Portugal I; Relagdes Interpessoais;
Sociedade Portuguesa; Processos de Comunicagéo dos PIT e Interpretacéo do Patriménio Turistico;
Linguas Estrangeiras IV; Cultura Portuguesa Il; Histéria da Arte em Portugal II; Animagé&o Turistica;
Sociologia do Turismo; Técnicas de Comunicagao dos PIT e Interpretagdo do Patrimdnio Urbano;
Estagio Il; Linguas Estrangeiras V; Histdria da Arte em Portugal Ill; Patriménio Cultural; Marketing;
Patriménio Natural; Técnicas de Conducdo de Grupos e Interpretacdo do Patriménio Cultural e
Natural; Linguas Estrangeiras VI; Histéria das Artes Decorativas; Itinerarios Turisticos; Geografia
do Turismo em Portugal; Assisténcia em Viagem; Etica e Responsabilidade Social.

A licenciatura em Gestdo e Direcdo Hoteleira confere competéncias para o exercicio de fungdes Portugués
de gestdo e direcdo em departamentos de planeamento e controlo de gestdo, marketing, gestdo

financeira, gestdo comercial, gestdo de recursos humanos e gestdo da qualidade. Estagios:

Gestéao e diregao de diferentes areas departamentais e/ou de empresas hoteleiras e de

restauragdo. Contetidos: A licenciatura em Gestdo e Diregdo Hoteleira confere competéncias para

o exercicio de fungdes de gestdo e direcdo em departamentos de planeamento e controlo de

gestdo, marketing, gestao financeira, gestdo comercial, gestdo de recursos humanos e gestdo da

qualidade.

1.2 ano, 1.2 semestre: Microeconomia 6; Matemética 6; Contabilidade Geral 6; Organizagao
Empresarial 6; Técnicas de Apoio a Economia e a Gestédo 4; Fundamentos de Turismo 4. 2.2
semestre: Macroeconomia 6; Finangas Empresariais 5; Andlise Microeconémica de Mercados 5;
Contabilidade Financeira 5; Estatistica 5; Fundamentos de Gestdo Hoteleira 4. 2.2 ano, 3.2
semestre: Gestdo de Instalagdes e Equipamentos 6; Gestdo de Comidas e Bebidas | 6; Direito das
Sociedades 4; Gestado do Alojamento 6; Inglés | opgao 1 4; Espanhol | opgao 1 4; Introdugéo a
Sociologia Geral opgéo 2 4; Psicossociologia das Organizagdes opgao 2 4. 4.2 semestre: Gestdo de
Aprovisionamentos 6; Técnicas de Alojamento 4; Gestdo de Comidas e Bebidas Il 6; Técnicas de
Comunicagao e Relagdes Publicas 5; Direito do Turismo e da Hotelaria 5; Inglés Il opgéo 3 4;
Espanhol Il opgéo 3 4.

Portugués

O curso de Informagdo e Animacgéao Turistica destina-se a formar diplomados altamente
qualificados para um setor de atividade em franca expanséao a nivel nacional e internacional e
para o qual a oferta de técnicos com formagao superior é claramente insuficiente. Pretende-se
formar profissionais capazes de responder a procura de recursos humanos com formagao de base
nas areas da cultura, animagao, gestdo e comunicagao dirigida as empresas de turismo e a
setores afins. O curso valoriza a natureza prética e aplicada dos conhecimentos adquiridos,
através de visitas de estudo, da organizagao de seminarios e da participagdo em eventos
nacionais e regionais organizados pelos setores publico e privado. A formagdo ministrada
proporciona aos estudantes a oportunidade de contactar com situagdes reais vividas no @mbito da
sua futura atividade, nomeadamente através de protocolos com entidades publicas e privadas
ligadas ao setor do turismo.

Portugués

Desenvolver competéncias cientificas e técnicas nos dominios do turismo, essenciais a um
desempenho profissional eficiente, criativo e inovador. Dotar os mestrandos de competéncias,
comportamentos e técnicas que lhes permitam gerir, de forma integrada, atividades nos dominios
do turismo e a sua relagao com outras atividades conexas. Contribuir para o exercicio de fungdes
de diretor/quadro superior, ao nivel da gestdo de operagdes turisticas, do marketing dos produtos
e servigos turisticos prestados pelas empresas, da gestdo de infraestruturas turisticas e da
preservagao e valorizagdo do patrimdnio cultural, dependendo em certa medida da area opcional
selecionada. Contribuir para a formacao de profissionais de outros setores de atividade
associados ao turismo.

Portugués

Competéncias a desenvolver: Vocabulario especifico: dominio dos termos e expressdes utilizados Inglés
na hotelaria; Atendimento ao cliente: conhecimentos para interagir com clientes internacionais;
Comunicagao interna: capacidade de comunicar eficazmente com colegas e chefias em inglés;

Gestao de reclamacdes: técnicas para resolver problemas e reclamagdes dos clientes de forma
profissional.

ANALISE DE SERIES TEMPORAIS E PREVISAO; GESTAO TURISTICA; INTRODUCAO A CIENCIA DE Portugués
DADOS NO TURISMO; MARKETING DIGITAL; METODOS DE INVESTIGAGAO APLICADA; Unidade

Curricular; ANALISE MULTIVARIADA APLICADA AO TURISMO; BUSINESS ANALYTICS NO TURISMO;

ESTUDOS DE MERCADO EM TURISMO; MACHINE LEARNING APLICADO AO TURISMO; PROJETO.

Novas tendéncias em T&H; estudos de mercado em T&H; gestdo de ativos hoteleiros; Portugués

comportamento do consumidor - inteligéncia artificial no turismo; diplomacia e protocolo em T&H;
marketing digital e e-commerce aplicado a T&H; Gestdo sustentdvel de uma empresa/destino;
lideranga e recursos humanos; metodologias de investigacdo em T&H/projeto em T&H.

Linguas
utilizadas

Preco

3,000€

130€/més

1,100€

4,920.00€



Nome da instituicao

Polytechnic of Leiria

ISCTE Business School — University Institute of
Lisbon

Catholic University of Portugal

University of Algarve

Universidade de Aveiro

Polytechnic Institute Of Cavado And Ave

Madeira Interactive Institute

Ligacao

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/ipleiria/mestre-
em-gestao-de-turismo-
sustentavel

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/iscte/mestre-em-
hotelaria-e-gestao-de-turismo

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/universidade-
catolica-portuguesa/
mestrado-em-turismo-
administracao-e-gestao-do-
turismo

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/university-of-
algarve/master-in-
communication-design-for-
tourism-and-culture

https://www.ua.pt/pt/curso/
110

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/polytechnic-
institute-of-cavado-and-ave-
instituto-polit%C3%A9cnico-
do-cavado-e-ave/gerencia-
de-turismo

https://
www.masterstudies.pt/
institutions/madeira-
interactive-institute/mestre-
em-ecoturismo

Principais temas Duracao
dos cursos

abordados

Mestrado em Gestéo 2 anos

Sustentével do Turismo

Mestrado em Gest&do Hoteleira e 2 anos
de Turismo

Mestrado em Turismo - 2 anos
Administragdo e Gestao do

Turismo

Mestrado em Design de 2 anos
Comunicagao para o Turismo e

a Cultura

Mestrado em Gestéo e 2 anos

Planeamento em Turismo

Mestrado em Gestao do Turismo 2 anos

MESTRADO EM ECOTURISMO 2 anos

PORTUGAL

Visdao geral dos moédulos

O Mestrado em Gestédo Sustentavel do Turismo divide-se em dois blocos distintos: o primeiro
bloco, correspondente a dois semestres, desenvolve unidades curriculares teéricas, tedrico-
praticas e técnicas, que proporcionardo as ferramentas necesséarias ao desenvolvimento de uma
gestdo integrada e sustentdvel dos recursos turisticos; no segundo bloco, nos dois semestres
finais, é desenvolvido um trabalho de investigagdo aplicada ou um trabalho técnico/pratico
integrado em empresas. O curso é desenvolvido através de um método de ensino misto,
presencial e online livre. O mestrado é ministrado 12 semanas online, 2 semanas presenciais e 1
semana cultural (caso opte por realizé-la) por semestre. Embora se trate sobretudo de um curso
de ensino a distancia, ndo estara sozinho. Os membros da nossa escola asseguram elevados
niveis de apoio para potenciar o seu sucesso. Terd a oportunidade de trabalhar em estreita
colaboragao com os seus colegas e tutores num ambiente de aprendizagem online colaborativo e
bem apoiado, estudando nos horérios e locais que melhor lhe convierem.

Gestéo de Organizagdes Hoteleiras e Servicos ao Cliente; Marketing Estratégico em Hotelaria e
Turismo; Questdes Criticas nos Recursos Humanos em Hotelaria; Anélise de Dados na
Investigagdo em Hotelaria e Turismo; Métodos de Investigagdo em Hotelaria e Turismo; Concegao
de Operagdes Hoteleiras e Empresariais; Enoturismo & Enoturismo; Estdgio em Gestdo Hoteleira e
de Turismo; Andlise Financeira de Empresas Hoteleiras; Gestdo de Operagdes de Alojamento;
Gestao de Operagdes de Restauracdo; Gestdo do Turismo Internacional; Gestdo de Grandes
Eventos; Tecnologias de Informagdo para a Hotelaria e o Turismo; Temas Estratégicos em
Hotelaria e Turismo (Capstone Course); E-Turismo; Turismo de Compras & Gestao do Retalho de
Luxo; Mundos & Turismo Urbano; Business Analytics no Turismo.

Os objetivos especificos deste ramo de especializagdo sdo: Proporcionar conhecimentos tedricos e
praticos avangados para preparar e aperfeigoar quadros superiores, capazes de desenvolver
fungdes de administragdo, gestdo e consultoria em empresas e/ou instituigcées publicas e privadas
do setor do turismo; Proporcionar conhecimentos instrumentais em areas fundamentais ao
exercicio das atividades turisticas; Estimular a capacidade empreendedora e de inovagao,
proporcionando, em particular, o enquadramento geral dos instrumentos de politica publica e dos
sistemas de incentivos com impacto no Turismo; Permitir a aquisicdo de formagdo avangada para
o desenvolvimento de atividades de investigagdo e de consultoria na area do Turismo.

Aula Laboratério sobre Internacionalizagdo em Turismo; Desenvolvimento e planeamento
integrado de destinos turisticos; Turismo e desenvolvimento econémico; Opgéao Livre; Laboratério
de Tecnologias do Turismo; Inovagdo em Turismo; Marketing Estratégico de Destinos Turisticos;
Opgao Livre Il; Metodologias de Investigagdo em Turismo; Estégio/ Projeto / Dissertagao.

Este curso de mestrado visa responder a necessidade de maior qualificagdo neste setor,
proporcionando uma base que permita aos estudantes atuar eficazmente no seio da industria
turistica. Os objetivos do curso centram-se sobretudo na qualificacdo de alto nivel dos recursos
humanos e na produgao de conhecimento na area do turismo. Este curso pretende conferir
competéncias globais de gestdo de empresas turisticas, de modo a dotar os estudantes da
capacidade de promover a empresa através das vantagens competitivas necesséarias para se
posicionar num mercado global altamente competitivo e complexo.

Este mestrado visa proporcionar uma formagéo tedrica e pratica sélida, com uma forte
componente de aplicagéo profissional, tendo como principal objetivo responder as exigéncias de
um setor que apresenta uma das maiores taxas de crescimento da indUstria turistica. O
ecoturismo é considerado uma atividade de baixo impacte ambiental, com possibilidade de
sustentabilidade econdmica e uma alternativa as economias de regiées onde as atividades
tradicionais, para além de terem dado mostras de esgotamento, se revelaram também
insuficientes para manter as populagdes delas dependentes. Uma formagao em Ecoturismo exige
tanto uma componente de conhecimento do meio natural como uma sdlida base de gestéo.
Assim, os principais objetivos deste curso s&o: proporcionar uma formagao alargada e transversal
nas diversas areas da Biologia, Geologia, Gestdo, Economia e Turismo - centrais para prosseguir
carreiras no dominio do Ecoturismo; dotar os estudantes de competéncias e de ferramentas
metodoldgicas que Ihes permitam desenvolver eficazmente a operagdo, administracédo e gestdo
de produtos e servigos relacionados com o ecoturismo e abordar problemas em contextos amplos
e multidisciplinares, relacionados com atividades turisticas, desportivas e de lazer; formar
profissionais com sélidos valores éticos e sociais.

Linguas
utilizadas

Inglés

Inglés

Inglés

Portugués

Portugués e Inglés

Portugués

Portugués

Preco

3000€/ano

6850€/ano

3630/ano

1000€/ano
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Nome da instituicao Ligacao Principais temasDuracao Visdao geral dos moédulos Linguas Preco
abordados dos cursos utilizadas
Citeforma https://www.citeforma.pt/ Técnico Especialista em Gestdo 1514 horas O Técnico Especialista em Gest&o Turistica é o profissional que desenvolve, promove e Portugués Curso gratuito

formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/tecnico-
especialista-de-gestao-de-
turismo-cet

Turistica - Curso de
Especializagado Tecnoldgica
(CET)

comercializa diferentes servigos e produtos turisticos em agéncias de viagens, operadores
turisticos e outras organizagdes e empresas do setor que realizam operacgdes turisticas
diversificadas. Para autorizar e ministrar este CET, o Citeforma estabeleceu Protocolos com a
Faculdade de Ciéncias da Economia e da Empresa da Universidade Lusiada de Lisboa e com a
Universidade Aberta. Os formandos que concluam com aproveitamento o curso de Técnico
Especialista em Gestdo Turistica no Citeforma, ao ingressarem, pela via normal, nas licenciaturas
definidas no ambito dos protocolos, tém equivaléncia a algumas disciplinas.

Citeforma https://www.citeforma.pt/ Planeamento e organizagdo de 50 horas 1 Planeamento e organizacao de projetos de animagao; 1.1 Potencialidades da regido; 1.2 Portugués 120%€; Curso gratuito
formacao/cursos/turismo-e-  projetos de animagao Projetos de animacgao; 1.2.1 Plano de animacao turistica; 1.2.2 Plano de marketing previsto no para candidatos
hotelaria/planeamento-e- contexto da animacao. desempregados (em
organizacao-de-projetos-de- todo o pais)
animacao

Citeforma https://www.citeforma.pt/ Hotelaria e Turismo - 50 Horas 1 Hotelaria e Turismo - fundamentos (adaptado de SAHAN); 1.1 O fenémeno turistico - aspetos Portugués 160€; Curso gratuito
formacao/cursos/turismo-e-  fundamentos (adaptado de fundamentais e enquadramento histérico; 1.2 O fendmeno turistico - desenvolvimento do turismo para candidatos
hotelaria/hotelaria-e-turismo- SAHAN) de massas e repercussoes do turismo nas atividades econdmicas diretas e indiretas; 1.3 Novas desempregados (em
fundamentos-adaptado-de- tendéncias do turismo - tipologias de turismo, produtos e servigos turisticos; 1.4 A organizagao todo o pais)
sahan dos servigos de turismo em Portugal, a nivel nacional, regional e local; 1.5 Organismos de turismo

locais e nacionais; 1.6 Organizagdes internacionais de turismo - as principais entidades; 1.7
Empreendimentos turisticos - tipologias e sua caracterizagéo; 1.8 A hotelaria e a organizagao
funcional de um hotel - caracterizagao, classificacéo, tipologias, servicos, fungdes e
departamentos; 1.9 Estabelecimentos de restauracgéo e bebidas - conceitos, caracteristicas,
classificagdo, fungdes e pessoal em servico; 1.10 A parahotelaria - um olhar sobre aldeamentos
turisticos, pensdes, colénias de férias e alojamento local.

Citeforma https://www.citeforma.pt/ Turismo e patriménio cultural - 3 horas 1 Turismo e patriménio cultural - desafios Portugués 32€
formacao/cursos/turismo-e-  desafios
hotelaria/turismo-e-
patrimonio-cultural-desafios

Citeforma https://www.citeforma.pt/ Turismo em Portugal - 4 horas 1 Turismo em Portugal - panorama e perspetivas Portugués 32€

formacao/cursos/turismo-e-
hotelaria/turismo-em-
portugal-perspetiva-e-
prospetiva

panorama e perspetivas
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